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A MEASSIE'URS
LES MAIRE EI CONSULS
PE LA VILLE DE NIMES.

Mz(sszzvns.

E N vous priant d'accepter Phommage du fruit de mes trayaux, je ne fais
que porter @ leur fource les connaiffances quej’ai puifées parmi vous, & qui
" me procurent cet honneur. Jaloux de pouvoir me dire .yotre concisoyen 5 jai
cherché & n'en éire pas indigne. Honoré du fuffrage de la premi'ere académie de
O'Europe en tout genre de fciences , j’ai cru qu'il ne manquerait rien & ma gloire,
Je lart du fabricant détoffes de foie pouvait obtenir Uaveu des artiftes les
plus éclairds qui me Dont enfeigné. Mes parens. ont occupé ma plus tendre |
enfance & connaitre les foies dans leur origine ; bientdt ils m’ont initié dans
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Lart de les employer ; enfin les lumiéres de vos plus habiles fabricans ont
perfellionné en moi ce qui jufques - la rirait qu’ébauché, Couronney votre.
ouvrage , MESS I EURS. Le traité que je public vous appartient a tant de
titres 5 que le fenl mayen. de lui donmer quelque prix , eff de le faire paraitre:
Sous vos aufpices : heureux d’avoir pu donner a ma patrie cette marque publique
de mon amour-pour elle ;& & yous ,, ME SSIE U RS’y cele du plus profond.

re[ped avec lequel je [uis ,

MESSIEURS,

Votre trés-humble & trés-obéiffant ferviteur

PAULET
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A R T
DU FABRICANT D'ETOFFES
| DE SOIE (1)

dm&t&_____ S ————
P RETFACE

1. L'm1sTOTRE de la découverte de la foie , & Pépoque de fon introduc-
tion en Europe, femblent ne pouvoir étre mieux placées qu’a la téte de Ja

(1) Les deux premieres fections de cet
euvrage onteté publiées par 'académie en
1793. Elles traitent du devidage des foies
teintes & de Pourdiffage des chaines. La
troifieme & la quatrieme fection font de la
méme année : on y explique Part du plieur
de chaines & poils pour les étoffes de foie
unies , rayées & faconnées; & lart de
faire les cannettes pour les étoffes de foie
& les efpolins pour brocher. La cinquieme
fe®ion a paru Pannée fuivante 1774, Eile
contient Part du remiffevr ou faifeur de
liffes . tant pour les éroffes de foie, que
pour les autres étoffes. La fixieme {e@ion ,
publiée en 1775, renferme lart du pei-
gner , ou faifeur de peignes pour toutes for-
tes d’étoffes & de tiffus. Enfin . la feptieme
fe@ion a été - publiée cette année 1777,
Ceft ici proprement que lauteur com-
mence I traiter la fabrication des étoffes
unics & rayées, telles que les fatins , les

ferges, & les taffetas; enfuite les étoffe

demi - fagonnées dans tous les genres; les
ctoffes faconnées exécutées par le moyen de
la petite-tire ; aprés quei 'on verra celles
qu’on execute aux xemples , qu’on nomme
étoftes courantes. On y joindra un traité
fur la grande.tire, qui eft lart de fabri.
quer des etoffes brochées en foie, en or &
en argent, Aprés ce traité, on trouvera la
defcription de quelques machines qui fer-
vent a faciliter Ja fabrication des étoffes, &
a leur plus grande perfection. Cet ouvrage
fera terminé par lart de faire toute forte
de velours , peluches . &c. Tel eft Je plan
que M. Paulet fe trace 4 lui-méme , & qulil
a d¢ja exécuté en grande partie, avec cetre
précifion . cette €lareé qui conviennent &
un artifte , perlant d’cbjets dont il §'eft
occupé toute fa vie. Ces mémoires ., que je
vais réunir dans ¢e volume. {ontfins con-
tredit ce qu'il exifte de plus complet fur la-



6 ART DU FABRICANT

defcription d’un art dont Iinduftrie des hommes a fait une des plus impor-
tantes branches de commerce. Curieux de connaitre ce que nos autcurs
modernes ont écrit de Porigine de ce beau travail , yai ¢t fort furpris de
voir qu'ils {c font copiés dans le peu qu'ils en ont dit : le diGionnaire
de Trévoux rapporte trois ou quatre anecdotes peu intéreflantes, qu’on
retrouve mot pour mot dans celui du commerce. L’Encyclopédie meme,
ce valte monument de la plus havdie , & en méme tems de la plus belle
entreprife qu'on ait jamais formée en littérature , mais dont I'exécution
trop précipitée n'a pas permis de traiter chaque objet dans toute I'étendue
dont il eait fufceptible , PEncyclopédie les a aufli copiés quant a Porigines
car jaurai occalion de relever par la {uite ,des erreurs grotlieres, dans lef~
quelles les auteurs darticles concernant la {oie, font tombés.

2. It me parait dithicile de fixer I'¢poque de Pinvention dela foie. Comme
il n’eft point d’éeablitlement auquel on ne donne une origine merveilleufe,
on raconte (je copie ici ce qu’en difent 'Encyclopédie, le dictionnaire de
Trévoux & celui de commerce ) que ce fut dans Uisle de Cos que Pamphila ,
fille de Platis ( 2), trouva la premiere Uinvention de mettre la [oic en aeuvre.
Tout ce que jai pu apprendre de cette isle de Cos, eft que plufieurs géo-
graphes modernes Pappellent autrement Szanchio ou Srancou. Ceft une isle
de PArchipel, prés de la Natolie, patrie du fameux Hippocrate le médecin.
Si cette isle eft la méme ou Pamphila travailla en foie, les Chinois nauront
pas 'honneur de l'invention; mais pour un ou deux auteurs qui racontent
cette fable, tous les autres conviennent que la foie a ¢té découverte par des
peuples nommés Seres , qui {ont les Chinois 3 le mot ferica (3) qui fignifie
foie, elt en méme tems celui qui rend en latin le Cazay , partic orientale de
PAfie, que pluficurs géographes difent &tre le nom des fept provinces fep-
tentrionales de la Chine. Navarette , voyageur , dont les mémoires {ont tres-
eltimés, affure que le mot Chine vient de celui de Chin, qui fignifie {oie,
comme qui dirait pays de la {oie. Voflius rapporte que les Perfes ont appris
des Chinois a travailler la {oie, & qu’enfuite ils Pont tranfnis aux Grecs,
puis aux Italiens. Saumaife dit que la premicre étoffe quion ait vue en

foie & fur les fabriques qui s’y rapportens.
1ls n’ont point encore eté traduits en alle-
mand : mais j'ai de bons mémoires fur les
nuanufattures de f{oie du nord. D’ailleurs
jaitachs de fuppléer 2 quelques omiffions
de l'auteur, de corriger quelques inexacti-
tudes , & d'eclaircir tout ce qui m'a femblé
renfermer des obfcurités. Enfin, jai cra
qu'il convenait. pour ne rien laiffer a defirer
fur cette matiere, de joindre a 'ouvrage

de M. Paulet, lart de la teinture cn foic
par le favant chymifte M. Macqucr. De {orte
qu’on trouvera reunis tous les procédés
relatifs a la {oie, depuis la plantation du
marier jufqu’a la fubrication des etoffes les
plus riches.

(2) C’eft ainfi qu’Ariftote nomme le pere
de cette illuftre fileufe. Ariflot. Animal,
V. 19. Pline appelle Latoiis. Plin, X1, 22.

(3) Ou JSericum. '
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Europe, fut aprés la conquéte de la Perfe par Alexandre. Le P. Kirker
affure qu’on connaiffait a la Chine le travail de la {oie, plus de huit cents ans
avant Jéfus-Chrift. Quoique les Romains aient eu tres-anciennement con-
naiffance de la foie , ils ne s’en procuraient que par la voie du commerce
avec les Pegfes & les Grecs; elle fe vendait au poids de I'or, ainfi que
- Vopifeus, dans la vie d’Aurélien, le dit expreflément (libra auri tunc, libra
Jerici fuit ). Les Joix du Code,au titre de veflibus holofericis , nous appren-
nent que les Romains avaient une trés-grande connaillance des teintures,
tant en laine qu'en foie. Les empereurs Valentinicn, Valens & Gratien,
défendirent -de faire:des habits tout de foie, pour qui que ce fut, & ne
permirent ce travail que dans appartement de leurs femmes , & pour eux-
mémes ; mais Juftinien, qui rapporte a I'endroit cit¢ la conftitution de ces
trois empereurs, n’en défendit Pufage qu’aux hommes; & pour donner
aux ouvriers de Pémulation, il empécha de vendre de la foie aux étrangers,
& n'en permit P'achat que fous P'autorité du magiftrat qui préfidaic au
commerce ; enfin; ¢¢,prince voyant avec peine la chert¢ exorbitante de
cette denrée, envoya en §§¢ , deux moines en Chine pour y apprendre lart
d'élever les vers a foie, d’en tirer la foie & de employer, & pour en
apporter avec eux. Le retour des moines ne fut pas fort heureux; car il
parait que s'ils s'¢taient chargés de ces vers, ils moururent en chemin:
mais I'empereur crut qu'on tranfporterait plus aif¢ment des aufs, & les
y renvoya. lls en apporterent en effet des millions , & cette efpece de cul-
ture ne fit quaugmenter de plus en plus. On avait cru jufgu’alors que la
foie venait fur les arbres comme le coton : peut-étre avait-on d¢ja connaif-
fance de cette efpece de foie plante, dont parlent les naturaliftes, & que
Trévoux, le dictionnaire de commerce & I'Encyclopedic rapportent encore
en {e copiant tous trois ( 4); peut-étre aufli avait-on conmaiffance d'une
efpece d’araignée € §) ou efcarbot, qui entortille un peu de foie autour

(4) La plante qui produit une elpece de
foie, croit dans les Indes orientales, Elle
reffemble beaucoup au coton. L’écorce con-
tient un fil tres-blanc, doux, affez luifant,
& qui fe file fort aifement. On en fabrique
aux Indes une ctoffe qui nous vient en Eu-
rope fous le nom de baf}, ou bombajt. Elle
eft forte ; mais elle n’a pas I'éclat de la foie
ordinaire. Communéinent elle eft brune , &
il n’eft pas certain quon en ait d'autre
couleur.

(5) On cornait les expériences faites
par M, Bon, premier préfident de la cham.

bre des comptes de Montpellier, fur 'ufage
des fils dont les araignées enveloppent
leurs ceufs. Il en réfulte que I'on peut tirer
de ces araignées une foie d'unc couleur
grife , qui fe file aif¢ment aprés avoir ¢l
lavée & battue. & dont le fil eft plus fort
que celui dela foie ordinaire. Ce fil prend
toutes fortes de coulcurs,& on en peut fuire
des étoffes, Les araignées e nourriflent de
diverfes chofes plus aifces a trouver dans
les différens climats ; mais on a obfervé un
inconvénient qui peut rendre cette décous
verte inutile. Ces animaux rcéunis dans un
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de petitzs branches d’arbres (6). Quoi qu’il en {oit, la foie était i précieufs
en ces tems reculés, que Lampride reproche a Héliogabale , comme une
infamie , d’avoic porté le premier un habit tout de foie. Quelle ditférence!
il y en a prefque de nos jours a n’en pas porter.

3. PLUSIEURS auteurs prétendent que les vers & foic s’élevent dans beau-
coup de provinces de la Chine f{ans aucun {oin & en pleine campagne,
& quwil {uffic de ramaffer les cocons quand ils font faits. Cette opinion, &
en juger par les {oins fans nombre que le P. du Halde dit qu’on en prend ,
& par ceux quils exigent dans nos climats, parait un peu hafardée. Com.
ment en effet imaginer que Phiver, la pluie , le {oleil, les vents & autres
intempéries ne leur nuifent pas dans ces contrées, lorfqu’ici on les voit
{ujets a tant de révolutions diverles , d’oa vient cette inégalité dans le prix
des {oies? Cependant on ne f{aurait nier que le ver a foie ne {oit une elpece
d'infecte deltiné par {a nature & vivre dans la campagne fur des arbres,
plutdt que renfermé dans des chambres o on lui fournit une nourriture
champétre. Quelques voyageurs aflurent méme que, dans quelques parties
de PAfie, onles y recueille comme les fruits (7).

4. 1o eft »rai que quelques autres voyageurs ont dit que les vers a foie,
qui en Afie s'élevent tout feuls a la campagne, font une efpece plus grof
fiere que ceux dont on prend un {foin particulier, & que leur foie n’cft

méme lieu , fe mangent les uns les autres
avec une férocité inconcevable j en peu de
tems . de deux ou trois cents qui étaient
dans la méme boite, il ne §’en trouva plus
qu’une ou deux. M. de Réaumur a aufli faic
des recherches fur cet infecte.

( 6) La pinne marine, pinna tefta ful-
cata ., fijeamis fornicatis per feries digef-
tis, Linn, coquillage de mer, bivalve,
s'attache aux rochers avec un fil foyeux,
douit an fait en Sicile des bas & des gants.

(7) Les papillons choifiifent (ur Parbre
un endroit convenable pour y pofer leurs
ceufs, & ils les y attachent avec cette gla
dont la plopart des infectes font fournis.
Ces ceufs paffentainfi Pautomne & Phiver ;
la maniere dont ils font collés les met a
couvert d'une gelée qui n’épargne pas
quelquefois le mirier méme, Les feuilles

commengant a {ortir des boutons , le jeune

ver perd fa coque , {e repand fur la verdure,
groflit peu a peu, fe métamorphofe, &

multiplie enfuite. Cette fagon de nourrir les
vers a foie parait étre favorable aleur fan.
té; elle eit farement plus commode. M Plu-
che, dans fon Specfacie de la nature, fait
mention de vers gu’on laifla croitre & cou-
rir en liberté en France. Mais plufieurs rai-
fons rendent cette pratique f{ujette a bien
des inconveniens. 1l eft vrai quavec des
filets ou autrement on peut preferver les
vers contre les infultes des oifeaux ; mais
il y a des mouches & d'autres infectes qui
attaquent les vers. D’un autre cOté, les
froids qui furviennent tout d'un coup apres
les grandes chaleurs , les variations fubites
de 'athmofphere, les longues pluies & les
grands vents perdraient des familles en.
ticres. Voyez I'Encyclopedie économique
ouvrage extrait des meilleurs livres quiont
paru fur ces matieres, corrigé & augmenté
par M. J. Bertrand , pafteur a Orbe , meme
bre de Ia {ociet ¢conomique de Berne, au
mot Vers a foic.

pas



DETOFFES DE S§SOIE )

‘pas aufli belle; quiils fe nourriffent des feuilles d’'un arbre qui a un tres-
grand rapport avec notre chéne, & que depuis le tems ou ils éclofent
jufquwa ce quils foient en travail, les Chinois & qui ils appartiennent,
poftent des enfans autour pour épouvanter le¢ oifeaux qui font fort friands
de ces animaux, & écarter les mouches qui laiflent fur les feuilles dont les
vers {e nourriffent, un venin qui leur eft mortel, comme, i peun pres,
dans les provinces de France ot l'on cultive le chanvre, on fait garder
les chenevieres. Ces cocons, ajoutent ces voyageurs, fout plus gros que
les autres, & la foie qui les compofe en et nioins belle. Aufh Jes étotles
qwon en fait font-elles femblables a celles de foie filée au rouct ou ala
main. ( 8) : :

© §. LE récit de ces voyageurs eft affez conforme avec des deflins chinois
qui nous font parvenus., & dont jai vu quelques-uns chez M. Delatour,
imprimeur & Paris. Ce {ont eux dont jai parlé au commencement du traicé
de Pourdiffage : Pun d’eux repréfente de petits Chinois qui paraiffent roder
autour d’une plantation d’arbres , & chaffer les oifeaux qui veulent en appro-
cher , ainfi que les mouches. Au bas de quelques-uns de ces deflins, font
des explications de ce qu’ils repréfentent, conformes a ce que je viens d’en
dire. Sur quelques autres font repréfentés des cocons-en aflez grande quaun-
tité , fur des arbres ot leur couleur aurore les fait diftinguer fufhlamment;
on y voit aufli des Chinois oceupés a les recueillir : d’autres enfin repréfen-
tent la maniere de tirer la foie & d’ourdir les chaines , ainfi que je lai rap-
porté a lendroit cite.

6. D’auTRrEs voyagenrs prétendent qu’a la Chine & dansle Japon on
nourrit les vers a {oie de toutes fortes de feuilles, tant de muriers que
d’autres arbres fruitiers ; mads ¢¢ qui paraitra incroyable & ceux qui connaif-
fent ces infedtes, c’eft qu’on leur fafle manger des feuvilles de choux, de
falade & autres 1égumes. 1l faut cependant avouer qu’on eft venu a bout en
France d’en nourrir avec des feuilles de laitue, & qu’on les a conduits au
point de faire leurs cocons; mais le nombre qui y eft parvenu en cft fi petit ,
que ce n'elt quun effai de pure curiofité.

7. Les auteurs du diétionnaire de Trévoux, du commerce , & de 'Ency-

() Outre la {oie ordinaire , que I'on ob-
tient par une culture reguliere, on vend &
la Chine une efpece de {foie, qui ne fe
trouve que dans la province de Canton, On
ne la.vend pas volontiers aux étrangers ,
parce qu'on en fait grand cas .dans le pays.
Les vers quipreduifent cette {oie {ont fzu.
vages ; ils font leurs cocons dans les foréts,

Tome 1X,

& ils ne réufiffent point dans les maifons.
Leur foie eft grile & fans éclat, les étoffes
qu'on en fabrigue font rudes au toucher,
comme de la teile crue, ou du dreguet.
Mais la durée de ces éroffes leur donne du
prix ; les fils ne rompent jamais , les étof.,
fes fe lavent comme du linge , & ne prens
nent aucune tache d'huile. -
B
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clopédie, en fo répétant, ont rapporté tous trois un procéds qu'on emplote
pour tirer la {oie, tant dans PInde que dans le Levant; mais je n'aurai pas,
de peine a en démontrer la faufleté. Ils difent que dans ces endroits-1a on tire
la {oie fans décocion & a fee. Sans doute que celui qui le premier a avancé
ce fait, a été induit en erreur pour avoir vu tirer a fec la bourre qui envi-
ronne la bonne foie fur le cocon, & qui étant filée au rouet, compole ce
que nous appellons fleurer ou filofele ; & cependant tous ceux qui s’occupent
a cette partie, fe fervent de feu & d’eau pour la tirer, & aflurent que Popé-
ration eft beaucoup plus aifée , & la matiere plus belle.

8. ON diftingue en Europe la [oie fous trois noms différens , {elon les
différens procédés quon lui fait fubir. La foie greze ou grége,la foie crue
ou écrue , & la foie cuite ou teinte. .

9. La foie greze eft celle qu’on emploie telle qu’on I'a tirée des cocons,
& elle conferve ce nom tant qu’elle refte en cet état.

10. LA foie crue ou éerue eft celle qu’on a moulinée , ce qui confifte a 'ap-
préter en la tordant & retordant {elon fa deftination.

11. ON nomme foie cuize celle queffetivement on a fait enire en la
faifant bouillir pendant trois ou quatre heures dans une eau de favon,
afin qu'a la teinture elle prenne une plus belle couleur; car celle qu’on
teint {ans la faire cuire , ne prend qu’une couleur faufle & terne.

12. L détail des différentes fortes de {foie , dans lequel je {uis entré, n’a
pour but que de relever Perreur ou {font ceux qui prétendent qu’on peut
tirer la foie fans décocion & a fec; mais ils n’ont pas fait attention que la
{oie, quand le ver en formele cocon, eft imprégnée d’une matiere vifqueufe
qui colle immédiatement tous les brins les uns aux autres. Il eft peu de per-
fonnes qui, au moins dans leur jeunefle (9) , naient ¢levé quelques vers
afoie; on fait quelle peine on a a devider les cocons , parce que le fil collé
fur ce petit ceuf ne s'en détache qu'avec un certain effort; & comme ce tra-
vail eft fort long, beaucoup de gens ont effayé d’en devider plufieurs a la
fois ; mais on n'en vient & bout qu'avec beaucoup de peine, encore n'en
peut-on pas devider plus de trois. Les fils de foie, tels que ceux quon
emploie dans la fabrique des étoffes, font ordinairement compofés depuis
fix brins jufqwa dix-huit, & cependant ils ne paraiffent en faire qu'un:
voici pourquoi. Au moyen de Peau prefque bouillante , dans laquelle trem-
pent fans cefle tous les cocons, cette gomme dont la foie eft enduite fe
diffout; & ce nombre de brins plus ou moins grand , paffe par une filiere

(9 ) Cela peut étre vrai dans les pays on  eft moins répandue : on peut dire de ces
1a culture des vers i foie eft commune; mais  lieux-1a, qu'il y a peu de perfonnes qui
il w'eneft pas de méme dansles licuxouelle  aient ¢levé quelques vers a foie.
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ot 118 f& collent enfemble & ne forment plus qu’un feul fil: comment feroit-
il peffible d’opérer une telle union fans détremper cette gomme ? Aufli quel-
que nombre qu’on en devide 4 la fois a {ec, ils ne s'uniffent jamais.

13. J& penfe avoir démontré Pabfurdité de Daffertion des auteurs que je
réfute; les bornes de cette préface ne me permettent pas d’en dire davan-
sage : le traité abrégé de la culture des foies , que je me propofe de mettre en
téte de cet ouvrage , ne laillera rien A defirer la-deffus. Je crois devoir dire
un mot d’unc foie plante , que nous connaiffons dans ce pays, & dont plu-
fieurs perfonnes penfent qu'on peut tirer parti.

14 L’AuTEUR du diGtionnaire du commerce rapporte que, dans le Levant,
on emploie une autre efpece de foie que produit une certaine plante dans
des goufles , 4 peu prés comme le coton, & qu'aprés I'avoir filé , on en fait
des étoffes prefqu’autli belles que celles de foie.

15. PEUT-ETRE na-t-on pas encore apporté de ces étoffes en Europe, ot

“on ne les connait pas ( 10), 4 moins que Pauteur w’ait voulu parler de
cette efpece d’étoffe qu'on nomme écorce d’arbre , parce qu'elle eft faite d'une
écorce “eu’on enleve par longs filamens fur un certain arbre, peu prés
comme les anciens prenaient leur papier fur I'arbre qu’on nommait papyrus.
Si c'eft 1a la produétion que auteur cité a eue en vue, il fe trompe; puifque
ce ne font point des goufles quila donnent, mais une pellicule ou feconde
écorce d’arbre : du refte, elle eft fort belle , & reflemble aflez 2 de la foie.

16. PEuT-£TRE aufli parle-t-il de ce qu’on nomme oxatecherie , & qui
reflemble affez 4 ce qu’il en dit: je n’en connais pas la plante; mais la
goufle, dans laquelle on trouve cette matiere, que bien des gens prétendent
gtre de la foie, elt commune méme a Paris, ol je m’en {uis procuré chez
un grainier-fleurifte ( 11 ). Elle a environ deux pouces de long, & reflemble
a une cofle de pois feche, mais brune. En Pouvrant, onn’y voit d’abord
que la graine rangée avec un art admirable ; mais au centre eft la foie, qui
y tient fi peu de place, qu'aprés Pavoir écharpie ,on eft furpris quune fi
petite goufle en puifle contenir autant.

17. A examiner cette matiere avec attention, on ne faurait nier que ce
ne foit plutét un duvet que de la foie: fa blancheur eft éblouiffante , & fon
éclat Pemporte fur celui de la plus belle foie. Ajoutez a cela une finefle
extraordinaire , qui la rend plus douce que le velours le mieux fabriqué:
mais on connait cette plante fous le nom de chardon , & on la compare a ces

A

chardons fauvages qui, quand ils {font trés-mirs , s'épanouifent & remplif-

(10) Voyez ¢e que jai dit ci. deflus, (11) Chez le fieur Reignisr, quai de
note 2. L'auteur du dictionnaire n’a pas la Ferraille, au Coq de la bonne foi.
voulu parler de I'étoffc nommee corce.

B ij
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{ent Pair d'un davet de méme efpece , moias bean & la véritd, & dont on a
effay¢ en vain jufgqu’ici de tirer quelque parti.

18. Ox affure que les peuples du Levant filent cette efpece de foie, & en
font de tras-belles éeoffes. Quant 4 nous , malgré les tentatives réitérées,
nous n'en tirons encore aucun avantage en Europes; & quoique quelques
particuliers aient préténdu en avoir trouvé Pemploi, elle entre pour fipcu
de chole dans les étorfes ou on la met, qu’on peut dire que ce welt que
cacher fous un nom nouveau un procédé trés-ancien. On voit dans la forée
de Saint-Germain-en-Laye, prés d’un couvent que tout le monde conuuit
fous le nom des Loges , une manufacture de velours, dans lequel les ouvriers
affurent qu’il entre du chardon. Comme ce travail eft leur fecret, il ne
mrappartient pas d'y porter des yeux indifcrets. Je dirai feulement que le
velours qu’on y fabrique m’a paru{emblable a celui de coton, quelle qu’en
foit la matiere; mais je ne penfe pas quon ait encore pu, jufqua préfent,
former de ce duvet, en le filant,, un brin d’une certaine conliftance, & d’une
étenduc capable de compefer ni trame , ni chaine, ni poil.

19. QUELQUES autres perfonnes ont autli effayé de cultiver cette plante
& den tirer partis mais je ne crois pas que jufqu’a ce jour l'événement ait
répondu a leur attentz : le velours eft la feule étotfe dans laquelle onait, a
ma connaiflice, effayé de la faire entrer : encore nen emploie-t-on quavec
le poil; car dans I'étotfe que j’ai vue, la chaine & la trame étaient de filofele 5
& quant au poil, j’ai cru voir un coton collé: ce qui nva fait conjecturer
quen filant le coton on y avait mélé de ce duvet, & que peur pouvoir le
fabriquer,-onavait paré (2 ) cepoil, afinque les frottemens que le peigrne &
le rémiffé lui font éprouver quand on fabrique I'étoffe, ne puillent fcparer
ce duvet du coton auquel il eft {i artiltement adapteé.

" 20. La nature de ce duvet femble devoir le profcrire pour jamais, du
moins pour en faire des étoffes; il eft fi lifle & fi court, qu'a moins que quel-
que voyageur n'apprenne des Levantins la madiere de le mettre en ccuvre,
& ne nous en inftruifz, on ne peut guere f& flatter d’en former de longs fils,
comme il en faut pourle genre de travail auquel on s’obftine a lemployer.

21, Ce nelt pas que je blame les recherches qu’on peut faire a ce fujet 3
quand on a l'utilicé publique pour but, quelle que foit la réuflite, on doit
ttre fatisfait : & quand il ferait impoflible d’en faire des éroffes , je connais
des perfonnes qui Pemploient avec avantage au licu d’édredon pour piquet
des couvre-pieds & autres choles femblables. Je reviens a lintroduction des
foies en Europe.

(c) On nomme parer . la&ion de réunic pour que le frottement qu'il ¢prouve dans
le duvet d’un brin de foie ou autre chofe la fabrication , ne le fafle pas écarter,
aves une efpece de colle ou de gomme, : ‘
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23. Nous avons dit plug haut, que Juftinien envoya des moines 4 la
Chine pour apporter en Europe des ceufs de vers a foie; mais je ne vois
pas. pourquoi ce prince envoyait fi loin chercher ce qu'il pouvaic trouver
chez les Perfes & chez les Grecs, qui ayaient deja des manufactures {12):
gar dans la fameufe guerre que ces peuples eurent.enfemble , & ou les Grecs
eusent I'avantage , ils leur enleverent leurs ouyriers & lart de cultiver Ja
{oie. L’hiftoire nous apprend que Lucullus ,amateur des beauxarts, quand
les Romains e furent rendu maitres de la Grece , fit tranfporter 2 Rome,
pour décorer fon triomphe , toutgs les richefles d’Athenes, parmi lelquelles
pluficurs auteurs ont conjecturé qu'on trouva des foies & des Ctoffes fabri-
quées. (13) , o
33, Vopifens rapporte que Pempereur. Aurélien refufa a Pimpératrice {on
époufe une robe tonte de foie , quoique cette princefle la lui demandat avee
anftance , parce qu’elle colitait trop cher.

24: EnvIRON Ian 1130, Roger, roi de Sicile, établit a Palerme & en
Calabre, des manufadures décoffes de foie, qui furent dirigées par des
ouvsiers qu'il avait amenés d’Athenes, de Corinthe, &c. dont ce prince
avait fait la conquéte lors de: fon expédition de fa Terre-fainte. Mezeray
gjoute quinfenfiblement le refte de Iitalie & I'Efpagne apprirent des Sici-
Jiens & des Calabrois , la maniere de gouverner les vers a foie, & Part de
travailler la {ofe : '

~a5. MEZERAY rapporte encore que les Frangais, comme voifins des Ita-
lians & des Efpagnols , commencerent 2 les imiter dans ce précieux travail
un pen avant le regne de Frangois premier ; ce quine fait pas remonter bien
haut Porigine de eette partie de nos connaiffances , 4 laquelle nous avons
depuis donné tant de perfedtion. (14)

 g6. Lovis XI, en 1470, fit venit a Tours des ouvriers de la Grece, de
Génes, de Venife & de Florence, pour y ¢établir des manufactures d’¢tofes
de foie , & en 1480 il leur accorda de trés-beaux privileges qui leur furent
confirmés par Charles VII fon fils, en 1497. Didionn. du commerce.

27. I parait, par ce rapport, que c’eft & Tours que fe font fabriquées

(t2) On peut croite, fi on admet le
foit cemme vrai, que Juftinien voulait {e
pracurer la meilleure graine poflible,

( 13 ) H fallait plutdt tranfporter 2 Rome
les ouvriers en {oie & les manufactures , &
ceft.ce que Lucullus ne fit pas. La preuve
#'en :trouve dans le paragraphe fuivant
§i du tems d*Aurélien les ¢roffes de foie
dtaient § raves que Pimpératrice méme ne

pouvait pas en avoir une robe, parce
qu'elie coktait trop cher , il.n’y a nulle ap«
parence que plus de trois cents ans aupa.
ravant , Lucullus ait établi 2 Rome ce genre
de fabrication,

* (14) 1l parait que Mezeray s'eft trompé,

en attribuant a Frangois [ un établifemens
forme par Louis XI, :
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fes premieres étoffes de foie en France ,& cependant les Avignonnais pré-
tendent étre les plus anciens dans Part de traiter les vers a {oie, & de
fabriquer les étoffes : voici comment ils le prouvent. Lorfque le comtat
Vénaiilin fut donné au pape , environ 'an 1268, {es légats en cette contrée,
introduifirent, {elon eux, a Avignon de la foie, des vers a foie & des miriers;
& par la {uite les papes ayant établi dans cette ville le {aint fiege apoftolique ,
encouragerent cette manufacture naiffante, ou Pon ne faifait alors que des
doucettes , efpece d’étoffe dont la ehaine était de foie, & la trame de laine.
Bientot apres, on parvint a y fabriquer des étoffes toutes de foie, & méme
de fagonnées , telles que le damas. Ils affurent que quelques ouvriers Avi-
guonnais mécontens, {e joignirent a d’autres ouvriers Italiens , & établirent
des manufactures a Lyon vers le regne de Frangois I, qui, par la protection
quil accorda aux manufactures, donna lieu a ces migrations.

28. LEs fabricans de Nimes conviennent de bonne foi qu’ils tiennent
d’Avignon leurs manufactures. Quoiqu’il y ait tres-long-tems que ce travail
v foit en vigueur, on ne faurait fixer 'époque de {on établiffement a Nimes,
a caufe des guerres civiles qu’elle a fouvent efluyées , & qui ont toujours nui
aux progres de cette importante branche de commerce.

29. MaLGRE les {oins que Francois I, Charles VII, & fes {uccefleurs fe
font donnls pour procurer aux manufacures Paccroiflfement qu’elles ont
pris depuis , elles n’ont pas fait de grands progrés dans ce tems-la. Il était
réfervé a Henri IV, de fournir a {fon peuple cette nouvelle reflource pour
Vinduftrie : il appella en France les meilleurs ouvriers & fabricans , & les
y fixa par des privileges utiles & des diftinctions flatteufes ; il encourages
fes fabriques de Lyon, rectifia les réglemens de celles de Tours, accorda
de nouvelles lettres-patentes a la ville de Nimes, & établit des manufacures
dans la capitale. Quelques-uns prétendent méme qu'il accorda des lettres
de noblefle a quatre particuliers , avec une fomme confidérable pour foute~
nir cet établiffement; car le commerce n’était pas alors dans cet état d’avilif~
fement ou la noblefle Pa plongé depuis, & d’ou la bienfaifunce éclairée du
meilleur des rois vient de le tirer, en accordant aux commergans des dif-
- tin&ions honorables. Louis XIIT & fes fucceffeurs (15 ) ont aufli conf-

{ 15) C’eft a Colbert que la France doit
principalement {es manufaGures de foie,

Perfuade qu'il fallait d’abord mettre la ma- -

tiere premiere & la portée du fabricant , il
engagea le payfan a planter des muriers &
a ¢lever des vers a {oie ; pour cet effec, il
lui propofa un gain prochain & facile, en
donnant vingt fols a chague particulier

pour chaque miirier qu’il aurait planté dans
fes pofleffions. Depuis cette époque, la
culture de la foie eft devenue commune
dans les previnces méridionales ; les manu-
factures encouragées pat le gouvernement
fe font établies & perfectionnées, LaFrance
gagna chaque anneée des fommes confidéra-
bles par cette fabrique ; & elle aurait con.
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tamment donné aux manufa&ures des marques de la protection qu’elles
leur ont paru mériter; & depuis cette heurcule époque, celles de Paris,
{ur-tout, ont toujours été en augmentant. Les gazes y ont cependant
encore plus fait de progrés que les étoffes, puifgu’on ne compte guere a
Paris que fix cents métiers pour les étoffes, & qu'on en compte environ
quinze cents a faire des gazes : enfin on peut dire que les manufactures des
étoffes de foic paraiffent étre parvenues dans ce fiecle au plus haut point
de perfection on elles puiffent atteindre, puilqu’on compte de nos jours
plus de deux cents fortes d’étoffes différentes, entre lefquelles plus de cent
cinquante ont été inventées depuis 1730. Nous devons un accroiffement
au(% confidérable a la fagefle des loix qu’on a faites depuis cette époque
- pour cette branche de commerce. La collection de lettres - patentes, d’édits
& d: déclarations du roi qui la concernent, {eront a jamais Phiftoire la plus
exacte de fon avancement en France. .

30. LA prétention des Avignonnais fur Pancienneté de leurs manufactu-
res n'elt pas fans fondement. Quelques églifes de cette ville ont des orne-
mens trés-anciens & trés-riches , qu’on prétend y avoir eté fabriqués 5 de
plus, la perfetion de leurs étoffes prouve affez Pancienneté du travail :
¢’eft, 2 mon avis, 'endroit de PEurope ot la fabrique elt la plus parfaite,
du moins quant a 1a bonté des étoffes.

31. ON fabriquait & Avignon, il y a environ cinquante ans, les étoffes
les plus riches , comme fonds d’or, tillus, brocards , damas brochés & lize-
rés, perianes, brocatelles, &c. Celtla que les Génois ont porté les pre-
miers damas qu’ils tenaient eux-mémes de Damas en Syrie , d’ou cette étoffe
a pris fon nom. Les Avignonnais parvinrent a les fabriquer (i parfaitement,
qu'on les préférait a ceux de Génes méme. Pendant ce tems-1a, Lyon faifait
en ce genre des progres confidérables;la varicté & la beauté des deflins,
auxquels elle s’eft toujours attachée , lui mérita en peu de tems cette répu-
tation qu’elle conferve encore aujourd’hui a jufte titre. Néanmoins deux
qualités eflentielles dans les Avignonnais, leur donnerent de tout tems beau-
coup d’ombrage; leur efprit inventif pour le mécanifme des métiers, & la
culture des foies qui fourniffait a leur fabrique ; au lieu que Lyon n’en
recueillait prefque poinct du tout :aufli Avignon eiit-il fait des progrés bien
rapides , fi la nature ne letit aflligée , autant que ambition des Lyonnais
chercha 4 lui nuire.

32. La pefte qu’Avignon éprouva dans ce'tems, lui emporta dans Pefpace

fervé beaucoup plus long.tems Pavantage en divers pays linduftrie des fabricans,
de ce eommerce, fans la malheureufe ré-  dont la plupart étaient proteftans,
vocation de '¢dit de Nantes, qui a porté
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de neuf & dix mois plus de trente mille citoyens. Le tiers fur taux , efpzce
d’impot qulon croit communément a Avignon n'avoir ¢té mis fur la fortie
de {es étofles qua la {ollicitation des Lyonnais, & qui n'a été levé que
depuis quelques aunées, acheva de ruiner de fond en comble le commerce
d’un pays qu'en regardait alors comme étranger. Tous les ouvriers furent
trop heureux de trouver 2 Lyon & a Nimes des reflources daus ce malheur
univerfel. La France deés-lors tirait cependant de cette ville beaucoup de
foie pour {&s manufactures , & y faifait mouliner toutes celles qui entrent
dans la fabrique , ainfi qu’on fait encore avjourd’hui. Ony voyait dans ce
tems environ dix-huit cents métiers, dont plus de cing cents pour le damas
& autres étoffes fagonnées pour meubles 5 aujourd hui que le commerce y a
un peu repris vigueur, a peine en compte-t-on huit cents ou mille.

33. Ce fut la pour Lyon Pépoque du degré d’¢lévation auquel elle cft
parvenue depuis, & ou nous la voyons : les ouvricrs s’y refugierent de
toutes parts, & les meillevrs uftenfiles des métiers 4 la sire , y furent vendus
a vil prix.

34. QuANT aux Nimois, ils n’eurent pas aflez d’adrefle pour profiter de
cette révolution en faveur de leurs” manufactures.

35. Tous les faits que javance ici, font a la connaiffance de perfonnes
qui en ont ’té témeins oculaires , & qui vivent encore; au furplus celt
peut-étre a cette émulation que prodmt la rivalité entre deux villes cclebres,
que Lyon doit toute fa renommée.

36. TEL a toujours été le bon gett des Avignonnais , qu'une aunfli trifte
révolution n’a rien diminué de la beauté des étoffes qu’ils nous fourniffent.
Ceh elt fi vrai, que leurs taffetas Florence , leuts armoifins & leurs tafferas

Angleterre ainfi que leurs damas , font prétéeés a ceux de Lyon meme,

quue bien des marchands a P«ma font pafler leurs taffetas d’Angletexr\,

pour des taffetas d'Ttalie, & que leurs taffetas de Florence font préférés a
ceux de Florence méme.

37. CETTE décadence n’influa pas moins fur le moulinage des {oies, que
fur les étoffes 5 car Avignon avait alors quatre cents moulins & mouliner
la foie, & 4 peine y en trouve-t-on a préfent cent cinquante; le refte s'clt
difperfé¢ dans Nimes, dans le Vivarais, dans le Dauphiné & dauns la Pro-
vence. Ce qui prouve encore parfaitement combien le moulinage des {oies
etait en vigueur a Avignon, c'eft que les bons moulins qu’on trouve dans
te¢ endroits que je viens de nommer, en font fortis , & que les bons ouvriers
en ce genre font 2 Avignon, ou font des Avignonnais.

38. 1L cft certain qu"\vignon a rendu de grands fervices aux manufac-
tures, tant pour le tirage des {oies, que pour leur moulinage; qu’il W’y a

pas encore trente aus que dans le Languedoc,la Provence, ‘e Dauphjm, &
le
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le Vivarais, les meilleures ouvrieres qu’on employat & tirer la {oie, y
venaient d’Avignon, & qu’aujourd’hui meéme on les y vient retenir quel-
que tems avant cette efpece de récolte, & meme on leur donne des arrhes,
tant on craint qu’elles ne manquent de parole.

-39. Nous avons aufli puifé la connaiflance du moulinage chez eux; car
ce n'eft que depuis la grande révolution arrivéc a Avignon, qu’on a ¢tabli
"aLyon & a Nimes les mouliniers en maitrife ; avant cette ¢poque, Lyon

n’avait pas plus de dix moulins, & Nimes plus de quarante. 1l eft vrai qu’a
Lyon le nombre n’en eft pas beaucoup augmenté, puilque les douze ou
quatorze maitres qui y font acuellement, n’ont pas entr’eux plus de vingt
ou vingt-cing moulins s mais-Nimes pcut en contenir environ cent trente,
dont plus de cent ont été faits a Avignon, ou par des Avignonnais.
» 40. CE qui pouvait avoir procur¢ a cette ville tant d’avantage dans cette
branche de culture, c’eft qu’elle eft fituée {fous le plus beau ciel de MEu-
rope;; fon terrein eft fertile en tout genre de productions, & environné
d’eau de toutes parts : d'un coté pafle le Rhone, & de l'autre un bras de
la Durance; de plus, une branche de la fontaine de Vauclufe, fi famecule
par les umours de Pétrarque & de Laure , traverfe la ville d’un c6té , & une
petite riviere qu'on nomme Duranfole, la traverfe d’un autre. Avec de fi
belles eaux, eft-il furprenant que les teintures y aient ¢té de tout tems
aufli belles qu’on les y voit encore aujourd’hui? Ses couleurs fines y vont
de pairavee celles de Lyon.

41. O~ peut dire que l'introdu&ion des foies, & les genres d’induftric
quelles ont déployés, ont opéré aun changement total dans le {ylteme poli-
tique de ’Europe. 1l eft peu de provinces qui n’en aient reffenti les douces
influences ; & quoiqu’il n’y ait point d’état qui ne {e {oit emprefié d’intro-
duire des manufactures dans fon fein, il parait que le deftin dela France
eft de 'emporter conftamment fur tous fes voifins, qui, loin de lui nuire,
entretiennent une émulation nécetlaire pour faire éclorre ces chefs-d’ccuvres
qu'on admire chaque jour, & qui font les fruits des recherches éclairées
des fabricans de Lyon. Je fuis Nimois, fans doute ; mais la vérité elt de
tous les pays; & je fuis forcé de convenir que ce n’eflt qu’a eux-mémes,
qu’aux {oins infatigables qu’ils fe donnent fans cefle pour répandre fur leurs
étoftes cette élégance dans le gott, cette richefle dans les deflins, cette
variété dans les compofitions, qu'aucune autre ville ne porte a un auili
haut degré, qu’ils doivent leur célébrité, qui a fait plus de progres dans
ce fiecle {eul quelle w’en avait fait pendant treis cents ans. Les moyens
qu'ils emploient pour cela, font, a la verite, tres-dilpendicux ; mais rien
ne leur cotte pour les eflais: {oie, dorure, fagons d’ouvriers, travaux de

deflinateurs ; tout et facrifié a un nouveau goiit; & quoiqu’on ne réutlifle
Tome 1X, G
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pas toujouts, on n’eft jamais rebuté; fouvent méme, tel fabricant qui n’oe-
cupe que cinquante ou foixante métiers, a cinq ou {ix deflinateurs, aux-
quels 1l donne des appointemens confidérables ; encors a-t-il {foin d’envoyer
tous les ans a Paris le premier d’entr’eux, pour prendre connaiflance de tout
ce que chaque faifon précédente a fourni de nouveau dans tous les genres.
On fent combien cette politique contribue a perfe@ionner le gofit de chacun,
& quelle émulation en eft néceffairement la {uite ; mais malgré cette avidité
de connaillances & de nouveautés, on ne peut que loucr lear attention a
ne {e jamais copier les uns les autres. Les fabricans ont méme fait un régle-
ment , qui défend & qui que ce foit de faire exécuter le detlin d’un autre,
fous peine de mille écus d’amende, & d’etre dégradé de maitrife en cas de
récidive. Quon s’étonne apres cela de la beauté de leurs productions.

42. UN autre {foin qui ne tend pas moins a Pavancement des manufactu-
res, cft d’encourager par des récompenfes les recherches qui peuvent dimi-
nuer les opérations, fimplifier le mécanifme , & autres de cette elpece (2).
Pourrais-je moi-méme , fans ingratitude, paffer fous filence un bienfait que
je tiens du corps des fabricans de Lyon, dans le {éjour queje fis dans cette
ville, il y a quelques années? Je propofai une invention qui fut accueillie,
& les {utfrages fe réunirent en ma faveur. Plat a Dieu que mon paffage dans
chaque ville de manufattures et été marqué par un {emblable bonheur,
ftérile, ala vérité, pour moi; mais plus fatisfaifant pour mon coeur que les
récompenles pécuniaires !

43. AprEs un tel aveu, tout le bien que je rapporte de cette fabrique,
paraitra peut-étre fufpect; mais on verra par la fuite que, (i les connail-
fances que jai acquiles m’ont mis a portée de prodiguer les ¢loges, elles me
ferviront aufli 2 ¢clairer la critique que Pouvrage que j’ai enirepris me per-
met de faire de tous les différens procédés.

44. CEsT a ces recompenies quela fabnque de Lyon a df Pinvention du
métier a la Maugis , ainfi que celui a la Falconne, chef-d’ccuvre de Part,
qui, fans la depenfe exceflive qu’exige {fon Zfage, 'emporterait {ur tousles
autres.

45. La perfection de la petite zre, eft encore un des fruits des encoura-
gemens que Lyon prodigue fans 1elache aux inventeurs. Les noms de Ga-
lantier & de Blache ytous deux Avignonnais, & tous deux émules contem-
porains , auxquels on doit Pordre admirable des metiers montés a bouton,
feront a jamais mémorables dans cetee ville. Le lifage de cette partie a été

(a) On percoit aux douanes de Lyon nouvelles inventions qui peuvent intérefler
deux {ols fix deniers par livre de {oie qui  les manufactures.
y entre , & le produit en eft affe®té aux
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fi fort perfectionaé par eux, qu'il eft difficile de le porter a un plus haut
degré, ainfi que la fimplicit¢ du mécanifme. Ceft au génic créateur de
Galantier, qu’on doit plus de cent efpeces d’étoffes qu'il a inventces lui-
_méme, ou dont il a occafionné Pinvention , & dont la perfection quil a
donnée a la petite tire a facilité exécution, 11 ferait trop Jong de rapporter
les découvertes qu'on doit en grande partic a la fagacité des Lyonnuis.
46.S1les ouvriers de Lyon font habiles, files detlinateurs y excellent, il
faut convenir aufli que les fabricans qui les mettent en ceuvre, réuniflent
les connaiffances de tout genre. Le fabricant le plus riche nabandonne pas
& des mains étrangeres le forc de fa fortune & de fa réputation; il core-
mande par lui-meme ;& $’il le fallait , il exécuterait ce qu’il ordonne : autli,
comme il connalt les difficultés, il récompentt les talens avec générofité,
& s'attache les plus habiles ouvriers. 11 ferait & fouhaiter que les deffinateurs
evflent une parfaite connaiffance de la fabrique : les deflins, toujours d’ac-
cord avec exécution, en tireraient un nouveau luftre.
47. MALGRE cette fage conduite pour Pavancement de leur manufacture ,
c'eft pourtant i enx-mémes que les Lyonnais doivent imputer le paflage
de quelques-uns de leurs meilleurs ouvriers en pays étranger. Trop de
dureté dans le traitement , leur a fait prendre le parti d’aller porter ailleurs
leurs lumieres & leurs talens. Ce n’clt pas aufli que tot ou tard on n’ait
di s'attendre 3 de pareils établiffemens ; mais ils ont di leur rapidic¢ a Ia
{fcience de ceux qui ont été mis 4 la téte. Tout le monde fait que les fabri-
ques d’Allemagne, de Suifle & d’Efpagne ne doivent leur origine qu’a des
Lyounais, ou apprentifs dc Lyon. Depuis environ trente ans , il selt monte
chez Pétranger plus de quinze mille métiers. Le fieur T.... un des plus
habiles ouvriers de Lyon,a établi & conduit a Berlin, ou Pon navait pas
la moindre connaiffance dc la foie , plus de mille métiers (16 ). Ceft a lui

_ (16) La révocation de I'édit de Nantes
eonduifit dans le Brandebourg plufieurs
ouvriers & fabricans en foie, qui y furent
accueillis avec tous les égards qu’exigeaient
I'humanité & la politique. Le feu roi Fréde-
ric-Guillaume , principalement occupé des
manufa@ures, n'avaic pas fongé a la culture
des moriers, & a l'éducation des vers a
foie. C'etait alors un préjuge univerlelle-
ment requ, que cette culture eft imprati-
cable dans les pays feptentrionaux, Frede.
ricle Grand a vu le vrai, & par fes foins les
plants de mariers font devenus communs,
& les fabriques de Berlin travaillent une

quantité confidérable de {oie faite dansle
pays méme. Pour cet effet, on publia divers
mandats qui promettaient des prix a ceux
qui planteraient des miriers. On récom-
penfa les pafteurs & les margoiiliers de
chagque paroifle qui cultivaient ces arbres
fur les cimetieres de leurs paroiffes, &
leur fuccés montra combien cet ordre de
citoyens peut contribuer a la perfection de
Péconomie publique. En 1748 on recueillit
698 livres de foie dans le plac pays de Bran-
debourg. La paix qui fe fit cette méme an-
née, permita S. M. de s’occuper de ces ob-
jets, La chambre des domaines , le depar-
Cy



ART DU FABRICANT

20

i qui Lyon a da Pinvention des péruviennes piquées, qui dans ce tems farent
trés-eftimées , & plufieurs petits mécanifmies trés-utiles a la fabrication des
étoties. Il emmena avec lui plufieurs bons ouvriers de Lyon, avec une partie
defjucls il parcourut toute PAllemazne & partie de la Hollande, laiffant par-
tout des eclairciffemens utiles furia fabrication des érottes, & vendant fort
cher {on talent pour mouter les métiers, quand on voulait tabriquer de
nonvelles étoffes s & malgré tout cela, il eft mort a Paiis, il y a environ
quatre ou cing ans, peu favorif¢ de la fortune : comme fi la Providence eic
pris plaifir 4 punir en lui latrahifon dont il ¢rait coupable envers fa patrie.

48. VIENNE en Autriche, qui n’avait pas deux cents métievs il y a trente
ans, & dont les manufactures ont été fondées par des Génois & Piémontais,
en a a préfent plus de deux mille cing cents , dont plus de la moiti¢ fubri-
quent des ¢tofles riches dans le genre de celles de Lyon; & meéme on y

tement de la guerre., & celui des affaires
eccléfitiques, eurentfordre} de favorifer
cet ctabliffement. Les magiftrats des viiles
darent établir dansles terres communes,des
pepinieres de mariers. On en fit une con-
dition dans fes bavx des domaines royaux ;
les forétiers du roi furent foumis a la méme
obligation. Les maifons de force & de tra-
vail s'occuperent de la foie. D’exemple de
tant de perfonnes confidérables excita les
particuliers, on commenca a {entir avan.
tage de cette culture, Pour répandre les lu-
niieres . on diftribua gratvitement des infe
tructious fur la culture des muariers & fur
I'éducation des vers a foie. Tous ces en-
couragemens produifirent leurs effets: en
1751 on recueillit 1100 livres de foie,
uniquement dans la Vieille - Marche, &
100 livres dans la Nouvelle-Marche. On
comptait dejaalors plus de deux cents mille
maoriers, Les progrés furent foutenus :
en 1952, larécolte fut de 1555 livres 12
onces ; en 1754, de 2636 livres 15 onces.
Poar diriger les cultivateurs, on etablit
dans toutes les provinces ou lon pouvait
cultiver des mariers, des infpecteurs en.
tendus dans cette partie , chargs’s de don-
ner leurs inftrucions a tous ceux qui en
auraient befoin, & de former des jeunes
gens a ces diverfes opérations , en les atti-

rant par des récompenfes, dont le roi fit
les fonds. Ceftainfi que P'on établit d’abord
4 Beriin, & enfuite dans les provinces,
des métiers @ /a tire, & des moulins pout
le moulinage des foies du pays. Le roi fit
conftruire ces derniers a {¢s frais , il fic aufli
venir de Piemont, o le moulinage {e fait
le mieux, des ouvriers qui en formerent
d’autres. La guerre de 1756 retarda fenfi-
blement ces établiffemens fi heureufement
commencés. Aprés la glorieufe paix de
1763, S. M. portant de nouveau fes re-
gards fur cette branche de 'économie poli-
tique, a ranimé tous les efforts de lin-
duftrie. En 1765 , on fit dans les états du
roi 2542 livres 11 onces de foie; en 1771,
4704 livres 6 onces; en1773 , 6205 livres
12 onces & demie, Afin de ne négliger au-
cune précaution pour faire fleurir cette
branche de commerce , le cinquieme dépar-
tement du directoire général, chargé prin-
cipalement de cette partie , a pris foin d’éta.
blir 3 Berlin tous les genres de fabrication,
propres a confommer la foie. Le fleuret &
la foietarée eft employee par les fabriques
de bas & de molton en foie; les cocons
méme {ont mis en ceuvre dans une fabrique
de fleurs artificielles, V. Jacobfons Schau-
platz der Zeugmamfudiuren, vol. HI,
pag. § & fuiv,



DPETOFFES DE SOIE a1

voit encore aujourd’hui des Lyonnais habiles dans le deilin, & dans lart
de monter les métiers. :

49- ON ne connait en Hollande la maniere de fabriquer le velours, que
par les Lyonnais. Rouillere a attiré en Efpagne un nombre infini douvriers
de Lyon, pour y établir la manufacture de Talaver-la-Reine , lorfqu’obligé
de quitter fa patrie, il choifit ce royaume, ou il fut recu a bras ouverts , &
fait enfin noble Caltillan.

s0. FrRANGAIs, raflurez-vous. Toutes ces défertions ne porteront a notre
commerce que de légeres atteintes ; le goat dominant de notre nation nous ’
affure la vioire dans ce genre d’induftric; & nos voifins feront toujours
réduits 4 nous copier; du moins, c’eft ainfi que jaime a le préfager.

s1. LEs Anglais feuls paraiffent avoir porté leurs manufactures a un treés-
haut degré de perfection. Londres feul contient environ huit mille métiers,
& voici quelle eft la raifon de ce grand nombre : comme les ouvriers qui
'y donnent a un genre d’étoffes wen fabriquent jamais d’autres, les mé-
tiers une fois confacrés a telle ou telle étoffe , ne font jamais montés pour
une autre ; ainfi tel ouvrier qui fait du fatin, ne fera jamais de taftetas ou
de velours, & ainfi du refte : par ce moyen chacun d’eux acquiert dans fon
genre une précifion a laquelle nul autre ne peut atteindre, parce que le
fabricant nc change jamais la qualité de la foie; c'eft toujours au méme
apprét ou au méme denier pour Porganfin, & a la méme groffeur pour la
trame; il y en a méeme qui refuferaient de prendre des commiffions de
fatin , de taffetas, &c. fi on exigeait d’eux de changer la quantité ou la
qualité de la foie qu’ils ont coutume d’employer. Un pareil trait peint micux
le génie de cette nation cftimable, qu'une longue differtation.

2. ILy a enviren neuf ans, qu'on établit & Manheim, en Allemagne,,
une manufacture d’étoffes de foie , a la téte de laquelle étaient un deflinateur
& un monteur de métiers, que je puis aflurer étre tous deux tres-entendus
dans leur partie; car j’ai occupé Pun a Nimes, & Jai travaillé a certains
ouvrages avec lautre.

§3. CE que jai dit jufqu’ici conftitue , ce me femble, Lyon pour la premicre
ville de manufacures qu'il y ait en Europe ; celt une juftice qu’elle obtien-
dra toujours de tout écrivain judicieux : néanmoins on ne faurait nier que
Nimes & Tours ne fe difputent Phonneur du fecond rang. Nimes emploic
plus de métiers , & Tours eft plus varié dans les genres d’¢toffes 5 celle-ci
copie Lyon dans le riche, & Pautre dans les ouvrages de pezize tire, dont le
mécanifime y et aufli bien connu qu’a Lyon.

§4. LE travail dominant & Tours eft la grande tire: aufli ils y réullifent
fi bien, que ce qu’ils envoient & Paris, paffe pour venir de Lyon; paice
que le réglement pour les deffins, fi firitement obfervé dans cette derniere
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ville, ’a pas licu dans les autres. Il en eft de méme a Nimes povr la pecite
tire : les ouvriers y excellent; mais les fabricans n'olint produire de nou-
veaux deflins, ne font exéeuter que ceux qu’on leer envoie : audli leurs deffi-
nateurs {ont.ils découragés par le peu de confiance qu'on a dans leurs pro.
ductions. Le feul remede quon puiffe apporter a cet inconvénient, elk
d'établir dans chaque vilie une ncadémie de deilin relative aux fabriques;
{ans cela elles {feront toujours mdmtes copier; & le goat du Franqais eft
_tel, qu'une étofle n’elt fouvent plus de modc quand on ljenﬁ, a Pimiter.

§55. JE le répete, le deflin, en fait d’éroiies, eft fa route a la célébrité.
Les deffins de damas du famcux Dacier font immwortels : en vain a-t-on
voulu les imiter; on en revient toujours aux fiens, & on doute encore
que quelquun puifle Pégaler dans ce genre : aufli les tabricans les achetent-
ils encore fort cher de ceux & quiils appartiennent; car a Lyon les deffins
font aufli précieux pour les fabricans, que des effets commergables pour
ceux qui fe mélent de banque; ceux {fur-tout & nuances & qui imitent le
naturel , font autant de prodiges admirables.

§6. LEs deffinateurs peuvent choifir parmi fix principaux genres , celui
pour lequel leur gotit penche davantage : les étoffes riches brochees s les
¢tofles brochées a nuances ; les étoffes courantes; celles de la petite tires
les velours, & les étoffes chinées.

7. CHACUNE de ces divifions offre encore du cheix ; car dans les étoffes
riches, on diltingue le petit & le grand riche, le riche accompagné de
nuances, & celui qui w’eft foutenu que par des couleurs; les habits & les
veltes a bordures tiennent a ce genre.

58. LEs étotfes brochées a nuances, nont de variété que par les différens
genres d'étoffes ou elles entrent, comme le taffetas, le gros-de-Tours , le
fatin, la lultrine, &c. & la partie des bouquets détachés.

§9. Daxs les étotfes courantes , font les damas pour meubles a une , deux
& trois couleurs, & ceux pour robes; les grandes florentines, les per-
fianes, les raz-de-Sicile, les brocatelles, les brocards , quelques genres de
moéres , &c. Quoique toutes ces étoffes n’emploient pas plus de trois ou
quatre couleurs, un deflinateur peut encore y briller.

60. Dans les étoffes qui dépendent de la petite tire, on peut faire bien
des divifions; les droguets ordinaires , les droguets fatinés, les prufliennes,
les petites florentines, &c. font une partie qu’on peut féparer des péruvien-
nes grandes & petites des droguets liferés, des fatins deux lacs, &c. On
peut encore traiter & part les taffetas fagonnés, les viennoifes, les taffetas
a langlaife, les taffetas luftrinés , &e.

61. ON doit aufli traiter A part tout ce qui concerne les moéres qui dépen-
dent dela petite tire.
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€2. Les velours {e divifent en trois clafles, les velours frifés, les velours
eilelés qu'on appelle communément velowrs frifés & coupés ou velours a jardin,
& les velours mignarures ; & dans tous ces genres, on traite {éparément les
velours pour habits & veftes a bordures en {oie , en or & en argent.

63. QUANT aux deffins pour les étoffes chinées, c’eft encore un gotit tout
particulier, & qu’il faut traiter d’une toute autre maniere que les autres
étoffes : les opérations & les deffins de ce travail {ont {i finguliers , que bien
peu de deflinateurs y réufliffent, & malgré ces difficultés, les Lyonnais ont
porté a la plus haute perfection.

64. TeLs font les moyens de produire des beautés dans chaque genre : il
faut en adopter quelques-uns ; mais qui voudrait les fuivre tous, ne fortira
jamais de la médiocrité.

65. NiMEs a certainement en elle.méme tout ce qu’il fant pour aller de
pair avec Avignon, tant par la quantité de {oie qu’on y recueille, que pour
fes bonnes teintures. Il eft vrai que les drogues qui y entrent fonc un peu
cheres en ce pays, & proportion du prix qu'on donne aux étoffes , & c’elt ce
quiy a retardé cette partie de I'induftrie.

66. IL y a quelques années qu’un fabricant de Nimes y fit teindre en
noir les foies qu’on employait pour le velours dans fa fabrique , & la réuffite
a été on ne peut pas plus parfaite. L’expérience ne nous permet pas de douter
que la qualité¢ delair & de I’ecau n’entre pour beaucoup dans la beauté des
teintures ; les noirs de Lyon, tout vantés quils font, n'approchent pas dec
ceux de Paris. :

67. Un ufage qu’ont les ouvriers de Nimes , & qui rend leurs étoffes défec-
tueufes, elt de mouiller les chaines de leurs écoffes avec de eau gommée,
de la colle ou autres ingrédiens. Je defire bien fincérement qu'ils ubandon-
nent une pratique qui ternit la beauté de leur travail, & diminue la valeur
de leurs étoffes de dix ou quinze fols par aune. Je fais bien que c'eft une
ancienne habitude a laquelle on tient, & dont les ouvriers font efclaves ; mais
i les fabricans leur donnoient de la foic bien ouvrée , & que les rémiffes ful-
fent de coufi & faits a petite coulifle , on parviendrait a {e pafer de gomme.

68. CE que je dis ici eft fondé {ur ma propre expérienee : aflervi par ma
maiflance aux préjuges de mes concitoyens dans le tems ou j’avais chez moi
douze métiers travaillans , ai d’abord fuivila méthode commune du pays;
mais bientot je reconnus Perreur , & avec les attentions que je recommande,
je fuis parvenu & m’en écarter. I ne faut pas non plus pour cela n’employct
que les premieres qualités d’organfin de Piémont; quel que {oit celui dont
on {e fere, il fuffic qu’il ait Papprér qu’en terme de mouliniers on dit , depris
dix-fept jufqu’a vinge-un points de filage , & depuis fix jufqi’a huit points de
retard au tors, ‘
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69. Ex vain objecterait-on le renchérifloment des foies, fi on lui donnait
cette fagon; tant parce que la [oie plus torfe {2 raccourcit, & qu’a pareille
longueuril y en a davantage au poids, ou bicn a caufe de la main-d’ceuvre
que je recommande : mais cet objet ne fauraic étre de grande conféquence ;
car les mouliniers de Languedoc, de la Provence & du Vivarais, moulinent
les organfins a raifon de deux livres quinze {ols la livre au plus , & fouvent
4 moins : or, pour ce prix ,ils mettent au filage treize a quatorge points , &
point fur peint ou deux points de retard : i} elt certain que moyennant dix {ols
par livre, ils donneraient a ces foies Vapprét que je recommande, & cette
différence qui ne reviendrait guere qu’a un {ol par aune, rendrait aux étof-
fes Péclat que la gomme leur oOte, & permettrait de les vendre au moins
cing fols de plus.

70. QuanT al’obje@ion du raccourciffement de la foie, on peut employer
de la {oie a zrente-denx deniers , au lieu d’une a trente=fix ; par-la on gagne fur
Ta finefle au-deia de la longuear que celle de trente-fix aurait perdue: de
plus, on gagne toujours d’employer de la foie bien montée, en ce que la
devideufe & Vourdiffeufe font moins de déchet; au lien que la {aie mal
apprétce donne fouvent demi-once & quelquefois une once de déchet par
livre, ce qui met le fabricant en perte de cing {ols par aune.

71. ON me reprochera peut-étre d’entrer dans des détails minutienx : mais
je wécris que pour avancement de mon art; & {i quelqu’une de mes obfer-
vations peut tourner a Pavantage des fabriques, je ferai amplement récom-
penfé des foins que mon travail exige de moi : d’ailleurs , qu’on me permette
de faire remarquer en paflant, que c’eft 2 mes compatriotes que je fais part
de mes réflexions 5 & le mérite que jambitionne le plus, eft eelui de Pim-
partialité.

72. JE prie mes leeurs de me pardonner une aufli longue digreflion au
fujet de deux villes qui, apres celle de Lyon, tiennent un rang diftingué dans
celles de manufactures. J'ajouterai qu'outre plus de dix-huit cents métiers
qu’on compte a Tours, on y recueille encore beaucoup de foie, & on y
occupe environ quatre-vingt moulins pour Pappréter, tant pour les étoffes
que pour la patfementerie.

73. NinEs occupe environ trois mille métiers pour les étoffes, cent vingt
moulins pour ouvrer les {oies dont elle recueille une grande quantité : la
paffementerie n’y eft pas confidérable; mais en récompenfe on y compte
environ huit mille métiers a faire des bas de {oie.

74. D’APRES tous ces détails, il eft aif¢ de juger de étendue de nos ma-
nufadures; car outre celles dont y’ai parlé, qui font les plus confidérables 5
celles de Paris & de Rouen ne leur cedent guere dansleur genre : nous avons
encore celles de Lavaur, de Narbonne, d’Auch, de Marleille, du Puy-en-

Velay,
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Vélay, d’Amboife, de Touloufe, &c. qui ne font pas aofli fortes , parce que
leur établifement eft plus moderne.

#5. IL y a encore beaucoup d’autres villes o Pon ne fabrique pas, mais
dont unique emploi eft de recueillir de la foie; c'eft la richefle de toutes nos
provinces méridionales, telles que le Languedoc, la Provence, le Vivarais,
le Dauphiné, le conitat Venaiffin, la Touraine & les provinces voifines ;
& pour donner une idée précife de Pérat de nos fabriques, on compte en
France plus de quinze cents moulins a appréter les foies, vingt-huic mille
métiers a fabriquerles écoffes, plus de douze mille a faive des rubans & ga-
lons, & environ vingt mille 4 faire des bas ; enforte que le travail des foies
occupe directement environ deux millions de perfonnes, fans compter les
ouvriers qui font occupés 4 conftruire ou réparer toutes les machines.

=6. TANT de fuccés de notre part ont nui fans doute 4 ceux de pluficurs
fabriques , autrefois accréditées, de I'Italie. Lucques , Fife, & quelques au-
tres, ont été obligées d’appeller des Lyonnais, pour remonter leurs manu-
factures ; encore ne font-elles que languir.

77. Jacques 1, roi d’Angleterre, ne cefls toute fa vie dengager fes fujets
& faire des plantations de mariers, & a fe livrer a la culture des versa foie,
pour augmenter leurs manufactures , qu'il voulait élever au pair de celles
de France. Peut-étre me faura-t-on gré de faire connaitre par une anecdote
fingulicre , combien Pintroduction d’éroffes de foies étrangeres eft rigoureu-
fement défenduc en Angleterre. Il y a environ huit ans qu’on cfaya de paffer
un habit de velours mignature,, fabriqué a Lyon pour M. le duc de Cumber-
land, frere du roi; il fut faifi aux frontieres, & par fentence juridique, il
fut brélé publiquement, malgeé fa deftination : autli Pon peut dive que fi les
manufa@ures y font moins brillantes, du moins clles y éprouvent moins de
vicitlitudes que chez nous, oa Pon s°obfline 2 tirer du Levant & des Indes,
des érotfes que nous fabriquerions aufli belles & 2 meilleur marché.

78. LEs différentes opérations qui concernent la foic font, art d’élever
& cultiver les mariers; Part de conduire les vers a foie depuis l'inftant de
leur naifance , julyu’a celui ou ils s'enferment dans le magnifique tombeau
dont nous tirons de fi grands avantages; 'art de tirer la {oic de deffus les
cocons, & de la mouliner ; Part de la teinture , fi ditFicile, & d’ou dépend le
fucces de tout le travail des foies ; celui du devidage, dePourdiifage, & enfin
de Pemploi de cette foie, qui jufgu'a cet inftant a déja fubi tant d’opéra-
tions, .

79. IL aurait peut-étre évé& a propos de commencer Pouvrage que je donne

aujourd’hui au pubdic, par le détail des premicres opérations qu’on fait fubir

a la foie, & de ne traiter Pemploi qu’on en tait, quapres; mais en cela je

me fuis conformé au golit des perfonnes éclairées, guipenfent que le travail
Tome 1X. D
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des croffas et i cavieux qu'il weft pas de leteurs pour qui il ne foit inté-
reflant; au lieu qae la préparation des {oies, toute coricufe qu’elle elt, win.
térefie pas un auili grand nombre de perfouneb Au furplus, Paccueil du pu-
blic pour cette partic, me déterminera @ donner {uccelivement toutes les
autres, ou a ni'en tenir a cet eifai; & néanmoins pour donner quelque tein-
ture de ces opératious , je joindrai a cette premiere {ection un traité abrégé
de laculture des vers a {oic, de la maniere de tirer les {oies , & de leur mou.-
linage.

go. IL y avait d¢ H long-tems que je m’ occupns du projet que Yexcécute
aujourd’hui squand Jappris que mon art Crait traite dans I Encvclopcdlc
Curieux de voir commenton Pavait décrit, je le parcourus avee avidité, &
fus fort furpris qu’on wen et donné qu’un extrait tres-fuccinet, & meme
plein d’inexactitudes : je fentis renaitre mon zele, & formai le deifein den
taire un traicé complet, qui, faifant fuite aux arts & métiers décrits par
MM. de Pacadémic royale des [ciences , ne fut pas indigne des modeles qu'ils
offrent en teut genre. Je ne le cache pas, je fuis fabnmnt & yai plus encore
travaillé par mes mains que je n’ai fait travailler ; 5 ceft la feule qualits qui
me puufe mériter quelque ¢loge. Peu accoutumé i rédiger mes iddes par
écrit, ;ai fait la trifte c‘<9611en<,e quil ¥ a loin d’un bon ouvrier 4 un aunteur,
meéme médiocre ; mais {ije me fais entendre , i mes defcriptions font claires ,
)aural atteint mon but. D’ailleurs, la quautltc de termes techniques, les
repétitions néceflaires, tout cela concourt a rendre le {tyle peu agréable.

81. LA nécellité de répandre dans plulieurs articles d’un dictionnaire , des
procédés qui, guoique différens, devraient étre préfentés fous un meéme
point de vue, a fans doute encore nui aux defcriptions qu'on trouve dans
PEncyclopédie: j’ofe contredire bien des principes qu’on y avance , & je ne
crains pas qu'on me releve : le dirai-je enfin, il n'elt prefque pas d’opérations
dans la fabrique que je waie exécutées moi-méme; point de machines que
je Waie vues , melurées & fouvcnt corrigées. Peu attaché aux méthodes de
mon pays, quand elles font inférieures a d’autres, je les condamne par cela
feul quwelles {ont inférieures.

82. TeLs font les fentimens dans lefquels jentreprends de décrire un des
arts qui font le plus d’honneur a Pinduftrie des hommes. Tout y eft beau:
ie principe de notre travail eft une des merveilles du Créatear; la nature clt
te livre ou nous puifons nos idées; les fleurs, les fruits, les cileaux, tou
y offre fans ceffe des images riantes; tout nous y porte 4 admirer la gran.
deur de Dicu : Celi cnarrant gloriam Dei. Nos uftenfiles méme font des fruits
du g)éni 5 chez nous un métier eft dautant plus eftimé que {es opérations
font plus {imples. La phyfique & la mechamque font fans relache mifss cn
ufage, pour leur procurer certe importante qualité, M. de Vaucanfon , dout
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je nom eft fon éloge , arendu les plus importans fervices aux manufacivres .
dont il soccupe fans ceffe.

83. QuELQuEs perfonnes ont voulu me détourner de men entreprife,
fous prétexte que C’eft répandre chez 'étranger des connaiflances quc nous
devons faire tourner a Pavantage de nos manufactures ; mais a cette frivole
objection , la réponfe eft péremptoire : malgré Pétat florifiant de cette efpece
de commerce en France , i faire le dénombrement de la quantité de mctiers
dans chaque état voifin, on trouvera que la France en a moins que PAn-
gleterre , PAllemagne & I'Italie enfemble ; & quand ce nombre augmenterait
chez eux, ou en ferait le déhouché ? Dailleurs, c’eft moins Ja quantité
de. nos métiers , que notre gotit , qui fait notre richeile. Ce golit inépuilable
fe produit fous mille formes , & une étoffe eft déja vieillie chez nous , quand
elle arrive a 'étranger. Qui ne fait que I'éloge d’une mode ou d’une ¢toffe
ohez nos voifins, eft qu'elle vient de France? (17)

84. Au furplus , je vais propofer un raifonnement bien fimple : on vient
de voit & peu pres état de nos manufactures comparées avec celles de nos
voifins; leurs méchanifmes font certainement les memes , puilqu’ils fabri-
quent les mémes genres , & qu’onn’a jamais pu arréter les transfuges. Quap-
prendront-ils dans mon ouvrage ? Que le fatin {e fait de telle ou telle ma-
niere 7 lis en font. Que le velours doit étre traité de telle fagon 7 Ils en fa-
briquent d’aufli beau que nous. Connaiflent-ils donc Ia petite ou la grande
tire ? Oui , fans doute, toutes deux. Eh bien, que ne produifent-ils donc des
chefs-d’ceuvres pareils aux noétres ? Que leur manque-t-il ? La foie leur clt
commune avec nous. Faut-il le dire ! il leur manque d’etre francais, daveir
ce goit qu'ils nous envient ; & quand tous les ouvricrs de Lyon pafleraient
chez ’étranger, des Frangais s’établiraient a Lyon, & y {feraient des chefs-
d’ccuvres qu’on nous envierait encore. Enfin, en traitant cet art, je trace un
point au cercle qu’a projeté I'académie des {ciences. Sans mon art, les deux
bouts -de ce cercle ne{e toucheront jamais : & puifque le projet a paru beau,
& digne d’une telle compagnie , a-t-on pu concevoir un tout a qui il man-
quit quelque partie ?

(17) On pourrait demander & notre au- marchandifes de mode. On pourrait lui
teur, s'il et permis de compter fur une faire remarquer que ce golir inné qu'il atiri-
fypcriorité manifeflement fondée fur un  bue afa natien, n’eft av tond qu'ure chi-
préjugé des autres peuples dé PEurope, mere. Muis cette difcuffion n'appartient
en faveur des Francais, dans toutes les pasa l'art de fabriquer les ctoftes de {oie.

Yo
D ij
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INTRODUCTION

Ala fobrique des étoffes de foie, contenant un traité abrégé de la culture
des ntiers, des vers a foie, du tirage 8 du moulinage des foies.

Abrégé de la culture des vers a foie en France.

35. Bu1 croirait que Part d’élever les premiers artifans de notre luxe , elt
entre les mains de gens a qui ce travail donne a peine la {ubfiltance ! Et
pourquoi mon habit de velours n’a-t-il procuré que du pain a tant de mal.
heureux qui y ont travaill¢ , avant qu’il vint rehaufler mon peu de mérite,
aux yeux d’hommes qui en ont auili peu que moi !

86. C’EsT ades gens de la campagne qu'elt abandonnée la culture des vers
afoic; les plusriches d’entr’eux ont en propriété des plantations de mariers,
d’aurres en louent, d’autres enfin achetent les feuilles au poids, au tas ou
bien a la fachée, felon les différens pays.

87. 1L eft certain que Pufage d’acheter des feuilles de cette maniere, eft
trés-pernicieux, parce que expérience a appris qu’il fallait admettre du
choix parmi les miriers , fuivant les différens ages des vers a foie: ainfi ceux
dont les feuilles font plus tendres, conviennent aux plus jeunes; & lona-
foin d’en donner de plus dures, & peut-étre a caufe de cela plus nourriffan«
tes, aux plus avanceés en age. Il eft difficile , pour ne pas dire impoflible, de
fuivre cette gradation avec des feuilles ramailées indiltintement de tous
cOtés , fouvent gardées, & prefque toujours fiétries par le feul tranfport:
aufli les vers 4 foie meurent-ils en trés-grande quantité; & ceux qui parvien-
nent 2 faire leurs cocons, n’en font que de trés-minces , ou leur {oie eft de
moindre qualité.

88. LEs {oins qu’exigent ces précieux infectes font fans nombre; le froid,
le trop grand chaud, Phumidité, la fraicheur, la mauvaife odeur, le bruit,
font pour eux autant d’ennemis mortels , ou pour le moins leur portent un
préjudice confidérable. Les Chinois , {felon le P. du Halde, en prennent en-
core de bien plus grands foins; & méme en comparantJa maniere qu’il rap-
porte des Chinois dans le traitement des vers a {oie , avec la notre, on ferait
tenté de croire que notre climat leur convient mieux que ’Afie. Voici com-
ment on 8’y prend chez nous.

89. GENERALEMENT parlant, on choifit la quinzaine de paques pour faire
couver les ccufs des vers a {oie, parce que ce n’eft guere que dans ce tems
qu’on voit paraitre en ce pays-la les feuilles de miwriers; il y a méme des pay-
fans qui, foit dévotion, foit je ne fais quelle aptreidée , les mettent couver
le vendredi faint.
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_ 90. Ox emploie pluficurs méthodes pour faire éclorre ces ceufs 3 les uns
fes mettent dans une boite qu'ils placent dans la cheminée, de man iere que
Ia chaleur ne fe fade fentir que par gradation, & les y laifflent huit ou dix
jours, au bout dugquel tems on juge qu'ils doivent étre éclos, felon la chaleur

"on leura fait éprouver ; d’autres mettent cette boite derriere le four d’un
boulanger ou d’un fournier ; (18) quelques autres mettent les ccufs dans un
petit linge bien blanc, puis affemblant les quatre coins , ils les lient de fagon
quaucun ccuf ne puiffe {e perdre,, fans cependantles prefler : alors une femme
les portant dans fon {ein , fans difcontinuer, leur communique la chaleur de
fon corps , & m'a d’autre foin que de ne les pas écrafer jufgu’a ce qu’ils
foient éclos ; quelquefois un homme les met dans fa chemife contre {a chair;
~ quelques-uns les mettent dans leur lit 5 ceux-ci dans le lit des enfans , comme
devant éprouver une chaleur plus faine; & ceux-la les font couver par des

chiens. Voila toutes les méthodes que j’ai vu employer.
or. IL welt prefque perfonne qui ne connaiffe les vers a foie (1 9),&qui

(18) D'avtres font éclorre les ceufs des
vers & fole fur des poéles, que 1'on nomme
vulgairement en Suifle fourneaux.

(19) Le ver & foie, en latin bombyx,
enall. Seidenraupe, cft rangé dans la clafle
des infectes , par Linné qui le definit ainfi :
PraLzNA 33, bombyx elinguis , alis re-
wverfis pallidis , firigis tribus obfoletis , fuf-
cis , maculaque lunari. Syt nat. tom. 1,
pag. 817, treizieme édit. Vindobone, 1767.
Aman, acad. 4, p. §63. Pluficurs anteurs
célebres, Malpighy , Swammerdam , Val.
lifnieri , Réaumur , nous font connaitre cet
infe@e. C'eft d’aprés eux que nous allons
le.décrire. Son corps eft divife en onze
anneaux . fur chacun defquels on apper-
Goit un petit mamelon noir, nomme flig-
mate, quel'on croit étre les endroits par
ou le ver refpire. Ces bouches répondent
ades poumons qu'on appelle des trachées.
A mefure que le ver groflit, les fligmates
& l'anus donnent naiffance a des tuyaux

- qui s'alongent & chaque mue. Le tuyau de
Panus a cing ou fix hignes de longueur , &
ceux des ftigmates deux 4 trois. Cet infecte
a feize pattes , dont les fix antéricures font
plus courtes que les huit autres , les deux
derniercs font attachées & Vextrémit¢ pofs

térieure du ver. En obfervant la téte de la
chenille, on remarque la levre fupérieure
les macheires , deux corps charnus qui lui
fervent comme de levre inférieure, & la
filiere qui eft un mamelon charnu, percé
d’un petit trou ot fe moule la liqueur
foyeufe. Sur latéte . on appercoit {ix petits
grains noirs , difpofcs en cercle fur le de-
vant & un peu {ur le coté de la téte : trois
de ces grains font convexes,hémifphériques
& tranfparens ;ce qui a fait croire que c’é-
taient de véritables yeux. En ouvrant la
chenille, on trouve d’abord Feftomac :
c’eft un canal qui va en ligne droite de la
bouche 4 V'anus. La premiere partie dece
canal eft fermce par une foupape, & tient
lieu de gofier ou d’celophage. Vers la fin, il
eft fermé par un fecond étranglement. De
la téte defcendent deux vaiffeaux qui vien.
nent fe coucher fur l'eftomac, ou apres
quelques finuofités , ils vent e ranger du
coté du dos. Ces petits vaifleaux ordinai-
rement jaunitres, quelquefois blancs , font
les réfervoirs de la foie, & vont aboutir a
la filiere: mais avant que d’y arriver , ils
deviennent déii¢s comme des filets 1ls ne
s’introduifent dans aucunme partic, ot ils
pourraient puiler la liqueur foyeufe , en-
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wait vu de leurs ceufs 5 o2 Tout de petits corps {phériques, un peu applatis ,
gros comme des grains de miller, & d’une faufle couleur lilas foncé.

92. QUAND les vers & {oie éclofent, ils refemblent a des fourmis, & cher-
chentauti-tdr a manger : il’ell pas poflible qu’ils éclofent tous dans une
meme Journce; aulli quand on prévoir quils ne tarderont pas , on met dans
la boite ou dans le linge quelques feuilles de miirier, {ur lefquelles ils gravii
fent aufli-tor. On a fown de lever ces fouilles deux fois par jour, & on les met
dazas une autre buice ou fur quelque planche fort propre, & garnie de papier ,
ou on lear donne a manger trois ou quatre tois par jour.

93. CoMmE tous ces ceuts n’eclofenc pas en un méeme jour, ona foin de
mettre a part tous les {oirs ceux de la journée , & on ne les méle jamais avec
d’antres.

94. La durée de Pexiftence des vers & foie , depuis leur naiffance julqua
leur travail, elt de cinquante jours ou enviren, & pendant ce tems ils éprou-
vent yuatre fois une meme maladie, qui eft le changement de peau, a peu
pres tous les dix jours; la durée de cette crife elt d’environ vingt - quatre
heures; ils {font pendant ce tems comme dans une efpece de fommeil & fans

~mouvement. Ils {¢ cachent {ous les fevilles qu’on leur a données ou fous les
dcbris do celles gu'tls ont déja mangées, de forte qu’on ne les appergoit
point. Ces maladies font tres - dangereules pour eux; & quoiqu’ils foient
fujets a d'autres accidens, celtla qu’ils périllent le plus. Depuis leur naif-
fance jufqu’a leur premiere maladie, on les nourrit avec foin des plus ten-
dres feuilles, & des mariers de lefpece la plus tendre (20) ; aprés chacune

forte qu'ils doivent la recevoir par des ca-
naux de communication infiniment délids
qu'on n’a pas encore pu découvrir. Le corps
grailfeux du ver 4 f{oie eft un affemblage
d'efpeces de vaiffeaux mous & fort entre-
lacés. Ceft de 14 que le papillon tire une
grande partie de ce qui doit le compofer.
Le ceeur des chenilles eft un vaieau de
couleur d’eau, que P'on voit appligué le
long du milieu du dos, depuis la téte juf-
ques prés de lanus. On ne peut lui refufer
le nomde ceeur , puifyu’il en fait toutes les
fonctions : on y voit couler une liqueur qui
s'elance par jets reflemblans & des flots,
qui coulent toujours de Panus vers la téte.
Comme on n'a point encore découvert de
veines , il eft incertain fi ce fang circule,
ou ¢il n’eft que battu par un mouvement
périftaltique de la membrane, On ne trouve

dans le ver & foie nulindice des parties de
la genération 5 ces organes ne fe démélert
que pendant la fermentation qui fe fait dans
la chryfalide. '

(20) Le mirier, en latin morus, en
all. Maulbeerbaum , en italien, moro, en
anglais Mulberry - tree, eft diftingué en
deux efpeces, (°. Morus frudu nigro, Pin.
Morus nigra 2. foliis cordatis , fcabris ,
Linn, Le marier noir eft un arbre dont
la racine eft ramenf(e ; fes branches {ont en-
trelacses , fon écorce eit rude & épaifle,
fon bois jaune, f{es feuilles {ont altermes ,
d’un verd luifant , pétiolees . {imples, en-
tieres , faites en ceeur , demtées, quelque-
fois découpées en cing lobes; les fleurs
males font compofées de quatre étamines
dans un calice divife en quatre folioles ova-
les & concaves ; les fleurs femelles qui fe
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de ces quatre maladies , on les nettoie , car ils aiment beaucoup la propreté;
& pour y parvenir, on leur jette autant de feurlles qu’il en faut pour les

trouvent quelquefois fur le méme arbre,
font compofees de deux piftils , dans un
calice a quatre folioles obrondes ; {on fruit
qu'on nemme mhre, eft formé de petites
bales renfiées , charnues & fucculentes
dans la maturite , dont chacune renferme
une femence ovale, aigué.

29. Le miurier blanc , morus fructu albo,
Pin morus alba . foliis oblique cordatis
levibus , Linn. a fon fruit blanc plus petit
que celui du no'r, d’un godt fade & douca-
tre ; {on feuillage eft d’un verd naiffant plus
clair; I'écorce eft aufli plus blanche ; fes
jets font plus menus & deux ou trois fois
plus longs; ils croiffent plus vite que ceux
du mbrier noir.

*'On’ doit remarquer parmi les miuiers
blancs , le mtrier d' Efpagne , morus Hif-

anica, foliis amplifimis , nunquam lIu-
ginatis , morus Indica 5. foliis ovato.
oblongis werinque equalibus , inequaliter
Jerratis, Sa feuille grande , épaiffe . eft plus
ferme & plus fucculente ; fes mares font
‘grifes & plus groffes que celles des autres
miriers,

Le morier blanc entichit la plus grande
partie de I'lalie, la Sicile , I'Efpagne, &
les provinces méridionales de France Un
ancien préjugé en a long-tems empéche la
culture dans les pays moins chauds. Ce.
pendant cet arbrea trés - bien réuffi dans
plufieurs endroits de la Suiffe. On ena
méme planté avec fucces en Suede & en
Dannemarc.

Les fevilles du mérier blanc fauvageon
font une foie trés. belle, mais en petite
quantité. Les vers nourris de celles du md.
rier d’Efpagne donnent beaucoup de foie;
mais elle n’eft ni belle ni bonne. Les feuil-
des de mirier franc ou enté avec la greffe
du mdrier blanc . fourniflent beaucoup de
foie & d'une qualité fupirieure, M. Thomé
donne la préference au murier rofe d’lta.
. lie. Un obfervateur Suiffe , M. le capitaine

Wildermett , de Bienne, a fait des expé-
riences qui prouvent gu’on peut concilier
ces deux opinions , en variant les efpeces
de feuilles, fuivant les différens dges des
vers a {oie.

On multiplie cet arbre par Iz femence,
par les marcottes & par les boutures Pour
les mariers bluncs, il faur tirer la graine
des plus belles mares qui fe trouvent fur
les mariers dont les fenilles funt grandes ,
blanchatres, douces . tendres & le moins
découpees qu'il eft poflible. M Duhamel
incline a la tirer de pays od il fuit quei-
quefois aflfez froid. Les caracteres d’une
bonne graine font. d'¢tre grofle, pelante,
blonde , de répandre bevvcoup d'huile
lorfqu’on I'écrafe , & de pétilier quand on
la jette fur une pelle rouge le murier
s’accommode aflez bien de toute {orte de
terre. La graine doit étre femée dans un
bon terrein, préparé par plufieurs labours,
Dés que la chofe eft faifable, on arruche
tous les arbres qui ont de petites feuilles
d’un verd foncé . qui font rudes ou pro-
fondément déchiquetées; cette efpece d’i ra
bres ne produirait point de fevilloge pro-
pres pour les vers & foie Quand les jeunes
plants ont poufle plufieurs jets longs d’'un
ou deux doigts, on n’en laiffe quun ou
deux fur chaque pied, & on retranche tout
le refte Cela fait, il ne faut pas les ¢monder
jufqu'au commencement de mars de la fe-
conde anngée ; des-lors & 4 mefure qu'ils
poufleront des jets, on aura foin de les
émonder, On les tranfplante dans la fecona
de année; fi on les met dans une bonne
terre , il faut les efpacer & cinq toifes; i
c’eft en terre fublonneufe, il ne les faut
planter qu'a deux toifes les uns des autres,
en taillant les racines qui peuvent étre en-
dommagées & rafraichifiant les autres le
marier a réufli dans des terreins fablona
neux , maigres & tellement artdes que la
bruyere méme avait de la peine a y cicitre,
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couvrir enti¢rement. Deux cu trois heures aprés on s'appergoit qu’ils ont
quitté les vieilles & qu’ils fort venus chercher les fraiches. On enleve avec
précaution ces nouvelles feuiiles, & par ce moyen on les tranfporte aifé-
ment dans une place nette : % ilue refte au fond que les cotons des vieilles

feuilles, ainfi que les ordures.

/4

95. L P. du Halde repporte une méthode trés-ingénienfe , dont e {er-
vent les Chinois pour changer les vers a {oie, & dont on pourrait tirer parti

Dans de pareils endraits, il fant les planter
prefqua fleur de terre, dans des fofles de
cing a {ix pieds en quarré, obfervant de
jeter fur un des bords, la fuperficie du ter-
rein, que Pon {uppofe meilleure que le fond,
& que lon réferve pour entourer les ra-
cines de la jeune plante. La foffe remplie
avec précaution, doit étre couverte d'un
_lit de feuilles. On butte le pied de larbre
au moins d’un pied & demi au-deffus du
niveag du terrein, en le foulant légére-
ment pour U'aflurer contre les veats. Il et
utile de faire les foffes fix mois ou un an
avant de planter. Au lieu de foffes , on
peut former des tranchées larges de quatre
pieds, en obfervant la {¢paration des cou-
ches de terre. On beche tout le fond de
la tranchée ; on marque la place de chaque
arbre; on jette la terre de la premiere cou-
che {ur chaque endroit ot il {e trouve un
arbre. On {e trouvera bien de ne pas rem-
plir entiérement la tranchie . afin que la
terrg recoive les pluies, & qu’elle foit con-
fervée fraiche. On n'ététe jamais le miirier
en lec plantant. On {e contente de retran-
cher les branches inutiles , & d’en confer-
ver trois ou quatre des mieux difpofces. La
diftance des tranchées peut étre fixée A
dix - huit pieds. Les jeunes muriers ainfi
tranfplantés demandent d’étre arrofés juf-
qu’'a ce qu'ils aient repris ; en hiver, on
fait porter un ou deux paniers de fumier
confommé ou de terreau , au pied de cha.
que arbre. Le marier {e multiplic aufli de
boutures , ferrées au commencement du
printems , par un tems humide & exempt
du hale; elles pouffent de meilleures ra-

cines, lorfgu’on enleve avec efles une par-
tie de la plus groffe ¢corce du tronc. Pour
multiplier cet arbre de marcottes , on choi-
fit de jeunes mariers qui aient de belles
feuilles , & dont la tige ait de quatre a
cing pouces de diametre; on les coupe a
cette hauteur. ‘Les f{ouches pouflent au
printems quantité de branches ; quand elles
ont un pied de hauteur, on couvre de
bonne terre franche la naiffance de ces
branches qu’on étend de tout €dté, en les
affujettiffant avec des piquets & des croe
chets de bois. Au bout de deux ans, les
jeunes branches ont affez de racines pour
étre mifes en pépiniere. La feconde ou la
troifieme année aprés que les miriers ont
été plantés , on peut en cueillir la feuille;
mais comme le bois en eft fort caffant, il
faut bien prendre garde de ne pas endom-
mager les branches- On leur fait un tort
confidérable en les effeuillant trop jeunes.
Enfin, on multiplie les mriers, en gref.
fant ceux dont la feuille eft large fur ceux
qui ont une petite feuille. On greffe en
fente , en écuffon , & méme quelquefois en
fiflet. Lorfqu’on a greffe un marier , il faue
lui donner trois cultures chaque année,
pendant fix ou feptans , en béchanta deux
pieds tout autour, en mars , en juin & en
feptembre. V. Ruchoz, Didionnaire uni-
verfel des plantes , &c. Linné, Gen. plant.
& Syftema nature. Touraefort, Inflitut.
rei herbarie , Encyclopcdic deconomique
au mot Mirier. Traitd fur la culture des
miwiers blancs, par M. Pomier , ingenieur
des ponts & chauflées.

cr
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en Europe. Quand ils font dans une de leurs maladies périodiques, ils ont
coutume de e cacher fous leurs feuilles ; lorfque les Chinois prévoicnt que
cette crife tire a fa fin, ilsles couvrent d’un légerfilet , fur lequel ils arran-
gent des feuilles fraiches; quand ils font fortis de leur efpece de léthargie,
ils cherchent avec avidité de la nourriture , & montent  ces nouvelles feuil-
les. Au bout de quelque tems , quand on eft afluré qu’ils y font tous, ou a
peu prés, on enleve le filet, & on les change ainfide place, fans les tour-
menter par des mouvemens qui leur {font infupportables. ,

96. IL faut , a mefure que ces animaux groffiffent , les loger plus au large;
car c’elt encore un des moyens de n’en pas perdre beaucoup , que de les
mettre 2 Paife. Vioici comment on {e conduit 4 cet égard dans nos provinces
méridionales. o L

97. CHAQUE particulier qui s’occupe de ce genre de culture , leur deftine
les chambres de fa maifon qwil croit le plus convenables ; & fi la tempé-
rature de Pairn’était pas telle qu’il la leur faut, on y fupplée au moyen d’un
peu de feu , dont la chaleur doit &tre trés-deuce. On place tout autour &
au milieu de cette chambre plufieurs rangées de tablettes d’environ quatre
pieds de largeur & a plufieurs étages; & pour fixer & peu prés le nombre
qu’on en peut mettre , il {uffit de dire que dans une chambre de neufpicds,
hauteur ordinaire, on met fept rangées de tablettes.

98. CEs tablettes ne font pas toutes faites de méme matiere: les uns les
font de planches aflemblées ; d’autres prennent des claies d’ofier ou de ro-
feaux refendus, & dontla furface liffe eft d’un méme coté; on foutient le
bord de ces claies avec des lattes , pour y former des rebords ; d’autres font
un tiffu avec de la paille & de la ficelle de jorquille ; quelques-uns avec de
petits rofeaux entiers de deux lignes & demie ou trois lignes de groffeur ;
enfin d’autres tendent de la toile fur de petits chaflis faits avec des lattes,
& s’en-{ervent comme de tablettes pour placer les vers 4 Joie.

99. IL faut avoir attention 4 chaque changement de peau, de leur donner
plus de place qu’ils n’en occupaient auparavant ; car leur accroiffement eft

- tres-fenfible ,'& fans cette précaution ils fe trouveraient trop a étroit , &
fe géneraient les uns les autres. Un ver 4 foie, quand il {ort de Pecuf, eft
prefque noir, & n’a guere plus d’une ligne de longueur ; & quand il eft prét
a faire fa coque, ila enviton deux pouces, ce qui fait 4 peu prés une ligne

" d’accroiffement par jour. Lorfque je recommande de les tenir & Yaife, ce
weft pas quils puiffent s’échauffer les uns les autres, car ils font en tout
tems tres - froids 5 mais leurs excrémens, dont Pexhalaifon leur eft trés-
prejudiciable, étant plus renfermés, fermenteraient & leur deviendraient
mortels.

100. DEPUIS la premiere julqu’a la troifieme maladie, on leur donne &
Tome IX, E
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manger trois fois par jour; de la troiffeme 4 la quatrieme , on leur en donne -
cing fois, 4 peu pres toutes les quatre heures & demie , autant la nuit que
le jour ; & depuis la quatrieme jufqu’a la montée, on leur en donne toutes
les deux heures. _ ,
" 101, LorsQU’ON g de toutes les efpeces de mariers quileur conviennent,
on leur donne'd’abord de Pefpece la plus délicate tant qu’ils font jeunes , (21)
& ‘enfuite de plus dure qui les nourrit-davantage ; car alors ils ont plus de
force pour ronger les feuilles qui ont acquis fur Varbre plus de confil~
tance. (22) - : - .

102. OUTRE les maladies auxquelles les vers 4 foie font fujets, on craint
encore beaucoup pour eux les orages , fur-tout aprés leur quatrieme crife,
‘& Pexpérience a appris qu’un fort orage peut détruire en un inftant Vefpe=
rance de la plus belle récolte. -~ - ' :

103. APRES leur quatrieme maladie (23) on redouble de foins pour eux;
& lorfgw’on voit qu’ils commencent & marir, on difpofe les cabanes dans
lefquelles ils:doivent faire leurs cocons. On connait leur maturité en ce que
non-feulement ‘ils -ceffent:1de ;manger , mais encore ils deviennent tranipa<
rens, ce qui eft un figne non équivoque quils vont inceflamment faire leurs
cocons. J'ai méme remarqué, en ouvrant un ver  foie prét 3 faire fa coque,

(21) M. le capitaine Wildermett , que
yai déja cité dans une note précédente , fit
éclorre une once de graine, il noutrit les
vers jufqud la feconde maladie, avec la
feuille du mtrier fauvageon , planté en haie
dans une expofition favorable, Depuis.cette
époque, il les nourrit avec la feuille du
mirier rofe fauvageon, jufqu’au tems ou
ils font 4 la briffe. Depuis lors , jufqu’a ce
quils font en cabane , il leur donna la
feville du marier rofe d’Italie enté. Enfin,
il leur préfenta la feuille romaine, fort
analogue 2 celle du mirier noir. Les vers

- provenus de cette once de graine ont pro.
duit le double de ce qu’ils donnent ordi-
nairement en France; & fept livres envi-
ron de ces cocons ont rendu une livre du
plus bel organfin. Diét. d’hift, nat. édit.
& Twerdon , au mot ver @ foie.

(22) Dans les années ou les feuilles de

marier étaient rares, on a eu recours. 4

plufieurs autres plantes pour nourrir les
vers a foie, comme la laitue , les feuilles
de ronce , de chénc, de charme ; mais touk

cela n’a pas répondu aux -efpérances qu’on
avoit congues. Ce n’a été qu’aprés beaucoup
d’épreuves ‘qu’on ‘4 imaging de faire fécher
la feuille de mirier de la poufle d’automne.
Les vers étant éclos, on fera bouillir de
Peau, dans laquelle on laiffera tremper
pendant une minute cette feuville feche,
qui devient par-la verte & tendre , comme
fi on venait de la cueillir.

(23) Les vers & foie font fujets a quatre

"grandes maladies. La premiere fe déclare

fix a fept jours aprés leur naiffance. Iis s’en-
dorment, deviennent comme immobiles;
la téte leur groffit , & ils changent de peau,

" Cette opération dure trois a quatre jours 3

& quand il fait froid , jufqu’a quinze jours
entiers. Les trois autres mues fe fuccedent
de méme de fept en fept, ou de huit en
huit jours. Outre ces quatre crifes ordinai-
res, les vers font quelquefois malades',’
pour avoir mangé des feuilles mouiilées ou
broudes , ou pour n'avoir point &té prefer
vés de humidité. L’intempérie de l'air,
les tems froids , leur font aufli funefies.
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dans Ta-partie antérieure de fon corps, vers fatéte, une petite botte de ma-
tiere verte & ductile , que j’ai cru reconnaitre pour la quantité de foie que
chacun doit fournir pour fa tache ; mais quoique cette {oie foit jaune ou
blanche quand ils font leur cocon, la couleur verte que j’ai vue m’a fait
croire, G que jo wavais pas fait mes obfervations fur des vers affez préts a
faire leur coque , ou qu'en paffant par leur bec elle prenait cette couleur
jaune avec la gomme dont toute foie eft imprégnée. Je fonde ce raifonne.
ment fur la facilité avec laquelle on lui fait perdre cette teinture & cette
gomme en la débouillant. ' .

104. QUAND les vers veulent faire leurs cecons (24),ils montent a de
petites branches de genet ou de bruyere, quon leur arrange fur leurs ta-
blettes comme autant de berceaux, de la maniere {uivante. :

10§. ON prend ces branches par poignées, on les aflemble par le pied
comme un balai, & on les place entre les. tablettes, de maniere quelles y
tiennent debout , & méme par le haut elles s’arrondiffent {ous la tablette
fupérieure, parce que ces petits faifceaux {font plus longs que la diftance

" d’une tablette a Pautre. Ces berceaux ont a peu prés quatorze a quinze pouces
décarrement , & font appuyés les uns contre les autres comme autant dar-
cades , puis on leur continue la nourriture, & ils montent travailler
guand leur période eft arrive. ’ ’ :

" 106. QuAND un ver a foie fe difpofe 2 faire fon cocon, il commence a
placer en tout {ens des fils, auxquels il en attache d’autres , & toujours en
sapprochant-du centre jufqu’a ce qu’il fe foit enfermé dans {fon rich¢ tom-
beau; on le voit travailler pendant deux ou trois jours; mais quand le cocon
devient plus épais , on ne voit plus rien. :

107. LE tems qu’il met & conftruire eet admirable édifice eft d’environ
huit jouts, au bout duquel temsil {e change en chryfalide, puis en papillon,
& alors #, perce {a coque, qui ferait perdue {i Pon n’y obviait comme on le
verra ,-& enfin il ne fonge plus qu’d perpétuer fon efpece en s’accouplant
avecun papillon d’un autre genre que le fien. Ces papillons ont d’aflez grandes
ailes , ‘mais ils ne fauraient cependant voler , quoiqu’on les leur voie battre
aflez fouvent & rapidement; & Pinftant ot ils les agitent le plus eft quand
ils font accouplés , 4 peu prés comme les pigeons quand ils s’approchent.
Telle eft er-abrégé Péducation des wers 4 foie ; nousallons voir maintenant
la maniere-de tirer 1a {oie de deflus les cacons. :

108. Nous ne répéterons pas ce que nous avons dit de Pimpofibilité de

- (M)Q_uand-l‘e tems de la métamorphofe  mange prefque plus, il parait flafque &
c@ arrivé , le corps du ver a -foie devient mollaffe , puis il cherche un endroit ou il
Jvifant, & comme trandparent, L'animal ne  puifle faire fa coque, :

. E i
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tirer la foie & fec & fans feu. Q_lm quil en foit , le P. du Halde nous a donng
une defcription de cette opération chez les ChlllOlS & il affure qu’ils {e fer-
vent d’'une chuudiere & d’eau prchue bouillante. Quant aux machines qu’il
rapporte pour cet ufage, la complication que nous avons été forcés de don-
ner aux notres , permet a peine de croire que ce quil en dit {oit poflible 5
mais nous ne nous y arréterons pas, il nous [uffit de décrire les opérations
quon pratique en Europe.

109. ON a vu plus haut qu’on fait trois fortes de foic, la gleze Pécrue
& la cuite. Voici comment on leur donne les divers appréts -qui les diff¢-
rencient entr’ciles.

110. LORSQUE les vers a foie ont achevé leurs cocons, on choifit les plus
beaux pour enavoir de efpece pour 'année fuivante ; c’eft ce qu’on appelle
choifir les cocons pour graine. (25 ) On en prend moitié de males & moiti¢ de
femelles , qu’on reconnait a la forme des cocons ; chaque }ivre produit une

once de graine,
cinquante Iwrcs de cocons.

celt-a-dire, d’ocufs,, & cette once produit, année commune,

111. QUAaND ce choix eft fait (26), il faut de toute néceflité faire périr

(25) On donne le nom de graine aux
ceufs des vers a foie. Le choix de cette
graine eft un objet trés.important. De tou-
tes les graines ereangeres, les Fr: mq als pré-
ferent celle de Pie’mont & de Sici'e. enfuite
celle ’Efpagne On doit obflerver cepen-
dant que toutes les graines qu'on tire de
Pétranger ne réufliffent pas . parce qu'elles
ont ¢té ghtees en route par ley intemperies
de Vair, On pritend méme gwon les faic
quelquefois pafler au four uvent de les ex-
pédier, pour détruirg par ce moyen le prin.
cipe de fecondite qu’elles reaferment La
graine de la Chine efl jugle la meilleure de
toutes par pluficurs obfervateurs; & il ne
{erait pas impoflible d’en faire venir dans
des pats de verre bien fermes, En Suifle,
la graine de Pimont rovflir mieux que
tonte autre. On reconnaic fa bonne gruine
Jorfgwelle eft callante, qu'elle contient
une liqueur quin'eft ni trop épaille ni trop
fluide, quelle porte un o i vif & lucide,
qu ‘elle tire fur le gris ubfeur. On leprm ve
en la mettant dans du vin: celle quife pre.
cipite au fond eft bo'me, celle qui fur-
nage doit étre rejetee, 1l femble que cetie

épreuve dmt étre {ujette a bien des mcon-
vénicns ; la force du vin peut nuire a ani-
malcale. Si Ton veut ablotument cflayer,
on pourrait fe fervir de 'eaunavec le méme
fucces 5 mais il faut retirer promptement la
graine , & lafuire fecher au grand air,

(26) 1l y a encore un autre choix a faire,
pour feparer les mauvais cecons, qu'on
appelle chiques, en italien chochetti. Ce
font des cocons taches, dont le ver eft
mort ou fondu. On doit encore mettre a
partles cocons doubles ., qui ont été formes
par deux vers enfemble . & qui ne renfer-
ment qu'une foie grofliere. Ces différentes
efpeces de cocons doivent étre tirées {épa-
rément Avecun pou d'habitude, on diftin.
gue facilement a P'eeil cing fortes de vers a
{oie. La premiere efpece eft bluvhe les
picds de Vinfeéte deviennent rouges . aprés
lu quatrieme maladie & leur foie eft rouge.
La feconde efpece fe diftingue de la pre-
miere . parce que les pieds reftent blancs
apres la quatrieme mue ; leur foie eft blan.
che. La troifieme elpece , plus délicate que
les deux premieres, aime les feuilles ta-
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le ver dans les cocons ; car autrement étant changé en papillon , il percerait
fa demeure, dont on ne pourrait plus tirer aucun parti. Il y a trcis manieres
de faire mourir les vers ; les uns les expofent a Pardeur du folcil, d’autres
- 4 lavapeur de Peau bouillante , d*autres enfin les font paffer dans un four
fufifamment chaud ; cette dernicre méthode eft la plus fure, & la moins
nuifible pour la foie.

112. LEs vers qu'on expole au foleil ne périffent pas tous; ceux qu’on
met 3 la vapeur de l'eau bouillante périffent a la vérité , mais cette vepeur
dilate la gomme dont la foie eft imprégnée, les cocons étant fes uns fur .
les autres s'écrafent , & l2 foic n’eft pas aufli facile a tirer : ceux gu’on met
au four périffent , & les cocons confervent leur confiffance. T cfi veon Lull
faut prendre garde que la chaleur du four ne foit trop forte: minis o, fineire-
ment les ouvriers qui emploient cette méthode font fort uu furz, & neman-
-quent pas leur coup.

113. It eft certain que ces trois opérations nuifent 2 la beauté de lo foics
mais il 2ft indifpenfable de fixer ainfi le ver dans {u coque, & fans cela la foie
dont le papillon eft forti , n’eft bonne qu’a filer 4 a quenouille. Ce weit pas,
comme le prétend Pautcur du dicttonnaire du commerce, qu’ily ait a crain-
‘dre que les papillons s’envo'ent, & aillent dépofer leurs ccufs ailleurs; qui-
conque en a vu, fait que malgré les etforts qu'ils femblent faire pour s’en-
voler , 4 peine en voit-on un’fcu! qui quitte le papier fur lequel ils font , pour
s'¢lancer a4 un demi-pouce plus loin.

114. It faudrait un volume entier pour décrire les différentes machines
qu’on emploie pour tirer la {oie; c'eft toujours une roue dont Ja forme & la
grandeur varient foivant la coutume des pays ot 'on g’en fert. Nous conne-
rons par la fuite dans un traité particulier le détail de ces opérations. Il fuffit
préfentement de dire qu’on tire de trois {ortes de foie; Porganfin (27), latra-
me& le poil : chacune de ces cfpeces peuvent étre tirées plus ou moins fines
felon leur deftination ;mais il eft conftunt que, quelque fines qu’onles veuille,

chées de points noirs ; leur foie eft rougea-
tre, ou quelquefois un peu azurée, La qua-
trieme efpece eft verdatre; leur foie eft
jaune & grofliere. La cinquieme efpece qui
n’a pas encore ¢té fufifamment obfervie,
fait de la {vie d'un beau verd-céladon. En
fuivant ces obfervations par des expérien-
ces multiplices , on pourrait peut-étre met-
tre & part chaque efpece de foie. On pour.
rait méme effayer d'clever a part chaque
efpece de vers.

(27 ) Lorganfin, en all. Kettenfeide
en ital. feta torta, et une foie tordue a
trois , quatre jufqu'a huit brins, deflinée
principalement 4 compofer la chaine des
étoffes. Pour la rendre propre a cet ufage ,
on la tord davantage . afin qu’elle ait plus
de corps. On choifit pour cela la plus beile
& la plus fine. La trame, en all. Einfthlags-

Jride , eft ure {oie moins forte , qu’on tire

a quatorze jufqu’a vingt brins, pour tra.
mer les €toffes, g
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un {eul brin de cocon ne peut jamais faire un fil ; le moins qu’on en réunifle
elt fix pour 'organfin, neuf & dix pour les trames , & treize ou quatorze
pour les poils.

115. PoUR réunir ainfi plufieurs brins de foie, on met une certaine quan-
tite de cocons dans une baffine de cuivre rouge , d’environ dix-huit pouces
de diumetre,, & de cing ou {ix de profoudeur, pleine d’eau , & portée fur
un fourneau bati avec de la brique & dela chaux, ou {fur tel autre quon
juge a propos: mais il doit y avoir a ces fourneaux un tuyau par ou s'en
va la fumée ; car on I'échauffe avec du bois aufli bien qu’avec du charbon.

116. It faut néceflairement deux perfonnes pour ce travail , Pune pour
conduire les brins venant des cocons, & lautre pour tourner la rouc fur
laquelle on devide la {oie en écheveaux.

117. LA tireufe eft aflifc & co6té du fourneau a une hauteur convenable
pour faire, fans étre génée, autour de la bafline tous les mouvemens né-
ceffaires ; 4 fa droite et placée la roue {fur {fon chevalet , ainfi que la tout-
neufe. (28)

118. UN des bouts du chevalet eft appuyé fur le fourneau, & porte deux
guides de fer ou de fil de fer, dans lefquels paflent tous les brins de {oic ,
& ou ils fe réuniflent pour n’en faire qu'un : ces deux premicrs guides exce-
dent le chevalet qui les porte, de trois ou quatre pouces, de fagon qu’ils
{ont au-deflus du milien a peu pres dela batline. A ceux-ci répondent deux
autres qui font fur un va-vient , auquel la roue communique le mouvement.

(28) L'alple ou machine a tirer la foie’eft  hauts de fix pouces , dont I'uneft creufé

un chevalet de bois forthed, p/ 11, fig.2,
long d’environ cing pieds, & large de deux,
au milieo duquel, en ef eft pofé Pafple ou
devidoir g b, Cette machine eft compofce
d’un arbre i, de quatre & cing pouces d’é-
paiffeur , garni de quatre ailes, qui peuvent
fe dementer en g & en A, pour pouvoir en-
lever commodément la foie, Sur le devant
du chevalet en a #, eft affujertie une forte
planche #.au milieu de laquelle en Zeft
fixée une fourche de fer m . dont les poin.
tes (ont recourbées en dehors, comme on
le voit en m & enn. Ces deux pointes font
diftantes I'une de Pautre d’environ cing
pouces . & c’eft ce qu'on nomme les guides,
en all. Einfadler., La fourche eft de gros
fil de fer. Plus loin fur le chevalet font fixés
sno & p, deux pivets perpendiculaires,

en o, Sur autre pivot p , tourne une pou-
lie horifontale ¢ , dontla gerge regoit une
corde 7 , qui paffe fur l'arbre de Pafple,
en 5. Cette poulie d’environ neuf pouvces
de diametre porte en # une virole de fer,
fur le boat de Jaquelle repofe Lu traverfe u,
qui peut fe mouvoir avec la poulie, pirce
que le bout o entre dans Pouverture o de
Pautre pivot Au milieu de la traverfe {unt
deux fortes aiguilles 1z, dont le fommet eft
recourbé en anneaux, pour conduire les
fils jufqu’a Pafple ls font diftans, comme
les deux autres guides , de cing pouces. Le
fourneau W porte une balline d’un pied
& demi de diametre. La profondeur en eft
arbitraire , mais il vaut mieux qu’elle foit
plate par en-bas. L’aflple eft mis en mou-
vement par une manivelle x,
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Pour faire les organfins & les trames comme il faut, on tire deux éche-
veaux 3 la fois, de la maniere qu’on va voir.

119, LA tireufe (29) aflife comme on vient de le dire, met dans la baf-
fine une certaine quantité de cocons, puis avec un petit balai dc bouleau
o de bruyere , taillé également par’le bout, elle efleure en fouettant la
fuperficie des cocons qui furnagent , & les bouts sattachent au balai; en-
fuite elle les prend dans fa main gauche & les dépouille d’abord en tetalité,
& apres cela chacun en particulier, de la mauvaile foie qui les couvre, ce
quon appelle purger la foic ; enfin elle choifit avec {a main droite parmitous
" Jes fils un nombre fuffifant pour compoler celui qu’elle veut tircr, les paile
dans le trou d’un des deux guides, en paflc autant dans Pautre, & aflem-
blant au fortir des guides ces deux brins , elle les tord d’environ douze ou
quinze tours , puis les fépare & les pafle chacun dans un des deux autres
guides qui font fur le va-vient; de la elle les attache a la_ rowe ou a/ple {ur
lequel e forment les écheveaux, & alaquelle la tourneufe imprime le plus
rapide mouvement qu’il lui eft poffible.

120. LE va-vient regoit fon mouvement de la roue : on fait varier la com-
bintaifon de fa courfe a Pinfini, afin que chaque tour de foie n’aille pas fe
coucher fur le précédent ; fans cette fage précaution, la gomme de la foic
que l'eau prefque bouillante d’ou elle fort a dilatée, collerait néceifaivement
tous ces brins les uns aux autres, au lieu que chaque tour va occuper une
place nouvelle , ou dont la gomme 2 pu fe {écher par la rapidité du mou-

vement. ( 30)

(29) En all. Hafplerin.

(30) Lafple  la piémontaife eft prefe.
rble 4 celui que jai décrit dans la note 28.
1l differe principalement en ce qu'il n'y a
pas de chevalet 3 corde, dont l'ufage eft
défendu dans le Piémont, fous peine d’a-
mende, Le chaflis de cette machine eft
porté fur quatre pieds, dont.deux foutien-
nent l'afple, & les deux autres le va-vient ;
les deux premiers font éloignés des deux
feconds de trente-huit pouces, mefure de
France, afin que la diftance de Vafple 2 la
bafline puiffe conduire le fil plus fec fur
Pafple. Au bout de l'arbre de l'afple, & en-
dedans du pilier , eft un pignon compofe
de vingt-deux dents , qui engrene dans une
roue taillee comme une roue de champ.
Cette roue eft attachée a un arbre , au bout

duquel eft une autre roue de champ , aufli

de vingt-deux dents , qui engrene 3 un au-
tre pignon de trente-cing dents. Sur ce pi-
gnon eft un excentrique qui entre par une
pointe recoudce en équerre , dans un trou
a extrémite du va.vient, qui de lautre
cbté entre dans une coultiffe ol il ala li-
berté d’avancer & de reculer fur une méme
ligne. La {oie eft paflée d’une part dans deux
fils de fer recourbés en anneaux , qu'on ap-
pelle griffes ; & de lautre part dans une
lame de ter percée , & adhérente a la bals
fine. Au moyen de cette machine , on croife
les fils les plus fins dix-huit a vinut fois au
moins , & on avgmente les croifemens a
proportion de leur groffeur. Ce qui donne
tant de fupériorité aux organiins du Pic.
mont, c’eft que les fils font totllement dilt
poltes {ur toute la longuenr de I'afple, que
'ua ne peut pas fe trouver fur Pautre; car
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121. ON congoit affez au feul récit de cette opération, que chacun des
guzdesj forme un écheveau ; & comme les brins des cocons peuvent finir ou
1e catler, la tireufe ne doit pas les perdre de vue pour en fublticuer de nous-
veaux quand il en manque, & fur-tout elie n’en doit pas mettre a chaque
brin plus ou moins qu'il wen faut ; elle a foin aufli d’entretenir dans la bafs
{tne un nombre {fuffifant de cocons préts a devider , & de tenir, en modé-
rant ou pouflant {fon feu a propos, 'eau prefque bouillante , fans jamais
bouillir; & (i elle {e trouve {urprife de trop de chaleur, elle verfe dans la
batline de I'ean froide qu’elle a a coté d’clle. Celt de cette attention que dé-
pend la beauté de la foie. (31 )

122. [L faut avouer que c’eft un travail bien pénible de tirer de la foies
car on ne peut {e difpenfer d’avoir continuellement les mains dans de Peau
prefque bouillante; aufli voit-on les femmes qui s’y occupent, avoir les doigts
tout pelés, ce qui augmente encore leur douleur. En vain ont-elles quelques
faibles topiques qui pallient un peu leur mul; & cependant la modicité du
prix qu'on leur donne n’eft pas capable de les dedommager. Que de réflexions
afHligeantes pour un philefophe {enfible !

123. LA gomme dont la {oie eft naturellement imprégnée , fert a lier fur
les cocons les brins les uns avec les autres, de fagon qu’ils faflent un tout
{olide tel qu’on le voit; elle fert encore a lier enfemble tous les brins parti-
culiers dontau tirage on forme un {eul brin, qui, quand il eft {ec, ne peut
plus {& divifer, a moins qu’on ne le fit bouillir de nouveau. Qu’on juge 2
préfent fi, comme le prétendent plufieurs auteurs, il eft potlible de tirer la
foie a fec.

124. It y a encore une autre maniere de tirer la {oic , fur-tout celle qu’on
nomme poil; on n'en fait qu’un écheveau a la fois, & par conféquent il ne
faut qu’un {eul guide ; mais pour procurer au brin de foie le frottement qu’il
éprouvait en {e tordantavec le {fecond, {fuivant la méthode qu’on a vue plus
haut, on le fait paffer dans le premier guide, de la il va faire un tour {fur
shacune de deux petites bobines , dont les tétes {e terminent en talus vers

un fil de foie fortant de la bafline , fe colle-
rait aun autre fil, & ne pourrait s’en dé-
tacher qu'en caffant au devidage. M. de
Vaucanfon a propofé un autre tour a tirer
lafoie , dont on peut voir les defitns & les
dimenfions dans les planches de 'Encyclo-
pédie, 1l parait qu'il a voulu imiter la ma.
chine piémontaile ; mais il n’y a que celle-
ci qui {oit propre a exécuter parfaitement
Poperation du tirage.

(31) Ona obfervé que plus les cocons
font vieux, & plus Veau doit étre chaude.
Siles brins {e caffent fréquemment, il faut
en conclure que Pean eft trop fioide : §'il
vient beaucoup de bourre, c’eft que V'cau
eft trop chaude. La tireufe ne doit pas at-
tendre qu’un cocon foit entiérement épuilé
pour lui en fubftituer un avtre , parce qua
la fin les fils ont a peine le quart de leur
¢paiffeur.

le
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le milieu de la longueur, & ne forment entr’elles qu’unc rainure circnlaire
arrondie , d’environ une lizue de largé , fans laquelie ces deux plaiis inclinés
fe rencontreraient , & dc la va pafler dans le guide qui eft {ur le va-viens :
Je refte de Popération eft le méme qu’a celle que nous avons détaillée ci-
deflus.

12§. S1L était befoin de démontrer la néceflité de Peau chaude, tant
pour tirer plus facilement la foie que pour unir plufienrs brins en un feul,
on pourrait s’en convaincre par quelques expériences que je vais indiquer.
Plufieurs perfonnes, 2 Paris {ur-tout, s'amufent chaque année a élever des
vers & foie, & font faire de petits devidoirs pour tirer la foie des cocons &
fec: aucune d’elles n’a jamais pu faire ufage de cette foie, i ce n’elt pour
des bas ou des gants, encore faut-il la filer au rouet ou a la quenouille
comme du lin, & par conféquent les brins {éparés au devidage font conw
fondus & mélés ; mais pour plus de certitude, voici quelques expériences
trés-aifées A faire,, & qui démontrent Pimpoflibilité de la tirer a fec.

126 Premiere épreuve. Doublez en huit ou dix un brin de foie tiré 4 fec,
mouillez-le avec de Peau froide en le paffant plufieurs fois entre les doigts,
puis faites-le {écher fans feu ; il elt certain que tous ces brins auront entre
eux une cerraine adhérence faible, que la moindre humidité détruira, &
de plus la foie en fera trés-terne, parce que le frottement qu’on iui aura
fait éprouver n’eft pas capable de tendre les replis tortueux que la dureté
de la gomme a fait contra&ter au brin, dont un cocon eft compofé dans
fon pelotonnage.

127. Seconde éprenve. Doublez de méme un brin de foie, trempez-le dans
de P'eau bouillente en le paffant entre les doigts , & laiflez - le fécher tout
naturellement ; la foie fera plus brillante, parce que Peau chaude en détrem-
pant davantage la gomme, jointe aux frottemens qu’on lui aura fait fubir,
aura détruit les crépillonnemens qu’il avait en fortant de deflus la coque:
ainfi il approchera davantage de la foie tirée par la méthode regue.

128. Troifteme épreuve. Doublez deux brins en pareille quantité & fans les
frotter entre les doigts, trempez 'un dans de leau bouillante , & Pautre
dans de ’eau froide ; on n’aura de tous deux qu’une efpece de filofele, dont
Pun fera plus adhérent & Pautre prefque pas ; mais tous deux feront bour-
rus , ce qui prouve la néceflité du frottement dans le tirage.

129. ENFIN, fuppofons qu’un brin {oit compofé de huit brins primitifs ,
& qu’on Pait tordu; fuppofons aufli qu’on ait tiré par la méthode ufitée
un brin compofé aufli de huit brins unis 4 Peau bouillante : attachez-les par
un bout 4 quelque point folide, & fufpendez & chacun un poids égal; on verra
que celui qui eft tordu fe rompra bien plus tot que le fecond , qui peut fup~
porter une charge prefque du double.

Tome 1.X. F
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130. DawNs toutes ces expériences, lorfqu’on aura uni les brins a Peau
chaude, on ne pourra les feparer qu’a 'eau chaude, au lien que la moindre
humidite {éparera les autres.

131. J& ne me {uis un peu appefanti fur ces détails, que pour faire fentir
Iimpoflibilité des procédés que rapportent plufieurs auteurs eltimes , & done
par cette raifon les erreurs font plus répandues : ainfi toutes ces connaif-
fances mettent en état tout lecteur de favoir ce que font les foies grezes.

132. Les foies crues ne font autre chofle que des {oies grezes, quon a
fait tordre & retordre {ur des moulins deftinés a cet ufage, au point qu’exige
le genre d’étoffes pour lequel on les deftine. Apres avoir donné la maniere
d’élever les vers a {oie, & de tirer la foie, il ne refte plus qu’a donner une
idée du moulinage.

Traité abrégé du moulinage des foies.

133. LE moulinage (32 ) des foies et un apprét quon leur donne apreés
le tirage , pour pouvoir les teindre & leur donner une confiftance capable de
réflter aux efforts quelles fubiflent dans les différentes opérations ou elles
paflent, julqu’a Penciere fabrication des étoffes. (33)

134. CETTE partie du travail de la foie eft un art trés - curieux ; & cette
opération qui, au premier coup-d’ceil, parait trés-fimple , a merité Patten-
tion d’un des plus habiles méchaniciens de PEurope. Le moulin qui fert 2
cet ufage, quoique trés-compliqué dans fes parties, eft fimple dans {es opé-
rations ; & quoique ce ne foit pas ici le lieu d’en donner la defcription dé-

(32) Enall. das Zwirnen.

(33) On appelle {oie greze toutes les
foies en général qui font tirées fimplement
du cocon. De cette foie greze différemment
travaillee, fe fait le poil , la trame & Vor-
ganfin. Le poil et compolé d’un feul brin
de foie greze, tordu faiblement fur lui-
méme. Cette préparation eft nécefluire pour
lui donner plus de confiftance, & pour qu'’il
ne bourre pas a la teinture. La trame eft
compofee de deux brins de {oie greze , tor-
dus legérement comme le poil. On donne
encore le nom de érame a une certaine
quantité de brins de {oie greze, tordus en.
femble {ur une machine appellée ovale.
Lorganfin eft compofe de deux , trois ou
quatre brins de foie greze, auxquels on
donne par la préparation une force extraors

dinaire. Pour cet effet , chaque brin de
foie greze eft tordu féparément fur lui.
méme , a 'aide d’'un moulin. Ce tors, que
Pon nomme premier apprét, fe fait a droite,
& le fil recoit plus de oo toure, Chaque
brin ainfi {éparé , on leur donne le retors,
Par ce fecond apprét, on joint enfemble
les deux brins de foie tordue comme je
viens de le dire. Ce fecond tors eft beau-
coup moins fort que le premier. Il fe fait
dans un fens contraire au premier. La foie
ovalée recoit 3 peu prés la méme prepara.
tion ; avec cette différence , qu'au lieu de
deux ou trois brins de {oie greze , elle eft
compofée de huit, douze & quelquefois
{eize brins , fuivant la qualité de la foie, &
le poids qu’on veut donner aux bas; car la
{oie ovalée n’eff propre qu'aux bonnetiers,
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taillée, nous ticherons d’en dire affez pour mettre le lecteur au fait de cet
important travail.

135. PRESQUE tous les moulins font ronds 5 ceux des Efpagnols font quar-
rés; mais ceux qu’a inventés M. de Vaucanfon, fontlongs, & fans contredit
les plus parfaits de tous. Comme les ronds {ont le plus en unfage , je ne par-
lerai que de ceux-1a. Il ne m’appartient pas de donner le détail de celui de
ce grand méchanicien. Quant a ceux des Efpagnols,ils font en (i petite
quantité , que je me crois difpenfé¢ d’en parler. ~

136. C’EsT des Italiens & des Piémontais que nous avons regu les mou-
lins dont nous nous fervons communément en France; leur Hauteur & leur
diametre varient a Pinfini. On en fait chez nous, qui contiennent depuis une
vargue jufqu’a quatre ; mais dans le pays d’ou nous les tenons, ils font come
munément tous a quatre,

137. LE diametre de ces moulins eft de onze , treize, quinze & dix-fépt
pieds ; mais les plus ordinaires en Piémont font de quinze pieds , & en-France
de treize. ) ‘

138. LEs moulins de onze pieds de diametre ont douze guindres su afples
pour chaque vargwe ; ceux de treize en ont quatorze , ceux de quinze enong
{eize , & ceux de dix-fept en ont dix-huit: par ce moyen les prémiers ont
{oixante-douze fufeaux 2 chaque vargue, les feconds en ont quatre-vingt.
quatre, les troifiemes en ont quatre-vingt-feize , & les derniers en ont cent
huit. (34) :

139. La hauteur des moulins & unte vargue eft denviron fept pieds, celle
de ceux & deux vargues eft de neuf, ceux a trois vargues en ont dovze, &
ccux i quatre en ont quinze. Telles font les dimenfions générales de cette
machine : nous allons donner la defcription des principales parties qui la
compofent , & la maniere de les faire' mouveir. Celui que je vais prendre
pour exemple , eft un moulin quatre vargues , dont deux font deftinées a
donner le premier apprét a Porganfin, & les autres pour le {fecond , & pour
Ies trames & les' poils. Il contient quatorze guindres; fon diametre eft de

treize pieds, fur quinze de haut slehaut & le bas de ce moulin font com-
pofés de deux cercles égaux qui en déterminent la circonférence. Ils font
divifés fur cette circonférence en quatorze parties égales, ¥ chacune defl
quelles eft affemblé un pilier ow montant; chaque vargue eontient une ran-
gée de quatre-vingt-quatre fufeaux de fer, pofés verticalement tout autour
du moulin, ainfi qu’on va le voirs

(34) Lesmoulins, en allem. Zwirn. & MM, Fonrobert freres , & plufieurs au.
wilihle,,. portent quelquefois plufieurs cen-  tres petits moulins. V. Jacobfon, Schait
taines de fufeaux. En 1975, il y avaitd platz, &e tome Ill, p. 108.

Berlin® trols - geandd mouling ', appartenane ' ‘
F ij
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140. Ces fufeaux font placés fix par fix entre chacune des quatorze divi-
fions formées par les quatorze piliers. Ils {font fupportés par deux cercles
d’un diametre un peu plus petit que ceux du haut & du bas du moulin, qui
font formés de quatorze portions de cercle , qu’on affemble aux montans de
la maniere {uivante.

14:. CEs deux cercles ne font pas d’un égal diametre entr’cux; celui d’en-
bas eft le plus grand , onle nomme cercle des voltes , & chacune des quatorze
parties qui le compolent elt fufpendue par fes bouts dans uue entaille pra-
tiquée a chacun des piliers, au moyen d’une plaque de fer qui les tient le
plus horizontalement qu’il eft poffible ; chaque portion de ce cercle eft divi-
{ée en fix parties égales, a chacune defquelles eft un trou d’un demi-pouce
de diametre, qui perce toute fon épaiffeur ; dans chacun de ces trous on
place uncarcagnol qui eft un bouton de verre fervant de crapaudine au fufeau
dont la pointe porte dans un petit trou conique qui s’y trouve.

142. LE {fecond cercle, qu’on nomme cercle de furvolte , dont le diametre
eft plus petit que celui du précédent, eft auli compofé de quatorze parties
quon attache avec des vis fur la face intéricure des montans: & pour cet
effet on les tient un peu plus longues que la diftance de ces(f montaus. Ce
cercle eft écarté de celui d’en-bas d’environ quatre pouces, & fa circonfé-
rence répond a peu prés au quart de la largeur de celui d’en-bas ; de maniere
que fi la furface de ce dernier était divifée en quatre parties égales par trois
cercles concentriques, la circonférence de celui d’en-haut répondrait per-
pendiculairement au plus petit de ces cercles.

143. C’esT par ces deux cercles que font retenus verticalement les fufeaux
a chaque vargue , au moyen de deux pieces de bois a chacun, dontune qu’on
momme coquerte, eft percée d’un trou, de maniere que le fufecau pafle jul-
qu'aux deux tiers de fa hauteur. Cette coquerze eft retenue fur le cercle de
Jurvolee,, parla {feconde piece de bois qu’on nomme pontelet , qui eft entaillée
de fagon que la coguezze entre dedans en largeur & profondeur.

144. ON nomme vargue une rangée de fufeaux ; ainfi un moulin a quatre
vargues , a quatre cercles de volre , quatre de furvolre , & autant de coquettes
& de pontelets que de fufeaux; & comme chaque rangée de fufeaux eft de
quatre-vingt-quatre , le nombre qu’en contient un moulineft de trois cents
trente-fix , & d’autant de pontelers & de coquetres, ,

145. CHAQUE fufeau eft garni d’un rochet qu’il fait tourner, & d’une co-
ronelle : on nomme coronelle une noix de bois dur, arrondie par-detfus, &
évidée par en-bas 4 peu prés comme une demi-boule ; elle eft percée d’outre
en outre, & regoit la partie {fupérieure du fufeau, qu’ony fixe au moyen d’une
petite cheville de bois qui entre dans un trou pratiqué au haut du fufeau.
Cetre noix eft garnie d’un fil d’archal qui forme deux bras, 'un en-bas &
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Pautre en-haut, pour faciliter le déroulement de la foie 2 mefure qu'elle fe
devide fur les gundres ou fur les roquelles.

146. LEs vargues du haut du moulin font ordinairement deftinées i donner
le premier appret 4 Porganfin : la foie devidée fur les rochets fe devide de
nouveau {ur des roquelles, qui font des efpeces de rochets de trois pouces de

"diametre {ur quatre pouces de longueur, a mefure qu’elle {e tord dans un
fens; ces roquelles font enfilées par une baguette, fix par fix, pour étre en
nombre égal aux divifions des fufcaux , deforte que chacune regoit le brin
d’un des rochets qui font fur les fufeaux, ot il fe répand également au moyen
d’un guide mu par un va-vient, dont la- courfe détermine Pétendue que ce
brin doit occuper fur la longueur du rochet qui le reqoit.

147. Les roquelles tournent au moyen d’une roue dentée qui eft en-arbrée
fur la baguette ou elles font placées.

148. LEs vargues du fecond apprét pour 'organfin, fervent auffi pour P’ap-
prét de la crame & du poil ; & au lieu de fe redevider fur des roquelles comme
Porganfin, ceft {ur des guindres ou afples , comme on Pa déja dit. Ces guin-
dres font compofés de quatre lames de bois unies & polies , dont le dos eft
arrondi; ces lames font portées par deux croix de bois égales , dont le milicu
tient aux extrémités de Parbre, on elles font folidement affemblées, & dont
Pécartement eft d’environ dix-huit pouces. Iis font placés horizontalement,
& faits de maniere que la foie fe devide deflus, y forme fix écheveaux ve-
nant des fix fufeaux de chaque divifion, & y eft conduite par fix guidesim-
mobiles ; & comme chaque face de ces guindres a neuf pouces d’écartement
d’une lame i Pautre, Pécheveau a trente-fix pouces de circonférence, & non
pas quinze , comme dit PEncyclopédie.

149. LEs croix font fixces a Parbre d’un c6té par une broche de fer applatie
ou quarrée , a laquelle on adapte la roue dentée, & de ’autre par une autre
broche de fer a deux pointes , plantée dans Parbre , & dans ce qu’on nomme
la queue du guindre ; par ce moyen Parbre eft 4 la longueur fuffifante pour
tourner entre deux points d’appui, ainfi qu’il eft néceflaire.

150. LEs baguettes & les guindres tournent au moyen des roues qui font
attachées a fept des piliers du moulin, de forte que chacun a quatre roues
les unes furles autres , une 4 chaque vargue, & toutes placées dans aligne-
ment du centre. Leur diametre eft d’environ un pied, & leur circonférence
qui eft divifée en huit parties égales, porte i chaque divifion une dent de
bois trés-dur, ronde & longue de fix ou fept pouces.

I51. AU centre du moulin eft un arbre qui porte par le haut une rangée
de huit traverfes,, & autant & environ trois pieds du bas; au bout de ces
traverfes font afemblés huit montans qui forment un corps cylindrique a
claire-voie : fur les piliers font attachées les ferpes ou farpes; ce font autant
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de portions de eercle d’environ cing pouces de largeur fur un pouce & demi
d’épaiffeur ; & comme ces ferpes font polées obliguement {ur les montans,
elles doivent avoir environ huit pouces de plus que leur écartement. Pour
un moulin & quatre vargues , tel que celui que je décris ici, il faut trente-deux
Jarpes , huita chaqus vargue: ce qui forme fur la hauteur du moulin une vis
fans fin a chacune, par le moyen de laquelle tournent les roues a longues
dents , dont on vient de parler , qui fonc clles-mémes tourner les baguertes
ou font les rogquelles & les guindres,

152. EN général les moulins tournent de gauche a droite, & non pas de
droite a gauche, comme le prétend Pautenr du dictionnaire encyclopédique.
Ce mouvement regle tous les autres ; de {orte que pour faire tourner les fu-
feaux des vargues du premier apprét, ce font quatre ¢ffrafins a chaque rang
de fufeaux, qui, par un frottement alternatif, leur donnent affez de mou-
vement pour entretenir leur rotation. Ce frottement fe fait dans Pintérieur
du moulin; ainfi on peut juger par fa rotation , que les fulcaux tournent de
droite a gauche, au lieu qu’ils tourneraient dans un fens contraire, fi Pau-
teur cit¢ ne fe trompait pas.

153. L'effrafin elt une piece de bois de deux pieds de long ou environ,
dont Ia forme eflt une portion de cercle ; on Paflemble dans Pintérieur du
moulin, au bout d’une traverfz , 2u moyen d’un tenon au milien de fa lon-
gueur , de maniere a pouvoir balancer horizontalement; fa partie circulaire
elt couverte d’une ou plufieurs liGeres de drap, pour rendre le frottement
plus doux, & garnic par-deffus d’une courroie bien tendue , dont le frotte=
ment qu'elle efluie contre les fuleaux les fait tourner; & du coté de la tra-
verle ou elle eft affemblée, & a Pun de {es bouts, eft une corde au bout de la-
quelle pend un contre-poids qui porte fans ceffe lautre bout {ur fes fufeaux;
quelquefois aufli au licu de ce contre-poids, on y met un reflort qui remplit
le méme objet.

1§4. Les fufeaux des vargues du fecond apprét tournent au moyen d’une
courroie fans fin, qui paffe continuellement deffus ; cette courroie eft con-
duite & foutenue au bout de deux traverfes qui entrent dans 'arbre , & dont
lalongueur eft celle qulayant a leur extrémité chacune une équerre de fer,
alaquelle tient la courroie, ces équerres & la courroie elle-meme e trouvent
a la hauteur dzs fufeaux fur lefquels elle frotte fans cefle, environ a deux
pouces au-deilus du eercle des voltes, qu’on a vu plus haut étre placé dang
des entailles pratiquées aux montans du moulin. On doit fentir que ce frot-
tement de la courroie fur les fufeaux fe fait extéricurement 4 cux, & inté-
rieurement par rapport aux équerres ; ainfi il eft clair que , quoique le moulin
Wait quun mouvement, il fait tourner ces fufeaux du méme {ens que lui,
tandis que Peftrafin fait tourner les autres fulcaux dans un {ens contraire.
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1§5. LA maniere dont on fait tourner les moulins welt pas par-tout lu
méme ; plufieurs mettent un homme dans le chazeler du moulin (Ceft ceque
pous avons nomuné cylindre 4 claire-veie) ; cet hemrme s'appuie contre les
traverfes , & pouffant avec fon épaule contre les montans avec une force
eonvenable , {l marche continuellement fur une méme ligne circulaire; quel-
quos autres mettent des dnes ou des mulets dans Jes moulins, oules attelent
4 un cabeftan qui les fait tourner.

156. CEUX qui ontla commodité d’eaux courantes, comme de rivieres
ou fontaines b peu rapides , en tirent parti pour faire tourner leurs mou-
lins au moyen de rouages qui y communiquent ; d’autres ont une grands
roue en forme de lanterne , dans laquelle un homme marche fans cefle, &2
Parbre de laquelle e} un pignon qui engrene dans une roue qui mene plu-
fieurs moulins & la fois; d’autres enfin ont des cabeftans dentés, dont Peffet
eft le méme , & auxquels ils attelent des beeufs, des mulets on des chevaux.

157, T2LLg eft 1a conftruction du moulin a appréter les foies : il ne nous
refte qu donner 1a defcription des opérations en quoi confifte cet apprét.

148. L’0RGANSIN eft une qualité de foie qu’on emploie ordinairement
3 faire fa chaine des étoffes ; & pour lui donner la qualité néceflaire a cet
ufage , on la pafle deux fois au moulin; la premiere a fimple brin, & non

4 dowble bria, ainfi que 'auteur du diGtionnaire du commerce le dit ;
& la feconde 4 brin double & quelquefois triple , mais rarement quadruple.

'149.. LE premier apprét, ainG qu'on I'a vu ci-deffus , confifte a tordre la
fole fur elle-méme, en faifant tourner le fufeau de droite a gauche, tandis
quele brin f¢ redevide fur des roquelles. Quand elles font fuffifamment rem-
plies de {oie , on la dovble ou on la triple, en la devidant de nouveau de deux
ou treis roqueiles fur un rochet pareil 2 celui ou elle était d’abord ; & quand
elle et ainfi doublée ou triplée , on met ces rochets fur le moulin aux var-
gues du fecond apprét , qui confifte 2 tordre ce brin en fens contraire. Le
premier apprét de Porganfin fe nomme filage , & le {econd s’appelle zors.

160. Les trames & les poils regoivent leur apprét de Ja méme maniere
?uele&cond des organfins ; mais ceux-ci, tant dans le premier que dans le

econd apprét, ne font pas tordus également, ainfi que les trames & poils.
- 161. LEs roquelles tovrnent au moyen d’une roue dentée qu’on fixe a la ba-
guette , fur laquelle elles font fix par fix ; cette roue eft plus ou moins grande,
felon qu'on veut que la foie foit plus ou moins tordue, parce qu’elle tourne
‘r’elle-méme an moyen d’une autre roue dentée , dontle nombre des dents eft
erdinairement fixé 2 foixante ou foixante-deux, au lieu que celui des roues des
baguettes eft depuis onze , tovjours par nombre impair , julqu’a vingt-cing :
ceft par'ce moyen qu'on détermine le plus ou le moins d’apprét qu’on veut
donner a telle ou telle qualité de foie, Ainfi, fi Ion fait tourner une baguette



48 ART DU FABRICANT

qui ait une roue de onze dents avec une de foixante-deux, celle de onze fera
{oixante-deux tours quand Pautre en fera onze; & fi la baguette a une roue
de vingt-cing dents & Pautre encore foixante-deux, celle de vingt-cing ne
fera que vingt-fept tours % ; & pour donner des idces plus claires de ce cal-
cul, pendant que la roue de onze dents fera quinze cents cinquante tours,
celle de vingt-cing n’en fera que fix cents quatre-vingt-deux , & les deux
metrices de {oixante-deux dents auront fait dans les deux cas deux cents
{oixante-quinze tours.

162. IL {uit naturellement de ces calculs , que la {oie qui {era tordue par la
roue de onze dents, le {fera beaucoup moins que par celle de vingt-cing , parce
que la rotation de cette derniere étant plus lente, la foie {e devide plus len-
tement fur les roquelles , & par conféquent regoit plus de zors ; & la propor-
tion de ces deux cas eft comme un eft a deux % : ainfi moins la petite roue
aura de dents , plus elle tournera vite.

163. DE Pattention qu’on prend dans ces différentes combinaifons, il
réfulte que les {foies dont on fait les organfins , ne {font pas toutes également
tordues; il en eft de méme des trames & des poils; il y ena deux raifons:
la premiere eft, qu’une foie fine doit recevoir plus d’apprét qu'une grofle,
parce que cette opération produit dans les étoffes ou entrent ces foies, des
effets différens felon leurs différentes grofleurs ; fecondement , Pappret qu'on
donne aux foies dépend de 'emploi auquel on les deftine.

164. UNE foie tordue plus qu’il ne faut, eft moins forte , parce qu’alors
tous les brins qui compofent le nouveau brin raccourciffent en {e tordant ,
mais ils ne raccourciffent pas également; ceux de deflus s’entortillent fur
ceux du milieu qui reftent & peu prés dans leur longueur : ainfi, {i 'on fait
éprouver un tiraillement a ce brin, ceux de deffus font tout Peffort en rai-
fon de leur rors, & caflent a mefure qu’ils font forcés, ce qui entraine Ia
deftru@ion totale du brin; au lieu que quand ils font peu tordus, U'effort fe
partage fur tous, & la réfiftance eft bien plus grande. C’eft la raifon pour
laquelle telle groffeur de {oie doit recevoir plus ou moins d’appret que telle
autre, {elon le genre d’étoffe ou d’emploi auxquels on {a deftine. Quelle que
{oit la fagefle qui a dicté les réglemens des mouliniers en France & en Pié-
mont , on n’y a fixé que Papprét que les {oies exigent en général; mais iln’a
pas été poflible de defcendre dans les plus petits détails , parce qu’il n’ap-
partient qu'au fabricant ou a celui qui doit employer la foie, d’en détermi-
ner au jufte apprét. Ce n’eft pas qu’un bon apprét ne rende la foie & peu
prés bonne a tout; mais méme en évitant le ‘trop ou le trop peu, un peu
plus ou un peumoins donne a I’étoffe plus ou moins d’éclat, & a Pouvrier
plus ou moins de facilité a 'employer.

165. ON fait que Ia foic qu’on emploie aux taffetas doit étre plus tordue

que
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quié pour lés fatins , & celle pour les ferges doit tenir un jufte milieu entre
elles, On en verra les raifons, quand je traiterai chaque genre d’étotfe. Sou-
vent aufli on donne pour les mémes emplois ditférens appréees aux {oies ,
felon leur nature, ou felon les différens pays d’ou clies yienaent, a caufe
des ditférentes manieres de tirer la foie.

166. LE fecond apprét qu’on donne aux organfins leur eft d’un grand fe-
cours , tant pour conferver leur force, que pour en faciliter Pufage. En effet,
cette feconde opération rend , en quelque fagon, tout ce que le tors qu’on
lui avait donné, avait diminué de fon élatticité 5 la démonftrationenelt ala
portée de tout le monde. Prenez un fil que vous tordrez {ur lui-meme en
arrétant un de fes bouts ; lorfqu’il fera parvenu au point de ne pouvorr plus
etre tordu fans f& vriller malgré vous, joignez les deux bouts en le prenant
par le milieu pour le tenir toujours tendu , & empécher qu'il ne {e crocyiile;
puis lachez le milieu , & vous verrez ces deux brins {& tordre enlembie, mais
le tors qu'ils prennent n'eft que P'etter du dctors auquel on Pabandonne. Tel
eft P'efet du fecond apprét de V'organ{in qu’on appelle zors, lors duquel on le
met en petits écheveaux fur des guindres qui tournent au moyen de roues
dentées qui engrenent dans d’autres roues adaptées a laxe des Croiles a hure
rayons , que nous avons vu plus haut écre mifes en mouvement par les ferves
qui forment la vis {ans fin a chaque vargue.

167. PouR les organfins ordinaires, on met deux rouesa parcil nombre
de dents, pour que 'une fafe autant de tours que l'autre, ce qu'on appelle
sane {yr tant ou point {ur point.

 1§8. LorsQu'oN veut donner aux organfins un plus fort apprét, on leur
donne depuis un jufqu’a buit points de rezard ; c'elt-a-dire, que la roue fixée
au guindre a depuis une jufqu’a huit dents de plus que celle qui cft Gxce a
Paxe dc la grande étoile.

169. LEs roues dentées des guindres ont depuis feize jufgu’a vingt-quatre
dents en augmentant une par une, & celles qui font aux grandes ¢roiles en
ont ordinairement feize.

170. PLus on veut donner d’appréta Porganfin, & plus les roues du guin-
dre doivent avoir un grand nombre de dents; car fi Pon met a un guindre
une roue de dix-fept dents, & que celle du moulin n’en ait quc feize , lor{que
celle-ci aura fait un tour, il s'en faudra d’une dent que la premiere n’cit ait
faic autant, ce qu’on appelle un point de retard ; & {i la rouc du guindre a
vingt dents, ce fera quatre points de retard , qui eft la difiérence de {eize a
vingt, & ainfi du refte. La combinaifon des dents, faite dias ua dens con-
traire, s'appelle point courant ; ainfi, (iVon mettait unc roue de yoatorze
dents au guindre, & que celle du moulin en eft feize, on appelleruic cely
apprét & deux points courans , parce que quand le guindre auran {iiv un tour,

Tome 1X, G
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il s’en faudrait de deux dents que la roue qui le mene eit fait le fien. Ces
calculs font toujours fort aifés a faire.

171 IL ne faut cependant pas croire que des roues dentées & un nombre
queicotiquc de dents, puiffent donner le méme appret aux foies par Ja feule
aiicrence de leur grandeur; car quatre points de retard procurés par une
roue de vingt dents qui engrene dans une de vingt-quatre, ne font pas les
mémes que d’une de feize, menée par une autre de vingt, quoique la diffé-
rence foit la méme : c’eft une erreur ot font beaucoup de mouliniers , & de
ceux qui donnent leur foie 3 mouliner; car pour donner les points de retard
& les points courans, ils {e fervent indiltinctement de roues dentées a un
nombre quelconque , pourva que la différence s’y rencontre 5 & ils prennent
aulli bien une roue de {cize dents avec une autre de vingt, pour aveir quatre
points de retard , qu’ils en mettraientune de vingtavec une de vingt-quatre 3
& cependant Pappret n’eft pas le meme ', ainfi qu’on vale voir.

172. J& vais prouver quil sen faut d’un vingt-cinquieme , qu’une roue
de vingt dents menée par une de {eize , ne donne le meme appret qu’une de
vingt-quatre , menée par une de vingt.

173. SUPPOsONS une roue dentée de feize dents, fixée a la grande ¢étoile
du moulin, pour faire tourner un guindre auquel eft fixée une roue de vingt
dents.

174. SUPPOSONSs encore une roue de vingt dents fixée ala méme grande
étoile,, pour faire tourner un guindre auquel eft fixce une roue de vingt-qua-
tre dents, de forte que la roue de feize dents & celle de vingt tournent fur
le méme axe ; il eft certain qu’elles feront autant de tours 'une que lautre , &
cependant dans le tems ou Ja roue de {eize dents n’a fait faire a celle de vingt
dents que vingt-quatre tours, celle de vingt dents qui tient au meme axe
que celle de feize, a fait faire vingt-cing tours a celle de vingt-quatre : ainfi
la différence de appréet qu’on donne par ces deux différentes combinailons,
elt d’un vingt-cinquieme ; & ce qui paraiffait devoir produire un meme effet,
eft tout-a-fait différent , puifque celle qui aura fait vingt-cing tours {era plus
tordue d’un vingt-cinquieme.

175. CETTE obfervation peut s’appliquer & toutes les manieres de mou-
liner les {oies; car il eft certain que plus les roues qui font tourner les guin-
dres, {oit en points courans,foit en points de retard, auront de dents en
raifon de celles qu’elles font tourner, moins la {oie {fera tordue.

176. J’a1 cru devoir faire cette remarque, parce qu'il eft effentiel de donner
a la foie un méme degré d’appret, {fur-tout lorfqu’on la deitine au meme
ufage : car fi dans un méme ballot on en trouve de moins tordue ou moins
filagée , on en counait la différence en Pemployant; mais il weft plus tems,
& ce font fans doute ces inconvéniens qui ont déterminé M. de Vaucanfon
a faire conftrwire de tres-beaux moulins 4 Aubenas.
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197, Les srames fone des fbies quion prépare pour fervirau tiffu des rof-
fos & des rubans ; elles ne regoivent qu'un appret fort iéger ; c’elt - a-dire,,
qu'on ne les fait prefque pas tordre, afin qu’elles aient plus d’¢clat quand
elles font teintes , & pour d’autres railons qu’on verra ailleurs.

178. PouR appréter les trames on les devide & fimple brin fur des rochets,
enfuite on les redevide 4 brin double ; c’elt-a-dire, qu’on met a la fois fur
un méme rochet les brins de deux des premiers; on les joint autant qu’il
¢t poffible , puis on les met au moulin pour leur donner Pappréet convenable ,
qui eft de douze ou quatorze points courans ; de forte que les roues dentées
qui font a la grande étoile, font de vingt-quatre dents, & celles du guindre
font de dix, de onze ou de douze dents. Cet appret eft fi léger qu’il ne fait
que lier enfemble les deux brins, & qu’on pourrait aifement les {éparer tant
que ha foie eft crue: Papprét de cette {oic {e donne dans le méme {ens que
celui de 'organfin au {econd apprét.

179. ON nomme poil , une efpece de foie qu’on deftine aufli pour le tiflu
des étoffes ; il differe de la trame, en ce qu'on lui donne Papprét a {imple
brin. Qu varie cet apprét fuivant la finefle de la foie, car on donne depuis
huit jnfqu’a quatorze points courans , & I'on fait toujours tourner les guin-
dres par une roue de vingt.quatre dents , tandis que les leurs en ont quel-
quefois dix , onze , douze & jufqu’a feize.

180. VoiLa en général lapprec qu'on donne aux foies , & la maniere de le
leur donner : jai cru qu’il était néceffaire de mettre ces opérations fous les
yeux.des leteurs qui ne les connaiffent pas , pour qu'ils {entiflent mieux les
raifons de la beauté de la foie & fes défecuolités , & qu'ils euflent une idce
des moyens qu'on a imaginés , pour lui donner une confiftance capable de
réfifter aux opérations qu'on lui fait fubir jufgu’a lentiere fabrication da
Iétoffe, '

181. LoRsQUE les foies ont requ Papprét néceflaire , il n’eft plus queftion
que de les teindre dans les couleurs dout ona befoin. Il n’eft pas de mon
abjet de: dire par quel moyen on vient a bout de leur donner ces couleurs
vives & brillantes qui rendent nos étoffes fi recherchées ; on peut confulter
Part du teinturier (3§); mais je ne dois pas laiffer ignorer que pour pou-
voir leur faire prendre ces belles couleurs , il faut neceffairement lcs
décruer.

183. L’oPERATION de décruerla foie, confifte 4 la faire bouillir pendant

(35 ) Comme cet art déja publi¢ par introduction , afin que Pon comprenne
Pacadémie, a une liaifon néceffaire avec mieux les procédés développés par M.
ceux que je réunis dans ce volume, jeme Paulet dans les diverfes fections de {on
détermine & placer le mémoire fur la tcin.  ouvrage.
ture en Juie, immédiatement aprés ceite

G
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trois ou quatre heures dans unc chaudiere remplic d’cau , dans laqueile on
4 mis une certaine quantité de favon blanc ; par ce moyen on diidout la
gomme qui lui donnait une crudité qu’on fent méme en la touchant, & il
ne refte plus que la pure foie, qu'on nomme alors foic cuite.

183. CE qui prouve encore la feparation qui {e fait de la gomme & dela
foie, Ceft que (i apres Pavoir ainfi fait bouillir, & apres Pavoir lavée duns
nite eau courante autant qu’il eft poffible , on la fait {¢cher , on s’appercevra
g:elle a perdu un quart de ce qu'elle pefait auparavant. Ce que javance ici
c¢it 3 la connaiffance de tous les gens de lart. Il weft point de fabricant qui
ne fache que le teinturier ne lui rend que les trois quarts du poids qu’on jui
a donné, en quelque couleur que la {oie ait ét¢ teinte, excepté en noir :
mais ce qui furprendra , fans doute, c’eft que Ia {oie qui-perd ainfi du coré
du poids, angmente du eoté du volume ; ear il eft certain que chaque brin
parait a la feule vue grofli fenfiblement. La raifon de cet évenement eft fans
doute la folution d’adhérence entre tous les brins des cocons dont elt formé
le brin qui patle a la teinture ouil perd la gomme, qui au tirage lesavait
wmnis fi intimement s au lieu qu’itne leurrefte plus que 'apprét qui les unifie:
mais ils ne font plus collés les uns aux autres.

184. C’EsT le décruage de la foie qui lui procure cette beauté & cette
vivacité de couleurs qu’on admire en elle: la gomme fans cela e melerait &
ces couleurs , & les rendrait ternes & fauffes ; d’ailleurs elles ne péndrreraient
pas auffi bien les brins qui compofent chaque fil, parce que la gomme leur
en fermerait le padage. On fait par expérience, que le linlui-méme regoit de
plus belles couleurs que la foie crues c’eft le decruvage qui la rend blanche
& porenfe,, & tout le monde faic que le blanc elt fulceptible de prendre.
toutes fortes de couleurs. .

135. D’ux autre coté , {ila foie qu'on pafic au décruage navait pas (td
tordue 4 Papprét, on ne retirerait de eau beaillante qu’un duver dont on
ne pourrait plus tircr parti, & que la cuiifon en diffolvant la gomme aurait
défiumi v on aurait a peine une fleric fupportable : ainii les opcrations du
décruage & de la teinture ne font que lui ajouter un nouveau luitre.

186. Bigy des perfonnes mettent tout ce gui provient des cocous au méeme
rano 3 mais celles gui ant quelqaes connaiflances de cette partie, favent qu'il
11’yha de véritable foie que celle qu'ontire par le moyen des procédés que:
nous venons de rapporter : le refte elf ce qu’on nomme flewree, filofelle, galette
chryfantin , premiere barbe , fantaifie, &c. Tout cela {e file ala quenouille ou
4u rouet, apeu pres comme le linou e chanvre. Apres avoir donnc la me-.
siere dg tirer la, bonne {oie, nous alions dirc un mot de cclle de faire ufage
de ces efpeces de dechets. ,

187. ’ABORD ce font les cocons quen avait choifis pour graine, & dont
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les papillons font fortis. Comme ils font pevcés en un endroit, on n’en fau-
rait faire d’autre ufage ;’mais on les met en état d’etre filés , & méme ce qu’ils
produifent eft ce quil y u de meilleur en ce genre, & qui approche le plus
de Ja belle foie. On écharpit chacun de ces cocons en particulicr, pour en
former un duvet moelleux & liant , de forte que dans la toufle que chacun
produit, aucun brin ne foit }i¢ par la gomme a on autre : dans cet état on cn
place plufieurs fur une quenouille , & on en fait une fort belle filerie , a la-
quelle on donne le nom de fanraifte. 1l y en a de fi belle qu’on ne faurait 'ap-
précier quen la mettant de pairavec la {oie pour la valeur; mais on n’y
trouve jamais la méme beauté, la comparat-on aux {oies les plus inféricures =
on s'en fert ordinairement pour le tiffu d’une éroffe dont la chaine eft de foies
quelquefois on‘emploie cette filerie pour la chaine d’nne autre ¢étoffe dong
Ye titlu eft d’une filofelle ou d’un chryfantin, &c. parce que pour tous les gen-
res d’étoffes quelconques , la chaine eft toujours d’une matiere {fupéricure a
Ia trame. :

-188. O~ a encore deux manieres différentes de préparer ces cocons pereds,
"3 etre filés ; on les met fur un bloc, on les bat avec un gros baton , de {acon
cependant 4 ne les point hacher; quand ils font amollis, on les ¢charpit
avec les doigts ou on les carde. L’autre maniere de les préparer cft de les §ve
bouillic une couple d’heures , de les écharpir un peu étant encore humides,
& enfuite de les faire carder avec précaution. Cette dernicre mcthode rend
cette matiere un peu moins belle , mais elle cft beaucoup plus expéditive en
tout ce quila fuit, parce que la décoction dilate la gomme du cocon, Pen
fepare , & nelaiffe que la partie foycufe.

189. LEs cocons produifent encore d’autres matieres qu’on file, & qu’on
appelle coffes ou frifons : on {épare cette partie des cocons en les purgeant
lorfqu’on tire la foie ; c’eft la {uperficie de ces cocons qui ne fe dépouillant
pas comme le refte qui le compofe, au lieu de rendre de bonne {oie , ne
forme qu’un duvet qui devient groflier par Pirrégularité avec laquelle il fore
de deffus le cocon: ce dépouillement en entraine fouvent d’entiers qu'on ne
peut pas zirer; car il y a des vers a {oie quifont leurs coques de manierc qu'on
ne peut pas les devider. De ces frifons , coftes ou eftraffes , on tire les chry/.an-
tins ,les filofelles & les premieres barbes ; pour y parvenir, on les bat, on les
carde ou bien on les fait bouillir fans les battre , & on les carde enfuite s apres
quot on Jes file.

/190. ON tire encore ue fileric groffiere des cocons qu’on ne peut tirer
entiérement; il y en a une grande quantité quwon ne peut devider jufgu’au
dernier bout, a caule de la trop grande finefle de Jeur bring ce qui prouve
gue bien des vers produifent de trois fortes de {oie, cu pour mieuvx dire , que
“dans kidoagu- ur du brin qui compofe un cocon, on cn trouve de trois.
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qualités : la premiere eft celle que Ponvoit funs ordre nu-detlus du cocen,
qui differe par la régularité de fa forme ; ¢elt cotee partie qui fait le frifon,
&c. dont je viens de parler: la feconde partie eft nette, ¢gale, & a une con-
fitkance qui lui permet de fe joindre tout d’un trait aux brins des autres co-
cons , dont on forme celui dela foie; & lorfgu’il vient a la fin, ce brin tout-
a-coup ou peu a peu perd {a force, & on ne peut plus rien en tirer; c’ct
queclquefois la vingtieme partie d’un cocon qu’on perd, quelquefois plus &
quelquefois moins. On a donné le nom de peax a cctte partie du cocon, qui
reflemble en effet 4 une peau ou parchemin. Soit que les cocons {oient devi-
dés a fond ou qu’ils ne le foient pas, il n’eft pas moins vrai que le dernier
bout de leur brin eft toujours plus fin que leur commencement.Cela eft i vrai,
que fiun brin de foie doit étre compolé de dix cocous, & que la tireule voie
quil y en ait quatre qui tendent aleur fin, elle augmente fon brin de deux
autres, faus attendre que les peaux {oient finies ; de forte qu’on regarde la
grofleur du brin de deux cocons, auxquels il ne refte qu’un douzieme a de-
wider, comme n’en valant qu’un : ainii, pour rendre le brin d’une {oie tou-
jours égal , on augmente le nombre des cocons, fans attendre que ceux aux-
quels ils doivent fuccéder foient finis. Il ne faut pas cependant croire qu’on
exécute ftrictement ce que je disici; mais ceux qui entendent bien lart de
faire tirer la foie, y font prendre autant de précaution que la beauté¢ de la ma-
tiere peut l'exiger : ainfi les cocons qu’on ne peut pas finir de tirer font encore
mis 4 profit. La matiere quon en file eft tres-grotliere , parce que le ver qui
eft dedans {e met en poudre, & cette poutliere s’attache au duvet du cocon
de forte qu’on a beau la laver, il y en refte toujours affez pour la rendre
bien inféricure aux autres fileries : voila précifément tout ce qu’on tire des
cocons.

191. LEs vers a foie font fi précieux, que, comme on le voit, on tire
avantage de tout ce qu’ils produifent ; on fait plus encore, on tire avantage
des vers méme , puifqu’on en nourrit des poules , des canards & des poules-
d’inde. Pour cet effet on les fait fécher, & on les donne a manger a ces ani-
maux pendant Pautomne & Phiver, ce qui tient licu de grain; & meéme la
volaille qui fe nourrit de ces vers , devient tres-délicate & tres-grafle. Toutes
ces productions n’ont befoin d’autre apprét que de celui qu’on leur donne
en les filant. Quand oun les meten teinture , on en ufe comme de la belle
foie ; il faut néceflairement lesdécruer: elles donnent la méme diminution,
quant i leur poids, excepté celles qu’on a d¢ja faic bouillir pour les carder
& les filer plus commodément : celles-la, dis-je , quoiqu’on les fafle recuire,
ne perdent prefque rien, parce que la premiere fois on a emporté tout ce qui
était étranger 2 la foie; &fion la fait recuire, c’eflt plutdt pour la nettoyer
& ouvrir les pores des brins de {oie , dont la filerie eft compolée , que pour
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autre chofe : d’ailleurs ces fileries prennent bien en général la teinturc qu’on
leur communique ; mais elle y éclate plus ou moins & proportion de leur
beauté. Telles font en général toutes les productions des cocons, & les
matieres avec lefquelles on fait les étoffes de {oie. Voyons maintenant l'or-
dre qu'on leur fait tenir pour les mettre en état d’étre fabriquées.

192. Avu fortir dela teinture, on les devide les unes & les autres , comme
on le verra dans la premiere partie; on ourdit les chaines avec Porganfin,
ce qui fera le {ujet de la feconde. Quand les chaines font ourdies, on les
plie fur des enfuples ; cc fera la troifieme partie. La trame & le poil qui font
les parties qu'on deftine pour letiffu des étoffes, font mifes en canerzes &
en ¢fpolins ; c’eflt une forte de redevidage qui remplira la quatrieme partie.
Comme les remiffes & les peignes font deux uftenfiles dont la connaiffance cft
néceffaire 4 un fabricant, quoiqu’ils occupent particuliérement des gens qui
en font leur état, ces deux arts feront traités {éparément , & feront la cin.
quieme & la fixieme partics ; & comme ils tiennent de trés-pres a la fabri-
que a caufe de PPaccord du compte de dents avec celui des fils, je les traitera
dans toute leur étendue. Je donnerai ala fuite de ces traités , celuides étotfes
unies & rayées , telles que les fazins , les-ferges & les taffetas ; enfuite les étoffes
demi-fagonnées dans tous les genres; les étoffes fagonnces, exécutées par le
moyen de la petite tire; enfuite on verra celles quon exceute aux xemples,
qu'on nomme éeoffes courantes. On donnera apres cela un traité {ur la grande
tire, qui eft art de fabriquer les éroffes brochées en foie, en or & en argent,
&c. Aprés ce traité on trouvera la defcription de quelques machines qui fer-
vent 2 faciliter la fabrication des étoffes, & a leur plus grande perfection.
Cet ouvrage fera terminé par l'art de faire toutes fortes de velours, pe-
luches, &c.

193. QUOIQUE ce projet foit vafte & difficile & exécuter , jofe me flatter
d’en venir 2 bout; je mets ma confiance dans les expériences que jai faites
fur toutes les différentes parties que je me propofe de traiter : j’ai travaillé
généralement a toutes , & je ne crains pas d’avancer que j’ai acquisla con-
mitfance d’environ deux cents genres d’¢toffes que jai exécutées ou fait
exécuter.~

194. Je donnerai le moyen de connaitre comment on exécute toutcs les
étoffes, en voyant feulement un échantillon : je donnerai aufli des con-
nmaiffances, a 'aide defquelles on peut inventer des étoftes nouvelles, & je
tracerai une route facile a ccux qui cherchent a taire des inventions dans
cette partie. On trouvera cela dans larticle des (totfes demi - fagonndes,
ol Pon verra une fuite de combinaifons pour concilier les trois genres d’é-
toffes principaux, pour les réunir a un feul ; & 'y prouverai que cela peut
{e porter prefqu’a V'infini.
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195. ON ne faurait fabriquer d’étoffes a fleurs fans le {ecours du deffins
il faut méme que les deflins quon y emploie foient exécutés fur un papier
réglé , ce quon appelle deffin mis en carte. Ontrouvera la maniere de les mettre
en carte, avec tous les {oins qu’on doit y prendre, futvant que je I'ai tou-
jours exécuté & vu exécuter. J'ajouterai une explication , ou plutot une
diflertation importante fur le papier réglé, fur la maniere de Pemployer,
de faire les translatations qui conviennent i certaines étoffes ;& ce qui ett plus
intéreffant encore, on y trouvera un moyen fur pour fe {ervir du compte de
papier réglé pour une étoffe , afin de lui donner la qualité qu’on voudra fans
altérer en aucune maniere 'ordre des deffins : je prouverai dans cet endroit,
que quoique les manufactures d’étoffes aient été pouflées bien avant, on’a
pas encore fuivi la véritable route pour connaitre la réduition du papier réglé;;
qu’en ne connait pas tous les comptes auxquels ils peuvent {e faire, & tous
ceux qu’on pourrait employer; que méme on n’a pas encore trouvé le moyen
de découvrir dans une étoffe a fleurs fabriquée, le papier {ur lequel le deflin
quiy eft porté a été exécuté. .

196. JE fuis perfuadé que, par les calculs que je donnerai a ce {ujet, on

fera 2 portée de voir que c’eft un point d’autant plus effentiel pour la per-
fe@ion des étoffes, que bien fouvent les ouvriers font obligés de ferrer la
trame plus dans un endroit que dans Pautre , afin de procurer a un deffinla
rondeur qu’il exige pour n’étre pas défectueux; ce qui ne peut s’exécuter
qu’en rendant Pétoffe moins helle en elle-méme, parce que Pendroit oula
trame eft plus rapprochée , elt moins éclatant que celui ou elle eft dans fon
écartement naturel. .
" 197. CeTTe differtation & les connaiffances que je me fuis propofé de
donner a cet égard, m’ont paru d’autant plus néceflaires, que dans toutes
les villes ol les manufactures d’étoffes de {oie font établies, on ne trouve
qu’un bien petit nombre de fabricans qui déterminent a propos le genre de
papier qu’il faut pour une étoffe, lorfqu’on a quelque changementa y faire,
foit pour la force qu’on veut lui procurer, foit pour la grofleur de la trame
quwon veut y employer, foit pour en augmenter ou'en diminuer le nombre
des fils de la chaine. :

198. IL eft certain que mes obfervations a ce {ujet ne deviendront avan-
tageufes que pour ces changemens ou pour les étoftes qu’on ne connait pas ,
parce que pour celles qu’on fabrique communément dans une ville, on eft
d’accord fur le papier qu’on doit y employer ; mais comme les changemens
font fréquens , & que d’ailleurs telle ville de manufadure veut ou mieux
fabriquer une étoffe que I'autre ou moins bien, ou faire quelque change-
ment dans cette méme étoffe , il faut, pour la beauté du deflin, que le compte

du papier réglé lui ferve de bafe. Il eft donca propos d’avoir un moyen fir
: -pour
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pout le déterminer, fans étre obligé de faire des effais, toujours longs &
couteux. Il eft donc etlentiel aux fabricans de connaitre cette partie , qui ne
devrait fans doute regarder que les dellinateurs ; mais il faudrait qu’ils euf-
fent la connaitfance des étofles, ce qui n’elt pas ordinaire ; car pour un def~
{inateur qui connait un peu Pétotle, il y en a cent qui n’en connaiflent que
le nom : ceft pour cela que je me {bis cru obligé d’inférer dans mon traité
le moyen de leur procurer cette connaiflance, fans qu’ils {foient obligés de
s'attacher au méehanifme du métier, qu'ils devraient néanmoins entendre
aun certain point, pour étre plus furs dans leur exécution; d’ailleurs quel-
ques-uns m’ont engagé a rendre public ce procedé, & je n’ai pascru devoir
m’y refufer.

199. LE méchanifme du métier devrait étre la {cience des ouvriers en
général ; mais il elt certain que tous nc peuvent pas le pofféder; cela n’eft
pas méme néceflaire, parce que beaucoup de parties qui le concernent font
Poccupation de plufieurs perfonnes qui ne s’attachent qu’a cela , & Pexéeu-
tent avec autant de célérité que de perfection. Il n’y a que daus les villes on
les manofacures font peu confidérables , que les ouvriers {e donnent la
peine d’entreprendre toutes les parties qui concernent ce mechanifme; &
dans prefque toutes les autres, comme Nimes, Tours, Avignon, Rouen,
Paris & Lyon, on trouve des gens qui s’occupent uniquement a certaines
parties quiregardent le montage des métiers , tant pour les étoffes unies,
que pour celles qui font fagonnées : voici quel eft Pordre des connaiffances
qui regardent les métiers. .

200. ON emploie d’abord des monteurs de métiers : il eft certain que ces
artiftes ordinairement connaiffent & {ent en état d’exécuter tout ce qui dé-
pend du métier ; mais ils s’attachent {eulement a remplir les objets les plus
difficiles, & laiflent le refte 4 ceux qui s’occupent aux parties qui exigent
plus d’exactitude que de {cience : ainfi les uns Zfenz les deflins, les autres
paffent la foie, d’autres font les lacs, d’autres font leur unique occupation
d’appareiller les corps des maillons ; il y a encore des gens qui s’occupent uni-
quement a zordre les chaines , de {orte que les ouvriers n’ont de foin que de
fabriquer les étoffes , & c’eft le véritable moyen de parvenir a la perfection,
parce que ceux qui veulent tout entreprendre, non-feulement ne réufliffent
-pas 4 tout, mais encore ils font forcés d’étre longs dans chacune de ces dif-
férentes opérations, a caufe du peu d’ufage qu’ils en ont ; ce quileur devient
plus difpendicux que lorfqu’ils y emploient les gens qui ne font que cela :
aufli prefque tousles chefs de manufactures, quand ils entendent bien leurs
intéréts, ont-ils des gens propres aux diverfes opérations, ou {e fervent de
ceux qui les font pour le public; maisils wemploient jamais leurs ouvriers
a autre chofe quwala fabrication des étoffes,

Tome 1.X. H
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201. LEs erreurs les plus confidérables de 'Encyclopédie font celles du
moatage des velours , & la préférence qu’on doune aux Génois fur leur ma-
niere de fabriquer les damas, afin de prouver qu’ils le fabriquert mieux
que les Frangais. Les ra1fons que lauteur en donne , prouvent qu’il n’a
parie que par oni-dire; s’il en était autrement, il conviendrait que fi notre
maniere d’é¢tendre les chaines a parn {fufceptible de perfection, celle qu il
préete aux Génois eft d’autant plus imparfaite qu’il n’eft pas poflible de s’en
fervir fans que Pétoffe y perde; au lieu que par notre maniere de tendre les
chaines , nous fommes moralement aflurés de fabriquer toujours egalement,
& que finos ouvriers ne nous rendent pas les étoffes aufli parfaites qu’on
devrait les attendre , c’eft 2 d’autres caufes qu’il faut lattribuer.

202. IL ferait trop long de prouver icile r1dlcule de cette pretentlon mais
on le trouvera dans Particle des étoffes courantes , o je mettrai en compa-
raifon toutes les manieres poffibles de procurer  une chaine la tenfion quelle
doit avoir; onverra les railons qui doivent faire préférer les unes & rejeter
les autres. Jefpere que mes lecteurs en {eront fatisfaits, & que les fabricans
y tfouveront quelques idées dont ils pourront proﬁter.

203. UNE erreur encore plus grofliere, c’eft la maniere de monter les mé-
tiers propres a faire du velours ¢ifelé ou @ jardin. Il femble que Pauteur ait
pris plaifir a induire {es lecteurs en erreur , par P'idée la plus finguliere ; car
il fait commencer cette opération par ol tous nos plus habiles artiftes dans
ce genre la finiffent.

204. CoMME ce qui regarde le velours dans cette partie a beaucoup de
rapport avec les autres étoffes fagonnées , on n’aura qu’a comparer la ma-
niere de monter les uns & les autres, avec ce quon a dit dans ce fameux
ouvrage; je me flatte qu'on me ﬁura bon gré d’avoir fait obferver ce qui y
eft d1t a cet égard.

205. INDEPENDAMMENT du mauvais ordre qu'on a fait tenir aux étoffes
gu’on a traitées dans cet ouvrage, on a fouvent confondu leurs noms, &
on en a décrit certaines qui ne s’entendent pas. Je dois cependant rendre
“jultice a un article ot Pon parle des étoffes brochées en riche, & des fonds
guillochésy; cet endroit eﬁ: fuperleurement traite, & j° ] avoue que )’y ai appris
des mouvemens que ;1gnora1q

-205. LA defcription du métier ala Maugis n’clt pas affez claire; j’en con-
nais le méchanifme pour Pavoir vu travailler : mais je ne I’ai pas reconnu a-
la defcription quony en a donnée.

207. ON eft {candalifé de voir décrier (i mal-a-propos le métier a la Fal-.
conne; il {emble que celui quiena donné la critique, ait pris plaifir non-
feulement a dénigrer ce chef-d’ceuvre de Part & de fon auteur , mais il n’a
pas crdint de compromettre les maitres-gardes d’une communauté aufli confi-
dérable que celle des fabricans de Lyon,
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208. J& connais le métier & la Falconne, il mérite tous les éloges imagi-
fables : le feul défaut qu’on peut lui ateribuer, Ceft la dépenfe du /z/age du
deflin 5 mais ceux qu’on lui attribne dans I'Encyclopédie n’ont aucun fon-
dement, puifgu’un enfant de douze ans, 4 ce métier, peut zrer les deflins
avec plus de facilité qu’un homme de trente ne le ferait aux métiers ordi-
naires. Quant & la beauté de la fabrication , il eft fupérieur a toutautre ufage;
tellement que (i fon lifage était aufli prompt & autli peu codteux que celui
des métiers ufités, on ne pourrait {fe défendre de le préférer a tous les
autres. ‘

2¢9, AVEC le métier 4 1a Falconne on ne craint point que le changement
de tems, ni bien d’autres inconvéniens qui arrivent ordinairement aux
autres métiers, embrouillent les cordes; car fi une feule 8’y dérange, elle eft
tout de fuite appercue , & aufli promptement raccommodée. Quant a l'avan-~
cement de Pouvrage, il eft plus grand encore, puilqu’on a vu des ouvriers
faire jufqu’a cing aunes de damas par jour, cequi fait pour le moins un tiers
de plus que les journées ordinaires des métiers a 'ancienne méthode.

210. QUOIQU’ON ait ajouté que ce méchanifme n’avait en qu'un feul par-
tifan, qu'on affure meéme fans réferve avoir’ vendu {es {uffrages au fieur
Falcon , cette calomnie tombe par elle-méme ; car J’ai vu des maitres a Lyon
qui en avaient jufqu’a cing chez eux, travaillant tous a la fois, & Ton en
compte actuellement plus de cent auxquels on a adapté ce méchanifme.

211, LEs fabricans qui en connaiffent la perfection, n’ont d’autre em-
preflement que de déterminer leurs ouvriers 3 monter ce métier , particulié-
rement pour faire des damas & des lampas : ainfi il ne faut pas éetre furpris
fi les maitres-gardes ont donné leurs fuffrages en faveur d’une telle inven-
tion; car ils n'auraient pu les refufer qu’en faifant tort a leurs lumieres.

212. LEs gratifications qu’on a données au fieur Falcon , ont été d’autant
plus méritées , qu’il a rendu un fervice effentiel a la fabrique de Lyon, qui
{e perpétuera , & qui par la fuite fera peut-étre oublier unc bonne partie des
anciens méchanifmes.

213. St Pauteur de cette critique, qui rapporte lui- méme quun grand
méchanicien a admiré & préconifé cette machine, avait fait attention que
cet habile homme était plus en état d’en juger que lui, il naurait pas été
affez vain pour en dire ce qu’il en a dit ; & maintenant qu’il voit combien
elie trouve de partifans dans ceux méme qu'il dit Pavoir profcrite, il devrait
tout au moins faire réparation d’honneur 2 un ouvrage dont il ignorait le
mérite,

214, I tombe encore dans un défaut aufli groffier que celui que je viens
de relever, en parlant contre les métiers a cylindre comme d’une invention
{ans utilité ; Pignore onila vu ce méchanifme ; mais certainement il ne 'a
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pas connu dans toute {fon étendue, ou bien il a pris plaifir & fe montrer
ridicule en donnant fon fentiment a tort & a travers, {fans approfondir les
objets.

215. LEs métiers a c’ylindre font encore un chef-d’ceuvre dont on ne con-
nait pas le mérite, parce qu’on n’a pas voulu fans doute Pexaminer. Je ne
faisfila fabmque de Lyon I’a connu; mais je 'ai vu travailler dans Nimes,
ouil a été inventé par le fieur Regnier , homme d’un trés-grand génie, qui
a requmeéme des gratifications du gouvernement & de la province de Lan-
guedoc , comme innovateur.

216. CE méchanifme n’eft pas borné,, comme le prétend Pauteur qui seft
déchainé contre ; car avec un métier fnmbldble on peut faire toutes {ortes
@éroffes fur toutes fortes de de{ﬁns ; & ce qm prouve l'ignorance de ce pre-
tendu réformateur, c’eft qu’il n’a pas préva que fi la circonférence d’un
cylindre n’eft pas fuﬁifante pour la hauteur d’un deffin, on peut en employer

plufieurs qu’on change fucceflivement ; de forte que i un deffin de cent
d1xa1nr’s de hauteur ne peut pas étre Zz fur un cylindre d’une circonférence
déterminée, on le continue fur un feeond, fur un troifieme, enfin fur tel.
nombre que la hauteur de ce deffin peut exiger ; de {orte qu’en numérotant
les cylindres , on les {ubftitue les uns aux autres dans le méme ordre. Le
changement d’un cylindre eft des trois quarts plus prompt que le montage
dun xemple.

217. CE que j'avance {ur ce méchanifme, eft d’aprés les expériences que
Panteur ena faites 2 Nimes & a Lavaur, ol le fieur Reboul, d’Avignon,
avaic établi une manutacture qui eft encore en vigueur. Le fiour Regnier
-avait monce dans cette ville pour le fieur Reboul , un métier a cylindre pour
faire un damas de quatre cents cordes de rames , pour un deflin de quatre
cents dixaines ; ce qui produifait deux mille Zacs qu’il avait diftribués {ur
un nombre de cylindres convenable a la facilité du travail. .

218. S1 ce méchanifme n’a pas eu de partifans, c’eft qu’il n’a pas étéaf Tcz
connu, ou pour mieux dire , c’elt qu’on ne I’a pas affez répandu ; car {i 'on
avait eu foin de le faire monter chez plufieurs ounvriers , infenfiblement il
aurait prévalu fur les anciens ufages ; & il faut convenir qu’il eft bien com-
mode pour un ouvrier de pouvoir faire {feul ce qu’il ne faurait faire qu’a
laide d’un fecond, qui non-fenlement lui codte & lui emporte une partie

- de {fon profit, mais il arrive trés-fouvent qu’on ne peut pas trouver des gens
au fait de zirer, ce qui caufe une perte de tems trés-confidérable. Au furplus,
Pentretien d’un métier & cylindre eft beaucoup moins confidérable que celui
d’un métier a corde: la dépenfe eft 2 peu prés la méme; ainfi quand on a
Pavantage de pouvoir fabriquer feul toutes fortes d’¢toffes ; foit celles de la
petite tire , {oit celles du courant , {oit les brochées les plus riches , il eft certain
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qu’on ne peut qu’y trouver de 'avantage, fur-tout quand on peut avancer
Pouvrage 2 proportion: car j’ai vu chez Pauteur de cette machine, un ou-
vrier qui faifait, journée commune , quatre aunes de pruflienne , petite
étoffe en deux lacs par la chaine & par la trame; ceft la journée ordinaire
de deux qui fabriquent cette étoffe @ bouton.

219. LE {eul défaut quej’ai remarqué a la machine dont je'viens de parler,
ceft d’étre trop bruyante ; mais j’ai fait part 4 Pauteur dans le tems , d'un
changement qui, {fans nuire & la conftruction ni ala folidité, pourrait em-
pécher que le bruit ne fut plus fort que celui des métiers ordinaires : mais
comme cette invention ne m’appartient pas , je ne crois pas devoir en parler.

220. LE vif intérét que je prends & Pavancement des manufactures de
France , me fait delirer qu’on mette tout & profit pour rendre les opérations
plus faciles & plus parfaites encore qu’elles ne le font; aufli je me ferai un
plaifir d’inftruire mes lecteurs de tout ce que jaurai pu découvrir d’inté-
reffant dans les diverfes villes de manufactures que nous avons en France,
&d’y ajouter toutes les découvertes que jaurai faités fur celles d’Angleterre,
de Piémont, d’Italie , de Ruflie , &c. Et{i mon projet peut porter ombrage
3 quelque manufacture de ce royaume , je ne rapporterai pas leurs procédes,
parce que les autres villes, & ce que jen fais, me fourniffent une carriere
affez vafte pour donner au public tout ce qui convient pour parvenir a fabri-
quer dans toute la perfection poflible ; mais je ne réponds pas qu’il ne s’y
trouve bien des chofes communes pour le méchanifme des métiers. Je ne
craindrai pas de dire ici en paffant, que i javais voulu faire comme bien des
artiftes de la fabrique des étoffes , jaurais pu profiter de beaucoup d’avan-
tages qu'on m’a offerts pluficurs fois pour paffer chez I'étranger; mais 'amour
de ma patrie I'a emporté fur Pintérét, & ceft ce méme fentiment qui m’a dé-
_terminé a écrire , parce que je ne crains pas de faire connaitre aux étrangers
ce quon ne leur a que trop enfeigné en Pexécutant chez eux.

221, Ir ferait a fouhaiter que nos voifins n’euffent jamais eu fur les ma-
nufactures que des lecons par écrit ; au moins la France aurait encore dans
fon fein tant de grands fujets qu’elle a perdus, & tous les ouvriers qu’on a
débauchés fe feraient fans cefle occupés a la fabrication des étoffes, ou 2
quelqu’autre chofe (’utile a Pétat , & les manufactures étrangeres ne feraient
pas parvenues ag point ou on les voit.
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A R T
DELA TEINTURE EN SOIB (36)
Par M, M4cQUER, '

AV 4 NT-P R OP QS

. 822, LES avantages de Part de la teinture, & limportance dont il efy
pour le commerce , font trop connus pour qu’il foit hefoin de les expofer icl,
Tout le monde fait que elt par le {ecours de cet art, que nous tranfpor
‘tons {ur nos habillemens & fur nos menblesles couleurs vives & brillantes,
dont la nature pare avee tant d’éclat {es plus belles productions, )

223, Marsil elt important de faire remarquer que et art, quaique portg
3 un certain degré de perfecion par la pratique de qeux qui 'exercent , eft
encore rempli de beaucoup de difficultés ; il offre quantité de problemes §
réfoudre , & yn grand nombre de procédés défectueux, dont on ne peut
efpérer la réforme que dy congours des phy(ciens les plus éclairés avec les
artiltes les plus intelligens,

224, FEu M. du Fay & M. Hellot font les premiers favans quiaient portd

leurs vues fur cet objet ; le travail de ee dernier a procuré au public le traitd
de la teinture des laines, ouvrage fans contredit le meilleur & le plus coms
plet qui ait paru jufqua préfent fur cette matiere.
7 229. L teinture des laines eft ala vérité la branche la plus étendue & Ia
plus importante de cet-art; clle peut méme en &tre confidérée comme la
bale : mais celle des foies , des fils & des gotons , mérite aufli une trés-grande
attention. S '

226. DEs circanftances particulieres nyayant déterminé il y a d¢ja long.
tems a m'inltruire des pratiques de la teinture des {oies, je fréquentail'ats
telier d’un de nos meillgurs artiftes en ce gente; il g préta aveg le plus grand

(36) Cetart fut publié en 1763 , &tras culiere, par l'exadtityde, la folidite & Ia
duit Pannée {nivante, paur étreinférédans  clarté qui y regnent, gomme dans les ays
le traifieme volume de I’édition allemande ,  tres ouvrages du méme auteur. ['ai ¢ru des
avec un petit nombre de notes de M. de  voir le faire précéder les diverfes manipus
Juftk Ge traité mérite une attention partis lations de la foie , dégrites par M. Faulss
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zele 4 me donner tous les éclairciffemens dont Pavais befoin ; je fuivis exac-
tement le détail de toutes fes opérations, & je les rédigeai par écrit.

227. DEPUIS ce tems , Pacadémie s’étant déterminée a publier la defcrip-
tion de tous les arts & métiers, je crus qu’il était de mon devoir de lui
communiquer les matériaux que j’avais {ur Part de la teinture en{oie; elle
a agréé ce travail, & m’a chargé d’y mettre la derniere main.

228. Je puis aflurer qu’on trouvera dans la defcription de cet art toute
Pexadlitude & Iz fidélité qui font le mérite effentiel de ces fortes d’ouvrages.
Ceft a Partifte intelligent qui ne m’a rien caché, qui m’a méme communi-
qué -généreufement jufqu’a fes pratiques particulieres, que le public fera
redevable de ces avantages. Je fouhaiterais beaucoup pouvoir les nommer
ici avec les éloges qu’il méritea {i jufte titre ; mais fa modeftie me prive de
cette fatisfaction, & le porte a vouloir demeurer inconnu.

229. D’ux autre coté, M. Hellot, qui pofliédait plufieurs mémoires & pro-
cédés particuliers fur diverfes teintures en foie, s’eft fait un plaifir de me
les communiquer: on les trouvera i la fin de ce traité. ’

230. AVANT que d’entrer dans les détails de la teinture des {oies, il n’eft
pas hors de propos de jeter un coup - d’ceil général fur les opérations de
cet art. :

231. Tout Part de la teinture confifte & extraire les parties colorantes
des différens corps qui les contiennent, & a les faire paffer fur les étoffes , de
maniere quelles s’y trouvent appliquées le plusfolidement qu’tl cft poflible;;
mais il w’eft pas & beaucoup pres aufli facile de parvenir a ce but, quc pour-
raient le croire ceux qui n’ont pas fait un examen approfondi de ce qui fe
pafle dans les opérations de la teinture.

232. Ir femblerait au premier coup-d’eeil , que pour teindre les étoffes,
il fuffirait d’extraire par Peau la couleur des différens ingrédiens capables
d’en fournir, & de plonger ou de faire bouillir dans cette eau ainfi chargée-
de couleur , les éroffes (*) qu’on a deflcin de teindre; mais cette pratique fi
fimple & fi commode ne pcutavoir lieu que pour un fort petit nombre de
teintures, comme on le verra bientot. Toutes les autres exigent des miani-
pulations & des préparations particulieres , foit fur les ingrédiens colorans,
{oit de la part des fubftances qui doivent &tre teintes.

.233. POUR jeter quelque jour fur cette matiere, il eft & propos d’établir
d*abord plufieurs propofitions relatives a Panalyfe & aux principes des vé-
gétaux. :

234. LorsQu’oN fait bouillir dans eau un végétal quelconque , il {c fait

(*) On défignera dans ce traité les matieres a teindre , les foies en écheveav , par le
nom d’etoffes.
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une féparation des principes prochains de ce végétal ; Peau fe charge de tous
ceux de ces principes qu’elle clt en état de diffoudre , & laifle les aucres , aux-
quels elle ne touche point. :

235. LEs principes dont Peau fe charge font les mucilages, les gommes,
les fels, & une matiere huileufe combinée avec des {els qui la rendent mif
cible a Peau , & 4 laquelle je crois qu’on doit donner en général le nom de
Jubflance favonneufe. Pappelle toutes ces {ubltances confondues enfemble
matiere extraiive, fauf a diftinguer enfuite plufieurs efpeces de matieres extrag-
-tives, {uivant la nature des {fubltances qui y dominent. :

236. Les principes des végétaux que I'eau ne diffout point , font les par.
ties huileufes , réfineufes & terreufes les moins falines.

237. MaIs il eft bien eflentiel de remarquer que cette {éparation des prin.
cipes prochains des végétaux , qui fe fait par le moyen de 'eau yn’eft jamais
abfolument entiere & exacte; les principes huileux, réfineux & terreux,
auxquels elle ne touche point, recelent & garantiffent de fon action une
certaine quantité des matieres dont elle eft le didolvant naturel 5 de méme
Peau extrait des végétaux, non-feulement les principes dont elle eftle dif-
folvant naturel, mais ericore une portion de la matiere réfineufe & terreule,
qui s’y tiennent fufpendues & caufe d’un certain degré d’ddhérence qu’elles
ont avec les matieres qui compofent Pextraic. Or il arrive fouvent que ces
parties réfineufes & terreufes furabondantes & la matiere eéxtractive, s’en
{éparent enfuite , foit par leur défunion d’avecla matiere extractive , {oit par
la diffipation de la partiela plus volatile de celle-ci. De la vient que la plupart
des infufions & décoions, lors méme qu’elles ont été filtrées & rendues
trés-claires , {e troublent enfuite & laiffent dépofer beaucoup de ces ma.
tieres réfineufes & terreufes , {fur-tout fi on les tient expofées a un certain
degré de chaleur.

238. Cks notions préliminaires fuffifent pour donner une idée générale
de ce qui arrive dans les différentes opérations de la teinture.
~239. Parmi les ingrédiens dont on {e fert dans cetart, il y ena dont la
couleur ou la partie capable de teindre, réfide dans une {fubftance réfineufe
& terreufe, de la nature de celles qui fe diffolvent en partie dans eau, &
Paide de la matiere extractive du 'meme ingrédient, mais qui s’en {éparent
enfuite delles-mémes , ainfi qu'on vient de le dire, La décotion de ces ingre.
diens eft donc reffno-extradtive ; & (i Pou y plonge ou qu'on y fafle bouillir
des étoffes , la partie réfineufe colorée s’applique d’elle-méme fur ces étoffes,
les teint & y adhere par le fimple contact, fans pouvoir en étre enfuite enle.
vée par Peau, parce que ces fubftances réfineufes & terreufes une fois {épa-
rées d’avec la partie extractive, ne peuvent plus étre diffoutes de nouveau
par cette méme partie, & a plus forte raifon par eau [eule.

240,
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_ 240. I fuit de Ia que pour teindre avec ces fortes d’ingrédiens , on n'a
befoin d’aucune préparation, ni de la part de Pingrédient teignant, ni de
1a part de ’étoffe qui regoit la teinture.

241. LEs principales {ubftances de ce genre font le brou de noix, la racine
de noyer, le fumac (37), le fantal (38), & P'écorce d’aune (39). Ces ma-
tieres fourniffent facilement leur teinture dans 'eau, & cette teinture s’ap-
plique & adhere aux étoffes d’une maniere tres-folide , fans le {ecours d’au-
cun mordant ; mais toutes ces matieres ne donnent qu'une feule nuance,
qui eft le fauve que les teinturiers en laine appellent couleur de racine. Ces
ingrédiens ne {ont point d’ufage dans la teinture en foie.

242. IL y a d’autres ingrédiens de teinture , dont la partie colorante eft de
nature tellement réfineufe, que Peau, méme aidce de leur matiere extrac-
tive, eft incapable de la diffoudre; les principaux de cette efpece font I'in-
digo (40), l'otfeille (41) , & le carthame ou fafran batard (42). On ne peut
donc teindre avee ces ingrédiens, qu'aprés aveir diffous d’abord leur

(39) Enall. der Schmack. Rhus folio
ulmi, Pin. Rhus coriariq. Linn, Arbriffeau
originaire de 1'Amérique feptentrionale ,
qui {e naturalife affez bien dans nos jar-
dins. Cette plante qui fert a teindre en
verd, fe tire de Portugal. Celle qui croit
dans les Vofges, n’eft pas aufli eftimée.

(38) En all. Sandelholz, en lat. fan.
talum : arbre de la grandeur de nos noyers,
qui croit dans les Indes orientales. Le bois
en eft dur, pefant & odorant. On diftingue
le fantal citrin , le fantal blan¢ , & le fantal
rouge qui eft le plus commun. ‘

(39) En all. Erlenbaum. Alnus rotun-
difolia , glutinofa , viridis , Pin, Betula-
alnus y Linn, Arbre .qu'en appells aufli
verne , bouillard ; aunet. 1l forme une téte
large 5 {fon écorce, d’un gris-brun en - de-
hors , jaunatre en-dedans, fert a4 faire un
affez beau noir. -

(40) En all. Indig. Voyez ce qui eft
dit fur cette drogue & fur la plante qui la
produit, dans le huitieme volume de cette
colletion , pag. 2 & fuiv, )

(41) En all. Farber-moos : petite moufle

qui fe forme fur les pieries & les rochers .

des montagnes.
(42) En allem, Wilde.fuffran. Saflor
Tome IXo

carthamus tinfforius , carthamus foliis
ovatis integris ferrato-aculeatis. Linn, Sp.
plant. 1162. Carthamus officinarum flore
croceo , Tourn. 4547. Plante qui croit dans
plufieurs provinces de Franee. On emploie
le pétale pour donner aux étoffes de foie

_de belles nuances de couleur de cerife, de

poncean & de couleur de rofe. Les plu.
mafliers s’en fervent pour teindre les plu.
mes en incarnadin d’Efpagne. Pour cela on
méle le fuc avec le jus de citron. On en
tire encore un trés-beau rouge, appellé
vermillon d'Efpagne. Pour cet effet, pre.
nez les étamines jaunes que: vous laverez
dans de I'eau claire, jufqu’a ce qu’elles ne
donnent plus de couleur jaune ; mélez-y
des cendres gravelées , & verfez par.deflug
de I’eau chaude; ajoutez-y du jus de citron,
& vous aurez une liqueur rouge. Au bout
de deux ou trois minutes , quand les par.
ties groflieres feront precipitées, verfez la
liqueur légérement dans un autre vaiffeau.
Apres quelques jours de repos , il s’en fepa.
rera une efpece de lie trés-fine , d’un rouge
fonce, tres-éelatant ; faites fécher cette lie,
& frottez-la avec une dent d’os qui la ren-
dra compacte. Ce rouge eft trés-beau, Bu-
choz , Diét. univ. des plantes.

I
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partie réfineufe; on y parvient en les traitant avec des matieres fulines,
& fur-tout avec des fels alkalis : chacune de ces matieres exige des mani-
pulations particulieres , dont on tronyera le détail dans ce traité.

243. ON fera feulement ici deux obfervations fur ces ingrédiens, dont
la teinture eft réfineufe: la premiere, c’eft que comme il n’y a point de
végétaux qui ne contiennent de la matiere extra&ive, & que cette matiers
a toujours quelque couleur, ces ingrédiens renferment réellement deux fortes
de teintures, dont Pune eft diffoluble dans Peau , & Pautre ne Peft pas. La
couleur de la matiere extradtive eft prefque toujours roufle, verdatre &
fale. Quelquefois cependant elle eft décidée & aflez belle. On en a un exem-
ple dans la fleur de carthame. L’eau diffout dans cette fleur , & lui enleve
entiérement une copleur extractive d’un aflez beau jaune ; mais elle ne touche
point & une teinture d’un trés-beau rouge 5 contenue dans cette méme fleur,
parce que cette teinture eft de nature abfolument réfinenfe : on eft oblige
de la diffoudre par un fel alkali , pour la mettre en état de teindre les étoffes,
comme on le verra a Particle du couleur de feu & du couleur de cerife.

244. La feconde obfervation qu’il et & propos de faire fur les teintures
réfineufes , eft que , quoiqu’on regarde communément les réfines comme
diffolubles dans Vefprit-de-vin , il {e trouve cependant des couleurs qui pa-
raiffent réfineufes, en ce que Ieau ne peut les diffoudre , mais quine cedent
point davantage 2 Paction de lefprit-de-vin qu’a celle de leau : telle eft, par
exemple, la partie colorante de I'indigo.

245. Ja1 déjreu occafion de faire remarquer dans d’autres ouvrages,
que parmi les matieres huileufes concretes, indiffolubles dans eau, ily ena
qui font diffolubles dans Pefprit-de-vin, & d’autres qui ne le {ont pas; que
cette différence vient de la nature de 'huile, qui fert de bafe a ces fubftan-
ces 5 que Phuile des premieres elt de Pefpece des huiles effenticlles , & celies
des fecondes de la nature des huiles douces non volatiles. Il ferait donc a
propos de ne pas-confondre {ous la dénomination commune de réfine , des
fubftances auffi différentes ; mais faute du nom particulier , & pour abréger,
javertis ici que je me fervirai du nom de réfine, pour toutes les couleurs
huileufes indiflolubles dans P'eau. '

246. Lo matiere colorante de prefque tous les autres ingrédiens qui
fervent a la teinture , eft de nature abfolument extractive : elle eft
entiérement diffoluble dans Peau ; la gaude (43 ), la farette { 44 ) , la genil-

(43)-Enall. Weidt. Luteola herba fu- cher, d'entre lefquelles fortent des tiges
licis folio, Pin. Refeda luteola Linn. Cette de la hauteur de trois 2 Quatre pieds, du-
herbe croit fur les grands chemins & fur res, verddtres, rameufes , garnies de feuil.
les murailles ¢ de fa racine s’élevent des les, plus petites que celles du bas de Ia
feuilles longues , étroites, douces au tous plante ; le kaut des tiges eft garni en longs
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trolle (452, & toutes les herbes qui donnent du jaune ; lesbois d’Inde (46),
de Brefil (47), de fuftet (48), le bois jaune (49), & tous les bois de tein-

épis , de petites fleurs jaunes, formées par
des pétales de grandeur inégale : lorfqu’el.
les fe fanent , leur piftil {e change en une
capfule ronde , terminée par trois pointes;
c’elt 1a que font renfermées des {femences
brunes,En {échant, la plante devient jaune.
Elle donne une belle couleur jaune. On la
tire de France & d’Efpagne,

Pour les teintures vertes, on fait paffer
dans le bain de gaude , les étoffes qui for-
tent de la cuve de paftel.

(44) Enall. Scharte ; jacea nemorenfis ,
qua ferratula wulgo , Tourn. Serratula
tindforia, Linn, Plante pérennelle qui croit
dans les lieux humides. Sa racine eft fufifor-
me, fibreufe; fes tiges, au nombre de deux
ou trois, font dreites, fermes, herbacées,
ramneufes & liffes; {es feuilles font alternes,
fefliles, ailées, dont la foliole impaire eft
plus grande que les autres, les découpures
dentées & épineufes; fes fleurs font au fom-
met de la tige, compof€es , ayant les fleu-
. rons rougeatres , hermaphrodites dans le
difque & a la circonférence, reffemblant a
ceux des chardons, raffemblés dans un ca-
lice oblong, prefque cylindrique, un peu
renfié; fes ecailles font lancéolées , aigués ,
fans piquans ; {es femences {ont ovales , cou-
. ronnées d’une aigrette; renfermées dans le
calice. Cette plante donne un jaune plus
pile que la gaude.

(45) En all. Geniffe, genifia tindoria
germanica, Tourn, 643, Genifta foliis lan.
ceolatis, glabris , ramis firiatis , tereti-
bus , eredtis , Linn,

(46) En all. Indianifche-holz , hama-
toxylum , Linn. Ce bois eft celui d’un grand
arbre de 'Amérique. Ses feuilles aromati-
ques reffemblent 4 celles du laurier; fon
fruit de la groffeur d’un pois, renferme des

graines odorantes, dont on fe fert dans les

ragouts; fon boiseft dur, compaéte, d'un
beau brun maron , tirant {ur le noit. Sa d¢-
coction eft fort rouge avec I'alun; fi Pon
n’y en ajoute point, la decodtion devient
jaunatre; & au bout de quelque tems, trés-
noire, : .

(47) En allem, Braffilifthe-holz , Braf.-
lien-holz , cotinus , coccygria. Arbre des
Indes, dont le tronc eft tortu & raboteux;
{es feuilles reflemblent a celles du buis ; fes
fleurs font femblablesa celles du muguet,
mais plus odorantes & d’'un beau rouge ;
fes fruits , plats, rougeatres , contiennent
deux femences d'un rouge luifant ; fon ¢cor-
ce eft rougeitre & €pineufe, On diftinguele
Beéil de Fernambouc, du Japon, de La-
mon, de Sainte-Marthe, & enfin le Brefillet,
qui vient des Antilles, Le premiereft le plus
eftim¢, On s’en fert pour teindre en rouge.
On en retire par le moyen de l'alun, une
efpece de carmin,

(a48) Enall. Fuftelbaum; cotinus coriaria,
Dod. Rhwus eotinus Linn. Arbrifleau qui croit
en Provence, & qui eft propre a teindre en
jaune : la racine eft ligneufe & rameufe;
fes tiges faibles 5 fon écorce liffe ; fon bois,
jaunatre ; fes feuilles alternes, pétiolees,
fimples , trés-entieres , fans dentelures ,
ovales, d’un beau verd, avec quelques ner-
vures jaunitres ; fes fleurs font purpurines,
pédunculées , axillaires, difpofees en grap-
pes touffues a I'extrémité des tiges, ayant
cing pétales ouvertes, un petit calice divife
en cinq parties; cing étamines & trois pif-
tils; fon fruit eft une baie ovale , renfer-
mant une feule femence ronde. Buchoz,
Didt. univ. des plantes , arbres €& arbufies
de la France,

(49) Qu'bois de la Jamaique, lignum
Indicum, nommé par les Indiens affour ou.
Tl eft propre & teindre les laines, en noir,
violet & gris; avec 'alun, il donne un rouge .

I ij
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ture ; la garence (50) , le kermés (§1), la cochenille, & beaucoup d’autres
ingrédiens , fourniflent une teinture de ce genre ; touges ces drogues n'ont
befoin d’aucune préparation , d’aucun diffolvant particulier : 'eau {eule dans
laquelle on les fait infufer ou bouillir , en extrait trés-bien toute la matiere
colorante. Mais fil’on effaie d’appliquer ces couleurs actives {ur des matieres
qui n'auront point été préparées, on verra bientdt qu’elles n’y font qu’une
elpece de barbouillage qui n’eft d’aucune folidité ; Peau feule eft capable d’en-
lever ces teintures de deflus les étoffes , avec laméme facilité & par la méme
raifon qu’elles les a diffoutes dans les fubftances qui les contenaient originai-
rement.

247. It a dongc fallu trouver le moyen d’imprégner les étoffes qu’on vou-
lait teindre avee ces ingrédiens, de quelque mordant qui et la propriété de
dénaturer en quelque forte leur teinture extrative, & de lui faire perdre
finguliérement la facilité qu’elle a a fe difoudre dans Peau. On y eft parvenu
trés-heureufement , en pénétrant les matieres a teindre de plufieurs {els qui
font propres a produire cet effet , & entre lefquels 'alun tient, fans contre-
dit, le premier rang. Mais il eft i remarquer que ces couleurs extractives,
quoiqu’affurées toutes par les mémes mordans., ne {e fixent point, a beau-
coup pres, avec la méme folidité. Les unes, comme celles de la gaude , de
la garence , du kermés, de la eochenille, s’aflurent tellement par Peffet des
mordans , ywelles {font en état de réfifter a Paction de l'air, & de durer auflt
long-tems que les étoffes , fans fe dégrader fenfiblement ; les autres, & par-
ticuliérement celles du bois d’Inde , du bois de Bréfil, & de la plupart des
dutres bois de teinture, ne fe fixent qu’imparfaitement; elles s’alterent, fe
dégradent & s’effacent prefgqu’entiérement au bout dun tems plus ou moing
long : de 1a eft venue la diftinction entre le bon & le faux teint.

248. Ck ferait ici le lieu d’expliquer la maniere dont les mordans agiffent
dansla teinture, & de développer la caufe du bon & du faux “teint ; mais

(s0) En all. Firberréthe ; rubia tinc-
torum fativa , Tourn. 114 ; rubia foliis fe-
nis, Linn. Hort. Cliff. 5. Plante qu’en cul-
tive affez facilement en France, en Suifle,
& en Allemagne : fes racines font longues,
rampantes , rougeatres ; fes tiges font droi-
tes , de la fongueur de trois & quatre pieds,
noueufes ; chaque nceud eft garni de cing
ou fix feuilles longues , étroites ; fes fleurs
font d’un jaune verdatre, & dune feule
piece ou godet ; il leur fuccede un fruit com-
pofe de deux baies, dont chacune contient
une femence prefque ronde.

(s1) Enall. Schiarlach-korner ; ilex acu-
leata cocci glandifera , Pin, Petit chéne
verd a feuilles trés-piquantes, gui eroit dans.
Ie Languedoc & la Provence. Il ’a qu’envi-
ron un pied ou un pied & demi de hauteur,
nommeé dans le pays avou, on agarras. Sur
cetarbre fe trouve le petit infecte appelle
kermeés, & par les habitans vermeon. Voyez
P Hifloire naturelle du kermes , par M. Ga-
ridel. Les ceufs de cet infecte , dépofés fur
les feuilles du chéne , donnent un tree-beaw
rouge. ’
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ees objets ont été traités avec tant de fagacité par M. Hellot , dans fa deft
eription de la teinture des laines, que je crois devoir y renvoyer le lecteur.

249. JE me contenterai dannoncer ici, que je crois poflible d’affurer
toutes les couleurs de faux teint, & que ceux qui ont des connaiffances en
chymie, en étudiant le détail des opérations de la teinture, & travaillant
d'aprés les idées que cela leur fera naitre, pourront parvenir 4 faire difpa-
raitre la diftinction entre le bon & le faux teint; ce qui eft certainement le
plus beau & le plus utile probleme qu’on puifle réfoudre en ce genre.

250. SI, comme on en doit étre convaincu par les obfervations qui vien-
nent d’étre rapportées , on a des difficultés 4 furmonter dans la teinture de
la part des matieres qui fourniffent les couleurs ; celles qui doivent les rece-
voir , en offrent qui ne font pas moins confidérables. La laine, la {oie, le
coton & le fil ont chacun leur caractere particulier, & ne {e prétent point
également & recevoir les mémes teintures.

21, LEs rouges de la garence & du kermés , qui s’appliquent trés - bien
fur la laine , ne peuvent point prendre furla foie. On peut dire en général ,
que 1 laine & toutes les matieres animales, font celles qui fe teignent le
plus facilement, & dont les couleurs font les plus belles & les plus {olides s
le coton, le il & toutes les matieres végétales font au contraire les plus
ingrates & les plus difficiles a teindre.

252. C’esT {ur-tout dans 'écarlate de cochenille, que cette différence de-
vient trés-fenfible,, & voici une fort belle obfervation de M. du Fay a ce
fujet. Si dans 1ine méme décoction de eochenille préparée pour teindre en
écarlate, par une quantité convenable de diffolution d’ctain, on met en
méme tems de la laisz, de la foie & du coton, on ne pourra voir fans éton-
nement, qu’aprés avoir fait bouillir {fuffifamment toutes ces matieres , la
laine en fortira teinte en un rouge magnifique & plein de feu, tandis que la
foie naura pris qu'nne couleur de lie de vin fort terne,, & que le coton n’aura
pas feulement perdu {on blanc.

2§3. CETTE expérience donne lieu d’obferver une gradation bien fenfible,
dans Paptitude qu’ont la laine , la foie & le coton, a recevoir cette forte de
teinture ; & comme la foie y tient exactement le milien entre la laine , ma-
tiere entiérement animale , & le coton, fubftance purement vegétale , il
parait qu’on en peut conclure que, quoique la foie foit le produit d'un in-
f2&e, quoiqu’elle fournifle, dans fon analyfe, les mémes principes que les
matieres animales, & qu’on la regarde communément comme telle , ellen’a

pas réellement tous les caracteres des {ubftances parfaitement animalifées :

car il eft certain d’ailleurs, que la foie qui réfifte beaucoup moins que le
fil & le coton 4 I'action des fels alkalis , y réfifte cependant infiniment mieux

‘que la laine , & que les teignes & autres infectes qui mangent avidement la

laine , ne touchent jamais a la {oie.
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354- ON ne {era pas éranng aprés cela , que la plupart des opérations de
teinture foient fort différentes pour les laines , les {oies , les fils & les cotons;
& que les gens de 'art qui teignent ces différentes matieres , foient parragés
en plufieurs corps, ou plutot embraflent d’eux - mémes quelqu’un de ces
objets en particulier , auquel ils fe bornent. .

255. 1L arrive dc la, que perfonne n’a une connaiffance entiere de tous
les procédés de la teinture. Les teinturiers en laine ne connaiffent point ,
ou ne connaiflent que d’une maniere trés-vague, les pratiques des teintu-
riers en foie, fil& coton; il en elt de méme de ces derniers, qui {e renfer.
ment tous chacun dans {on objet. On ne peut efpérer cependart la perfec-
tion de l'art, que de la réunion de toutes ces connaiffances, & de la com.
paraifon des différens procédés. Il eft donc bien & fouhaiter que les meflleurs
artiftes dans les autres branches de la teinture, {& prétent auffi 4 communi.
quer leurs pratiques particulieres: c’eft le feul moyen par lequel on pourra
connaitre exactement I'état actuel & les befoins de eet art important.

Cuite de la foie,

2§6. La foic fortant de deflus les cocons, a une roideur & une dureté qui
loi viennent d’une forte de vernis dont elle eft naturellement enduite; elle
a aufli, du moins prefque toute celle de ce pays-ci, une couleur rouffatre-
jaune, ordinairement méme trés-foncée. Cette roideur de fa {oie ne con-
vient point pour la plupart des étoffes, i la fabrique defquelles elle eft def-
tinée ; & fa nuance naturelle eft défavorable 4 prefque toutes les couleurs
qu’on doit Jui faire prendre.

2§7. LA premiere des opérations de 'art de la teinture en {foie ,a done
pour objet de lui enlever en méme tems fon enduit & fa couleur naturelle :
nuais il eft aif¢ de fentir que cela ne fe peut faire que parle moyen d’un dif-
{olvant quiait une acion {fuffifante fur le vernis naturel de la foie. Les ar-
tiltes qui fe font occupés les premiers de cet objet, n’ont certainement pas
eu beaucoup 4 choifir parmi les agens qui pouvaient remplir ces vues ; car
Penduit dela foie eft une {ubftance d’une nature finguliere , qui ne fe laiffe
attaquer, a proprement parler, que par une {eule efpece de diffolvans. (§2)

258. CETTE matiere réfifte ablolument a Paction de Peau; les diffolvans
{piritueux, & particuliérement Delprit-de-vin, loin de Penlever, ne font au
contraire que la racornir. Les acides fuffifamment affaiblis ou adoucis pour
ne point détruire la foie méme, n’attaquent fon enduit que fort imparfaite-

(52) Les expériences chymiques faites —mifes dans la retorte, 2 un feu modéré , ont
fur la foie, en ont tiré une grande quantité  donné deux onces & deux dragmes de fel vo-
de fel volatil. Quinze onces de foie crue, latil.



DETOFFES DE SOIFE ”1
ment. Enfin, il parait qu’il n’y a queles fels alkalis (§3) qui aient fur lui
atlez d aé‘uon pour le diffoudre efficacement, quoique fuffifamment affaiblis
‘ou adoucis pour ne point altérer fenfiblement Ia foie.

259. TouTEs les propnetes de cette {ubftance démontrent qu’elle n’elt
ni une gomme, ni une vraie réfine, ni méme une gomme-réfine,, & qu’elle
differe eflentiellement de toutes ces matieres; car toutes les gommes ( §4 )
{e diffolvent dans I'ean, toutes les vraies réfines fe diffolvent dans Pefprit-
de-vin , &.toutes lés gommes-réfines peuvent étre diffoutes en partie dans
Ieau, en partie dans Pefprit-de-vin : ¢’eft donc probablement une de ces
matieres huileufes concretes, qui different des réfines proprement dites ,

en ce que leur partie huil eufe n’'eft pas de lefpece des huiles effentielles ,
‘mais de celle dés huiles douces qui n'ont rien de volatil, & qui ne fe laif~
fent point attaquer par Defprit-de-vin. Peut- étre avfli Penduit de la foie
eft-il compofé de fubftances gommeufes & huileufes, mais proporticnnées
& combinées de maniere qu’elles {e {fervent mutuellement de défenﬁfs contre
Paction de leurs diffolvans propres.

260. Quoi qu’il en foit, c’ett par le moyen des {els alkalis qu’on paruent
a debarrafler la foie de fon vernis , ce qui s’appelle la décrenfer (§5). Mais{foit
qu’on n’ait point penfé a employer a cet ufage les alkalis purs & étendus dans
une fuffifante quantite d’eau, {oit qu’ony ait trouvé quelque inconvénient,
il parait que dans ces pays-ci on s’eft accordé a{e fervir pour cela de Palkali
adoum par de 'huile, c’eft-a-dire du favon.

¢1. LE decreufemefzt ou deécreufage de la foie , qu’on nomme auffi la cuize,
fe ﬂut en général par de ’eau chaude chargee d’une certaine quantité de
favon ; mais les détails de cette Opération » & la quantité de {avon varient,
fuivant P'ufage auquel eft deftinée Ia foie , comme on vale voir.

262. ON cuit en deux fois les {oies auxquelles on veut donner le plus
grand degré de blancheurs celles, par exemple , qui deivent refter en blanc,
& avec lefquelles on doit fabriquer des ¢toffes blanches : & 1'on cuit en une
feule fois & avec une moindre quantité de favon, prefque toutes celles qu’on

(53 ) On entend par {el alkali toutfel mémes des plantes & des arbres, & qui ont

dont les effets font diffécrens & contraires a
ceux des acides. Les Arabes donnentle nom
de kali 2la foude, dont la leflive fermente
avec les acides & les émoufle. Ceft de la
qu’on nomme alkali tous les {els qui produi-
fent fur les acides un effet femblable. Voyez
Macquer , Diffionnaire de chymie.

(54) On donne le nom de gommes 4 tous
les fucs mucilagineux qui fe {éparent d’eux-

acquis une confiftance folide par I'évapora-
tion de la plus grande partie de Peau. Les
gommes font entiérement diffolubles dans
Peau, & ne {e liquéfient point par le feu. Les
réfines font des {ubftances huileufes, rédui-
tes en forme folide, par le meldnge des
acides.
(55) Enall. die Scide in Seife koclien.
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doit teindre enfuite en différentes couleurs, parce que le petit ceil roux qui
leur refte, n'empéche point que la plupart des couleurs quon leur donne
enfuite ne foient belles : on emploie néanmoins différentes quantités de favon,
{uivant les couleurs pour lefquelles les foies font deftinces; on fera men.
tion a Particle de chaque teinture , de la quantité du favon qui doit étra
employée pour la cuite de la foie qui doit la recevoir. On va parler d’abord
de la -maniere de cuire les {oies auxquelles on veut donner la plus grands
blancheur ; eette cuite {¢ fait , comme on I'a déja dit, en deux fois.

Du dégommage & de la cuite de la jbie pour le Mar;c.

263. LA premicre cuite que P'on donne 2 la foie deftinée & étre mife en
blanc, fe nomme dégommage , parce qu’en effet le but qu’on fe propofe dans
cette opération, eft d’6ter a la foie la plus grande partie de {a gomme (a).

264. PoUR faire le dégommage, on commence par pantimer ou pantiner (56)
les foies ; c’eft-a-dire , qu’on paffe un fil autour de chaque matean, qui con.
fifte en une certaine quantité d’écheveaux noués enfemble. Aprés cela on
dénoue les mateaux , & on en joint plufieurs enfemble pour en former une
poignée dont la grofleur & le nom varient, fuivant les manufactures. A Lyon,
cette poignée conferve le nom de marean ; 3 Tours, elle prend le nom de
parceau ; & 4 Paris celui de bouin : ces noms varient de méme dans d’autres
manufactures ().

265. CETTE précaution de pantimer les {oies, et néceffaire pour qu’elles
foient plus faciles & dreffer , pour pouvoir les manier plus aifément , & pout
empécher quelles ne {& mélent, ou ne fe crampillent (§7) , comme difent les
teinturiers.

266. APREs cette opération , on fait chauffer dans une chaudiere ovale,
une {uffifante quantité d’eau de riviere, ou autre eau propre pour y faire
fondre du favon de Marfeille, a raifon de trente pour cent du poids de la
foie. On coupe le favon par petits morceaux , pour le faire diffoudre plus
facilement. ‘ :

267. QUAND le favon a été fondu en bouillant , on remplit la chaudiere
d’eau fraiche, & 'on ferme les portes du fourneau , en laiffant {eulement

( @) Cette expreffion eft impropre , com-
me on en peut juger par ce qui vient d’étre
dit {ur la nature de enduit de la foie ; néan-
moins on s'en {ervira, parce qu'elle eft com-
mode & ufitée par les gens de l'art.

(56) Enall. die Seide sufammen binden.

Le mateau {e nomme enallemand Stiick, pie-
ce, paquet. .
(b) On fe fervira dans ce traite, des ter-
mes ufités a Lyon , parce que les manufactu-
res de cette ville en fait de foie font les plus
confidérables & les plus renommées.
(s Enall. Perwirren,

un
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s peu de braile deflous, afin que le bain {e tienne trés-chaud, mais fans
bouillir ; parce que file bain bouillait , cela ferait ouvrir & bourer la {oie,
{ur-tout la {oie fine.

268. PENDANT que ce bain fe prépare , on pafle les mateaux fur des bi-
tons qui fe nomment Zfoirs (§8) ; & dés qu’il elt en état, ony met les foies,
& on les laifle fur ce bain de favon jufqu’a ce qu’on voie que toute la partie
qui trempe eft entiérement dégommeée ; ce que 'on reconnait aifément par
la blancheur & par la flexibilité que la {oie prend en perdant {a gomme. Alors
on la retourne {ur les -batons pour faire {ubir la méme opération ala partie
qui n’avait point trempé, & Pon retire du bain a mefure que le dégommage
eft fait, parce que les mateaux qu’on a retournés les premiers font toujours
plus tot dégommés que les autres. La {foie étant ainfi dégommée, on la tord
fur la cheville (59 ) pour lui faire quitter fon favon, & on la dreffe (60);.
ceft-a-dire , quon la manie fur la cheville & fur les mains, pour la déméler
ou décrampiller. :

269. ENsuITE on pafle une corde dans les mateaux, pour les affujetoir
pendant la cuite , ce qui s’appelle meztre en corde (61).

270. ON-peut pafler jufqu’a huit ou nenf mateaux dans chaque corde.
Apreés cela, on met les {oies dans des facs ou poches de grofle & forte toile,
Ces poches ont quatorze ou quinze pouces de large , & quatre a cing pieds
delong, & elles font fermées par les deux bouts. Elles font ouvertes par le’
coté , de toute la longueur de la poche. Lorfqu’on y a mis la foie, on coud
¢ette poche tout du long avec une ficelle qu’on arréte par le moyen d’un
neeud.

271. ON met dans chaque poche vingt-cing atrente livres de foie. Cette’
opération s’appelle empocher (62). ,

272 LORsQU’tLLE elt faite, on prépare un nouveau bain de favon , fem-
blable au premier, €’eft-a-dire , qu’on y met la méme quantité de favon pour
cent 5 & lorfque lefavon eft bien fondu, & qu’on a abattu le bouillon par
de P'eau fraiche, on -met les poches dedans, & 'on fait bouillir 4 gros bouil-
lons pendant une heure & demie. Quand le bouillon veut s’enfuir, on le
rabat par un peu d’eau freide. Pendant cette cuiffon, on a attention de barrer
fouvent ; ¢’eft-a-dire , que par le moyen d’une barre , ou plutét d’une per-
che, onremueles {acs-en faifant pafler deflus ceux qui ¢taient deflous, pour
empécher. que la-foie ne {e briile, en touchant trop long-tems le fond de la

(58) Emall. Stange. Les lifoirs font de (60) Enall. Zurichten.
gros batons bien:polis, d’environ troispieds . (61) En all. auf Stricke ziehen.
de long furun a deux pouces de diametre, (62) Enall. Eintafthen.
(59) En-alls Hoézerne Nagel..
Tome 1X. o ' K
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chaudiere : ce mouvement aide auffi & la faire cuire plus également & plus:
promptemeunt. : .
 273. L’opERATION quelon vient de décrire sappelle /a cuize , elle {e pra-
tique ‘pour les foies qui font deftinées a refter en blanc, & fe fait dans la

chaudiere ronde B , planche I, fig. 1.

De la cuite des foies deflinées a étre teintes.

274. POUR cuire les foies deftinées & étre mifes en couleurs ordinaires,
on met vingt livres de favon pour chaque cent pefant de {oie crue; &la
cuite {e fait en tout comme dans Popération qu’on vient de décrire, avec
cette différence feulement , que comme on ne fait point de dégommage , on
fait bouillir pendant trois heures & demie ou quatre heures , ayant foin de
remplir de tems en tems avec de 'eau , pour avoir toujours une quantité
de bain {uffifante. o

275. S1 Pon deftine les foies 4 étre miles en bleu, en gris-de-fer , foufte,
ou autres couleurs qui demandent a étre mifes {ur un fond bien blanc , pour
avoir toute la beauté qu’on peut leur defirer , on emploie pour la cuite
trente livres de favon pour cent pefant de foie, & Pon fait bouillir de méme
pendant trois ou quatre heures. '

276. ENFIN, fila foie eft deftinée 3 étre mife en ponceau, cerife , & autres
rouges de faffranum (63), on emploie pour la cuite cinquante livres de favon
pour chaque cent pefant de foie , parce qu’il eft néceflaire quelle devienne
prefquaufli blanche que celle qui doit refter en blanc.

277. QUAND les foies font cuites, on les jetze bas ceft-a-dire, qu'on retire
les poches de la chaudiere. Pour faire cette opération, on fe fert d’une barre
ou perche plus petite que la premiere dont nous avons parlé. On paffe cette
petite perche fous le fac, en appuyant fur le bord de la chaudiere, & par ce
moyen on fouleve la poche en la pingant. ,

278. PouRr lors on paffe par-deflous ce point d’appui une perche aflez
grande pour porter fur les deux bords de la chaudiere , & Pon retire le fac
en le roulant & Pengageant fucceffivement fur les deux perches, julgu’a ce
qu'il foit entiérement hors du bain, & auffi-tot on le jette a terre. Il faut
avqir foin que I'endroit ou Pon jette les facs yen les retirant , foitbien propre,
ou méme de le couvrir de toile ou de planches , pour éviter les taches qui
pourraient pénétrer 4 travers le fac; ou pour le mieux, on le jette (fnﬁr un .
baillard (64) enattirant  foi. Voyez la forme du baillard D , planche II,fg. 1.

279. QuaND il eft fur le baillard, on le découd en tirant la ficelle apres

(63) En all. Safior. Wilde faffran. Voyezci-deflus, not. 42,  (64) Enall. Tragbahre.
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avoir défait le nocud,, & 'on en retire les foies pour examiner fi elles font
bien cuites, & s’il ne s’y trouve point de ce que les teinturiers nomment
improprement bifcuit , c'eft-a-dire , des places ol le bouillon naura point
futifimment pénétré; ce qui fe voit aifément par le jaune, & un certain
limon qui refte en ces endroits. Si Pon voit ce défaut, il fautles remettre a
cuire , en faifant bouillir de nouveau pendant quelque tems ; & quand on
voit que toute la foic eft bien cuite , on jette toutes les poches a bas, comme
on avait fait la premiere fois. : '

280. APRES avoir dépocké, on drefle le tout fur la cheville (65) , pour dif-
pofer enfuite les foies a étre mifes dans les couleurs qu’on veut leur donner.

Remarques fur le dégommage & la cuite.

281. T eft néceffaire d’employer le meilleur faven blanc de Marfeille pour
1a cuite des foies. Tout autre favon de qualité inférieure ne réuflit pas égale-
ment bien, & d’ailleurs on ne ménagerait pas en employant certains favons;
cat il en faudrait une plus grande quantité :ily ena qui {e caillent avec la
gomme de la {oie , & forment avec clle une matiere qui a prefque la confif~
tance de la cire.

282. ON seft fervi, pour cuire la foie, d'un favon dans lequel il entrait
de la graifle ; mais on a remarqué que les foies qui avaient été cuites avec
ge favon , n’avaient jamais la fécherefle & Péclat vif convenables; dailleurs
elles {e roufliffaient a la longue.

283. La foie perd communément un quart de fon poids 4 la cuite;il y
en a quelques-unes , comme les trames d’Efpagne , de Valence, & plufieurs
autres, qui perdent deux ou trois pour cent de plus.

284. LE bain de favon qui‘a fervi a la cuite de la foie, prend une mau-
vaife odeur , & {& corrompt trés-promptement, & pour lors il n’eft plus bon
a rien. Si, lorfqu'il fait chaud , on garde pendant fix ou fept jours en mon-
ceau , de la foie cuite qui n’a pas été dégorgée & lavée du favon de fa cuite,
elle séchauffe ; elle prend une mauvaife odeur , & méme il s’y forme des
vers blancs de méme forme que ceux de la charogne : ces vers cependant ne
mangent point la foie, mais feulement l'eau de favon meélée de gomme,
dont elle eft reftée mouillée; cette foie eft fujette a fe durcir.

285. La foie qui m’a point été cuite, & quen nomme foie crue (66) , eft
roide & dure , ainfi qu'on I'a dit ; enforte que la cuiffon eft abfolument nécef~

(65) Dreffer fur la cheville, en all. auf cheville, & les étirer fortement pour que
dem Nagel su rechte machen ; ceft ranger  tous les fils foient étendus & ranges.
Jes mateaux Pun apres Pautre fur une forte (66) Enall. role Seide.
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faire, tant pour lui oOter ces mauvaifes qualités, que pour lui enlever la
couleur jaune gu’ont naturellement beaucoup d’efpeces de foies. Il eft né.
cellaive d’employer pour la cuite de la {oie, de 'eau bien pure, & qui diffolve
parfaitement bien le favon; celle de lariviere de Seine eft trés-bonne.

286. LorsQUE 'eau de la riviere eft bien bourbeufe, cela n’empéche pas
qu’on ne s’en ferve pour cuire les {oies 5 mais dans ce cas, on eft obligé de
Ja laiffer dépofer pendant quelque tems, on la met enfuite dans la chau.
diere, & on acheve de I'é¢purer de la maniere {uivante.

287. Oxla fait chautfer fans bouillir; aprés quoi on y jette environ une
livre de favon {ur trente feaux d’eau : ce favon fait monter a la furface de
Peaun les impuretés en forme d’écume, quon enleve avec Pécumoire ; aprés
quoi on fait la cuite a Pordinaire.

288. TeLLes font les méthodes ufitées julquwa préfent dans toutes les
manufactures de Europe, pour cuire & décreufer les foies : mais peut-
gtre feront-elles changées, du moins & certains égards ; car les principaux
négocians & manufacturiers en étoffes de foie, ont remarqué depuis long-
tems que les foies de ces pays-ci qui font décreufées par le favon, ont plu-
fieurs défauts, & finguliérement meoins de lultre que celles de la Chine,
qu’on dit étre décreufées fans favon. Ces confidérations ont engagé Pacadé-
mie de Lyon a propofer peur'le fujet de fon prix de I'année 1761 , de trou-
ver une méthode de décreufer les foies fans favon, & ce prix vient d’étre
‘décerné a M. Rigaut, deS. Quentin, déj2 connu par plufieurs recherches
shymiques trés-utiles pour la perfection des aits & des objets de commerce.

289. Ck phyficien déja prévenu par le programme de Pacadémie , que ceft
thuile du favon qui donne ala {oie les mauvaifes qualités dont on {& plaint,
propofe de fubftituer au favon une diffolution de fel de foude, étendu dans
une fuffifante quantité d’eau pour ne point altérer & énerver la {foie; ce qui
fans doute remplit les vues de Pacadémie.

Du blanc,

290. Les {foies dégommées & cuites, comme on vient de le dire, ont le
plus grand degré de blancheur qu’on puifle leur denner par ces opérations ;
mais comme ily a différentes nuances de blanc, dont les unes ont un petit
‘eil jaunitre , les autres tirent fur le bleu, d’autres {ur le rougeatre , les tein-
‘suriers font obligés , pour faire prendre i la foie la nuance particulicre de
blanc quils defirent , d’ajouter quelques ingrédiens, foit duns le dégom-
‘mwage , foit dans la cuite, foit dans un troifieme bain fort léger de favon,
qu’ils ‘nomment Je blanchiment. On va'indiquer les moyens de donner a fa
ioie les principales nuances de blane,
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251. Ox diftingue dans la teinture en foie cing fortes de blancs ., ou plutét
cing principales nuances de blanc, qui {fe nomment Ze blanc de la Chine, %
blanc des Indes , le blanc de fil appellé aufli le blanc de lait (67) , le blanc dar-
gent (68), & le blanc azuré (69). Tous ces blancs ne ditferent les uns des
autres que par des nuances tres-légeres , mais qui font cependant {enfibles
ala vue, {ur-tout lorfqu’on les compare les unes avec les autres.

292. LEs trois premiers blancs {fe dégomment & {e cuifent comme il a
eté dit.

293. PouR faire le blanc dela Chine , onlui donne un peu de rocou (70)
fur le blanchiment, quand on veut qu’il ait un wil rougeatre , {fans quoi on
n’y met rien.

294. Le blanc des Indes n’a befoin que de paffer fur Ze blanchiment , excepté
lorfqu’on veut qu’il ait un petic «il bleu; on lui donne dans ce cas un peu
d’indigo , préparé comme on le dira ci-aprés, & que les teinturiers nom-
ment agur.

295. Le blanc de fil fe pafle fur le blanchiment , quiva étre décrit ci-apres,
avec ‘un peu d’azur. ‘

296. Maispour le blanc d’argent & le blanc azuré, il eft 2 propos de mettre
de Pazur dans le dégommage , ce qui {e fait de la maniere fuivante.

297. ON prend de bel indigo; on lelave deux ou trois fois dans de Peau
moyennement chaude ; enfuite on le pile bien' dans un mortier,, & on jette
de-I'eau bouillante deflus. On laifle repofer & tomber toutes les parties grof-
fieres de Vindigo, & Ponne {e fert que du clair : ceft de qu’on appelle agur,

298. ON met de cet azur dans le bain de favon deftinéau dégommage.

299. IL 'y arien de détermine fur la quantité , parce que fi la foie ne
ie trouve point afifez azurée, on lui redonne de ’azur fur le blanchiment.

300. PouR le blanc d’argent & le blanc azuré, on met aufli de Pazur dans
la cuite, a voe d'eeil, comme dans le dégommage.

301. LORsQUE la cuite eft faite, on leve ia {oiec de la chaudiere en la
barrane , delt-a-dire, en lui faifant faire le moulinet par le mioyen de la demi-
barre, comme il a été dit; mais au lieu de jeter les poches & terre, ou fur
le baillard, onles porte dans une barque remplie d’eau claire 5 on ouvre la
poche dans 'eau , & on Ven retire en'y laiffant la foie; on étale la foie dans
Veau par cordée, aprés quéi on la leve, & on la pofe fur le baillard, qui

(67) Enall. Milchweifi. tiree par la maccration des graines d’un ar-
o Lo - bre cultive dans les ifles de Amérique, &
(68) En all. Silberweifs. nommé par les {auvages achiote ou coche-
(69> Enall. Blaulicht. Jwee, par les Caraibes bichier , & par les bo-

. \ taniftes 7,
(70 Leroceu, ou roucou, eft unc -pite
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elt mis en travers fur la barque , & a travers lequel les foies s’égouttent de
leur eau de favon dans la bargue.

302. CETTE premiere eau de favon eft remife dans la chaudiere oti ona
fait la cuite de blanc, pour fervir & une autre cuite.

303. ON remplit la barque avec de nouvelle eau claire , dans laquelle on
lave ou disbrode les blancs. On les écoule & on les dreffe enfuite, & on en
fait des mateaux propres a étre tords. En méme tems on prépare le blanchi-
ment de la maniere {uivante.

Du blanchiment.

304. Pour faire ce qu’on appelle Je blanchiment (71 ), on remplit une
chaudiere d’eau claire : fur trente feaux, on met environ une livre ou une
livre & demic de favon ; on fait bouillit le tout 5 & quand le favon eft fondu,
on brafle eau avec un baton pour voir fi le blanchiment eftaffez gras, ou fi
au contraire il ne Peft pas trop : ces deux inconvéniens font également a
éviter , parce que {i le blanchiment était trop maigre, les foies n’y pren«
draient pas une teinte uniforme ; fi au contraire il était trop gras , elles refu-
feraient de tirer de ’azur comme il faut, & prendraient des plaques bleues
par places. On connait que le blanchiment eft bon, quand en le battant avee
un baton, il donne une écume qui n’eft ni forte ni faible ; pour lors on
met les foies en bitons, & on les.pafle de la maniere {hivante.

305. Pour le blanc de la Chine , on paffe furle bain en y ajoutant un peu
de rocou , {i I'on veut qu’il porte un il un peu rouge. On doit obferver de
pafler les foies dans le bain de la maniere {uivante. On y plonge tous les
mateaux arrangés fur les batons , & on place ces batons de maniere que les
deux bouts portant fur les deux cotés du vaiffeau, tous les écheveaux pofés
verticalement, trempent dans le bain, 2 Pexception de leur partie {upé-
rieure qui en elt dehors, parce qu’elle eft retenue par le baton, & que le
vaiffeau ne peut étre rempli entiérement , & canfe de I'efpace qu’il faut laiffer
pour manceuvrer. On les: prend enfuite P'un apres 'autre,, & on les retourng
bout pour bout , afin de faire tremper & fon tour la partie du mateau qui
était dehors , & on les repoufle en méme tems a autre extrémité du vail:
feau. Cette manceuvre qu’on réitere jufqu’a ce que la {oie ait pris uniformé-
ment la teinte qu’on veut lui donner , Sappelle*lifer la foie (72); les batons
dans lefquels font paflés les mateaux , fe nomment des Zifoirs , ainfi qu’on Ia
dit ci-devant; & lorfqwon a mis ainfi du haut en bas chaque mateau, cela
s’appelle avoir donné une life : ainfi chaque fois qu’on lesretourne , ¢'eft une

(1) Enall. das Weiffen. foirs s'appellent dans cette méme langug
(72) Enall., die Seide auslefen. Les i Weifse-holzer,
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siouvelle life qu’on leur donne. Cette manceuvre {e pratique dans toutes les
épérations o il S'agit de faire prendre également quelque couleur ala {oie;
& Pon obferve toujours de lifer {ans interruption dans le commeneement,
ou jufgu’a ce que la nuance que prend la {oie foit bien uniforme. Sur lafin,
ou lorfgue le bain eft déja atfaibli, on donne les lifes moins fréquemment.
~ 306. Pour le blanc des Indes, on life de méme , & Pon ajoute un peu
d'azuf, fi Yon veut qu’il ait un petit ceil bleu; & cela fe fait en particulier
pour ne pas gater le blanchiment qui eft deftiné a fervir ainfi pour les autres
blancs. .

307. Pour le blanc de fil , & pour les autres blancs, on y ajoute un peu
&azur , 3 proportion de la nuance qu’on veut lui donner. -

- 308. PENDANT toute cette opération, il faut obferver que le bain -foit
‘bien chaud , mais fans bouillir , & lifer exac&tement julqu’a ce qu’on. voie
que toute la foie ait pris une nuance bien unie , ce qui eft fait ordinairement
en quatre ou cing lifes. A mefure que les foies font unies & finies , on les
tord & fec fur Pefparz (73) : aprés quoi, on les étend fur les perches pour les
faire fécher fimplement ; ou bien ala vapeur du foufre, {i cela elt néceflaire,

comine on va le dire.

Du foufrage.

309. TouTEs les foies qui font deftinées 4 étre employées en blanc pour
toutes fortes d’étoffes, 4 Pexception de la moire, doivent étre foufrées,
parce que Pacide du foufre (74) acheve deleur donner le plus grand degré
de blancheur auquel on puifle les amener : le foufrage (75) fe faiv de la ma-

" niere fuivante.

310, SUR des perches placées a fept ou huit pieds de hauteur, on étend
les foies quon veut foufrers on choifit pour cela une haute chambre fans
cheminée , ou un grenier élevé, ou Pon puiffe dans le befoin donner accés
3 Pair, en ouvrant les portes & les fenétres.

311.ON met pour cent livres de foie @ peu pres une livre & demie ou

(93) Enall. Windeftock. chzer, Pyritographia Helv.’ pag. 18o. La
(74) Enall. Schuoefel sen fuédois Swaf-  maniere de faire le foufte ou de le tirer des
wel ; en angl. Brimflone ; pyrites fulphur , - {cories , varie felon les lieux. On en fait en
Linn. Ce foffile eft compof¢ d’un acide vi- Mifnie, en Suede, a Goslar. On compofe
triolique & d’une matiere inflammable. Lorf-  aufli du foufre artificiel , Stahl en a expli-
que. le phlogiftique cft uni avec Pacide vi- quéla méthode. Voyez Junckeri, Confpec-
triolique & un peu de terre marneule, et  tus chemie, tome I1, page 1o. Bertrand,
le foufre "vierge, qui fe trouve en Suiffe &  Diéf. des foffiles’, au mot foufre..
aillenrs, Ceftle pyrites nudus diaphanus (75). En all. die Swefelung.
Linn, Syf. nat. 169, n. 1. Voyez Scheu-
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deux livres de foufre en canons dans une terrine on dans une marmite de.
for , au fond de laquelle on a mis un peu de cendres; on écrafe gmlTere-
ment les canons de {oufre; on les met en un tas {ur la cendre; on allume a
1a chandelle un des morceaux , avec lequel on metle feu a plufeurs endroits.
du tas.

312. ON ferme bien la chambre ; s’il y a une cheminée, il faut auffi avoir
attention de la boucher , pour empécher que la vapeur du foufre ne f¢ diffipe,
& on laifle briler tout le foufre fous les foies pendant la npi.

313. LE lendemain on ouvre les fenétres pour laiffer difliper 'odeur du,
{oufre & faire {écher les {oies 5 ce qui fufit en été.

~ 314. PENDANT lhiver, aprés que Podeur du foufre eft paffiée , on referme
les fenétres , & on met.de la braife allumée dans des réchauds pour faire
{écher les {oies. Il eft trés-effentiel que Pendroit daus lequel on foufre les
{oies {oit fitué de maniere qu’on en puiffe ouvrir la. porte &-les fenétres ,
fans étre obligé &y entrer; il faut le laitfer ainfi ouvert jufgu’a ce que Pair
8’y foit renouvellé, fans quoion ferait expofé a étre {utfoque par les vapeurs
du foufre & de la braife.

315. QuAND le {oufre eft confumé, on trouve une croute noire qu’on ens
leve de deffus la cendre: elle eft tres- combuf’clble » & on s%n fert pour ally.
mer le i"ouﬁ'e par la {uites ce qui elt plus aifé que quand on allume le foufre
méme qui n’a pas encore été. brale.

316. Pour voir fi les foies font fuffifimment feches, on les tord 2 la
cheville, & elles font bien fi elles ne fe collent pas les unes aux autres en les
tordant ou c/zewllcmz {i ellés collent encore, on les met {echer.

Remarques fur les blancs &.le ﬂuﬁqge.

317. L’AcIDE vitriol ique {ulfureux quife dégage en grande quantité pen-
dant une lente combuftion du foufre; ala propriété de. manger &-de dés
‘truire avec une trés-grande efficacité la plupart dés couleurs ; c’eft par cette
raifon que le Toufrage donne 4 la foie un blanc plus éclatant: il mange le
roux qui lui reftait, & qui, pat le.méelange de Pazur, paraiflait un peu ver-
datre : il lui donne auffi plus, de fermeté, & méme ce. QY- ou appelle ducriou du
maniement. Cela confifte ence que, lorfque la [oie a été imprégnée de I’ acxde
du foufre ou d’un autre-acide quelconque, &: qu’on en fait rouler, les uns
{ur les autres les brins d’un écheveau en les preflant entre les doigts, leur.
frottement devwnt fenfible par, des:, eflpeces de vibrations ou de trémouffe:
"mens qui {e communiquent .2 la-main, & méme par un petxt bruit qu’on
entend tres-bien quand .onlapprgche de fon ereille, & qu'on y préte attens

tion,
3 18.



